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UvoD

e  Pred uvedenim tohoto vyrobku do provozu, si prosim, peclivé prectéte cely tento uZivatelsky manudl az do jeho konce, a
to i v pfipadé, Ze jste z minulosti jiZ obezndmeni s pouzivanim vyrobku podobného typu.

e Uschovejte tento uZivatelsky manual pro pfipad dalsi potfeby — je nedilnou soucésti vyrobku a mize obsahovat ddlezité
pokyny k uvedeni vyrobku do provozu, k jeho obsluze a péci o néj.

e Zajistéte, aby si i ostatni osoby, které budou tento vyrobek pouzivat, precetly tento uZivatelsky manual.

e Jestlize tento vyrobek predate, darujete nebo prodate dalsim osobam, predejte jim spolecné s timto vyrobkem i tento
uzivatelsky manuadl a upozornéte je na nutnost jeho precteni.

e Po dobu zaruky doporucujeme uschovat originalni baleni vyrobku - vyrobek tak bude chranén nejlepsim moznym
zpUsobem pfi pfipadné prepravé.

NEJAKTUALNEJSi VERZE UZIVATELSKEHO MANUALU

Vzhledem k neustale probihajicim inovacim vyrobkl znacky Salente a zménam v legislativé
najdete vzdy nejaktudlnéjsi verzi tohoto uZivatelského manualu na webovych strankadch
www.salente.eu nebo jednoduchym naskenovanim nize zobrazeného QR kédu mobilnim
telefonem:

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A POKYNY

e Vyrobek pouzivejte pouze tak, jak je uvedeno v tomto uzivatelském manualu.

e Tento vyrobek mohou pouZivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouZivani spotrebice
bezpe¢nym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpetim.

e Vyrobek peclivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili Zddnou ¢ast obalového materidlu dfive, nez najdete vSechny
soucdasti vyrobku.

e Pred prvnim poufZiti odstrarite z vyrobku vSechny obaly a marketingové materidly.

e Pokud bude vyrobek pouzivan v blizkosti déti, dbejte zvysené opatrnosti. Vyrobek vidy umistujte mimo jejich dosah. Déti
by mély byt pod dozorem, aby bylo zajisténo, Ze si s vyrobkem nebudou hrét.

e Nedovolte, aby byl vyrobek pouzivan jako hracka.

e Vyrobek je urcen pro pouziti v domacnostech, kanceldrich a podobnych prostorach. Nepouzivejte jej pro komeréni,
lékar'ské nebo jiné ucely.

e Vyrobek neni uréen pro nepfretrzity provoz.

e Vyrobek je uren pro poufZiti v interiéru, nepouzivejte jej venku.

e Nikdy nepouzivejte prislusenstvi, které neni s timto vyrobkem dodavano nebo pro néj neni urceno.

e  Pred kazdym pouzitim se presvédcte, Ze zvolené prisluSenstvi neni poskozeno. Nikdy nepouzivejte vyrobek s poskozenym
pfisluSenstvim.

eV Zzadném pripadé neopravujte vyrobek sami a neprovadéjte na ném zadné Upravy! Veskeré opravy a sefizeni tohoto
vyrobku svéite odborné firmé/servisu. Zasahem do vyrobku béhem platnosti zéruky se vystavujete riziku ztraty zaruénich
plnéni.

e Vyrobkem netreste a dbejte, aby vdm neupadl na zem.

e Nikdy vyrobek nepouzivejte, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil se nebo pokud spadl do vody.

V takovém pripadé jej svéite do opravy odborné firmé/servisu.

e Vyrobek pouZivejte a uchovévejte mimo dosah vybusnych plyna, vznétlivych, hoflavych a tékavych latek (rozpoustédla,
laky, lepidla atd.).

e Vyrobek nevystavujte extrémnim teplotdm, pfimému slune¢nimu zateni, nadmérné vlhkosti (napf. koupelna, sauna,
bazén atp.) a neumistujte jej do nadmérné prasného prostiedi.

e Vyrobek neumistujte do blizkosti topnych téles, otevieného ohné a jinych spotfebitli nebo zafizeni, ktera jsou zdroji
tepla.

e Vyrobek nepouzivejte v dosahu silného elektromagnetického pole (napf. mikrovinna trouba).

e Vyrobek ani jeho pfislusenstvi nepokladejte na elektricky nebo plynovy vafi¢ ani do jejich blizkosti, na okraj stolu nebo
kuchyniské pracovni desky.

. NepouZzivejte vyrobek k jinym tcelim, nez pro které je uréen.

e Vyrobce neodpovida za $kody zplsobené nespravnym pouZitim spotrebice a jeho pfislusenstvi.

e Vyrobek udriujte v gistoté. PFi ¢isténi dbejte pokyntl uvedenych v kapitole Cidténi a Gdriba.

o Cidténi a Udribu provadénou uZivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let
se musi drzet mimo dosah vyrobku.


http://www.salente.eu/

e Povrchy vyrobku, které jsou ve styku s pokrmem nebo potravinami, istéte vzdy dle pokyn( uvedenych v tomto
uZivatelském manudlu.

e Pred pfipojenim vyrobku k elektrické zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém stitku s napétim
ve vasi elektrické zasuvce.

e Pred pouzitim vyrobku pIné rozvirite jeho pfivodni kabel.

e Privodni kabel neomotévejte kolem vyrobku.

e Privodni kabel vyrobku nepfipojujte a neodpojujte od elektrické zasuvky mokryma rukama.

e Dbejte na to, aby se vidlice pfivodniho kabelu nedostala do kontaktu s vlhkosti, vodou nebo jinou kapalinou. Pokud se tak
presto stane, vidlici pfed dal$im pouZzitim peclivé vysuste.

e Neodpojujte vyrobek od elektrické zasuvky tahem za ptivodni kabel. Mohlo by dojit k poskozeni pfivodniho kabelu nebo
elektrické zasuvky. Privodni kabel odpojujte od elektrické zasuvky tahem za zéstrcku.

e Na pfivodni kabel nepokladejte tézké predméty. Dbejte na to, aby privodni kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se
nedotykal horkého povrchu nebo ostrych pfedmétd.

e Privodni kabel ¢istéte vzdy pouze suchym hadrikem, nikdy jej neomyvejte vodou.

e Vyrobek vidy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky, pokud ho nebudete pouzivat, pokud ho nechavate bez dozoru a
pred ¢isténim, Udrzbou nebo uskladnénim.

e  Privodni kabel udrzujte v suchu.

e Vyrobek pfipojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce.

e Vyrobek nepfipojujte do prodluzovaciho kabelu.

e  Pokud je poskozen pfivodni kabel, jeho vyménu svéfte odbornému servisnimu stfedisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpecné situace. Vyrobek s poskozenym privodnim kabelem je zakdzano pouzivat.

e  Tento vyrobek neni urcen k ovladani prostrednictvim programatoru, vnéjsiho ¢asového spinace nebo dalkového ovladani.

e Vyrobek vidy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky po ukonéeni pouzivani.

e Vyrobek nepouzivejte v blizkosti hoflavych materiald, jako jsou napf. utérky na néddobi, zaclony, zavésy atp.

e Nepouzivejte vyrobek v blizkosti predmétt a povrchd, které se mohou poskodit parou (napf. stény, tapety, obrazy,
zavésné skfirky, police atp.).

e Je-livyrobek v provozu, teplota nékterych jeho povrchi mdze byt vyssi. Nedotykejte se zahratych povrchi vyrobku ani
jeho pfislusenstvi jinak maze dojit k popaleni.

e Pfiprovozu musi byt ponechan po vSech stranach vyrobku volny prostor alespori 15 cm pro zajisténi dostatecné cirkulace
vzduchu.

e Sous Vide vafric s pfivodnim kabelem
e  Dridkdo hrnce
e Navod k obsluze

CO JE VARENi METODOU SOUS VIDE?

Sous Vide (francouzsky "ve vakuu" je znamé také jako dlouhé vareni pfi nizké teploté. Jde o zpUsob vareni, pti kterém
se potraviny vlozi do zavakuovaného plastového sacku a vafi se ve vodni lazni déle, nez je obvyklé (typicky 1 az 7 hodin,
v nékterych ptipadech az 72 i vice hodin) pfi presné udrzované teploté.

Teplota je mnohem nizsi, nez se obvykle pouziva pfi vareni, obvykle kolem 55 az 60 °C pro cervené maso nebo 72 °C
pro drlbez. Cilem je rovnomérné propeceni pokrmu tak, aby byl vnitfek dokonale propeceny, aniz by se rozvafril zvenku
a zaroven si zachoval $tavnatost.

1) Predehrejte vodni lazen na pozadovanou teplotu podle receptu na vareni sous vide.

2) Ingredience, které chcete vafit, zavakuujte do vakuovaciho sa¢ku pomoci vakuovacky.

3) Sacek ponofte do vodni lazné a nechte je vafit dle obecné doporucované kombinace délky vareni a teploty lazné
nebo si vyberte jeden z receptd uloZzenych pfimo v paméti vafice.

4) Po dokonceni vafeni metodou sous vide ingredience v pfipadé potieby rychle opecte na grilu nebo na rozpalené
panvi a mlzZete podavat.



TECHNICKA SPECIFIKACE

Model:

Jmenovité napéti:
Jmenovity kmitocet:
Jmenovity prikon:

Teplotni rozsah:

Rozliseni zobrazeni teploty:
PFfesnost méreni teploty:
Nastaveni ¢asovace:
Pratok:

Doporucena kapacita hrnce:
Maximalni hloubka ponoru:
Minimalni hloubka ponoru:
Rozméry (v x § x h):
Hmotnost:

ChefMax
220-240V

50/60 Hz

1100 W
40°C—90°C (104 °F — 194 °F)
0,1°C/0,1°F
40,3 °C / £0,54 °F
99 hodin 59 minut
20 |/min.

6-50 litrd

140 mm

66 mm

380 % 83 x67 mm
1,3 kg

POPIS PRODUKTU

1) Ovladaci panel

2) Ozdobny krouzek

3) Ryska pro max. ponofeni
4) Ryska pro min. ponofeni
5) Télo vyrobku

6) Pojistka drzaku
7) Pojistny Sroub
8) Otvory pro pfivod vody
9) Otvory pro odvod vody

+ _ON/OFF
CONFIRM

® @

1) Barevny digitalni TFT displej
2) Tlacitko SET
3) Odnimatelny magneticky inteligentni oto¢ny voli¢

4) Potvrzovaci tlacitko inteligentniho oto¢ného volice
5) Tla¢itko ON/OFF/CONFIRM
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NASTAVENI

Nastaveni jazyka, jednotek teploty a zvukové signalizace
1) Vidlici pfivodniho kabelu zasufite do sitové zasuvky.
2) Po zobrazeni animace loga Salente vafi¢ nabidne volbu nékterého z jazyku.
3) Otacenim inteligentniho voli¢e doleva nebo doprava vyberte pozadovany jazyk.
4) Stisknutim tlaéitka "ON/OFF/CONFIRM" volbu potvrdte.
5) Poté displej automaticky nabidne volbu jednotek teploty.
6) Otacéenim inteligentniho voli¢e doleva nebo doprava vyberte poZzadovanou jednotku teploty (°C nebo °F).
7) Po vybéru stisknéte tladitko "SET".
8) Nyni nastavte zvukovou signalizaci (pipani) otd¢enim inteligentniho voli¢e doleva nebo doprava na pozadované
nastaveni (ON = zapnuto, OFF = vypnuto).
9) Stisknutim tlaéitka "ON/OFF/CONFIRM“ nastaveni potvrdte.

OBECNA NASTAVENI
1) Dlouhym stisknutim tlacitka "SET" na 3 sekundy prejdéte do rezimu SETUP.
2) Otdcéenim inteligentniho voli¢e doleva nebo doprava vyberte poZzadovanou jednotku teploty (°C nebo °F).
3) Po vybéru stisknéte tladitko "SET".
4) Nyni nastavte zvukovou signalizaci (pipdni) ota¢enim inteligentniho voli¢e doleva nebo doprava na pozadované
nastaveni (ON = zapnuto, OFF = vypnuto).
5) Po vybéru stisknéte tladitko "SET".
6) Otacenim inteligentniho voli¢e doleva nebo doprava vyberte pozadovany jazyk.
7) Po vybéru stisknéte tladitko "SET".
8) Nyni se rozblika moZnost pro obnoveni tovarniho nastaveni.

a. Pokud si neprejete obnovit tovarni nastaveni, ukoncete volbu stisknutim tlacitka
"ON/OFF/CONFIRM“.
b. Pokud si prejete obnovit tovarni nastaveni, potvrdte volbu pootocenim inteligentniho volice (je

jedno, kterym smérem).

1) Upevnéni drzaku na vafi€ a hrnec: Pfipravte si hrnec o objemu 6 az 50 litrQ, do kterého se vejde pfipravovany
pokrm. Pritahnéte pojistku drzaku a drzak nasadte na vafic. Vari¢ umistéte do hrnce a zajistéte pojistnym Sroubem.

3) Umisténi potravinového balicku: VloZte zavakuované potraviny do nadoby a nechte mezi nimi dostatecny prostor
pro cirkulaci vody.

4) PInéni vodou: Hrnec naplrite studenou vodou v rozsahu rysek MIN a MAX na téle vafice. Hladina vody po vloZeni
pokrmu nesmi pfesdhnout hranici MAX.

5) Zapnuti napdjeni: Zapojte vafi¢ do elektrické zasuvky. Nyni miZete zadit vafit podle pokyn( v dalich ¢astech tohoto
navodu.

PREDNASTAVENE RECEPTY

50 <
SET TEMP | SETTENP

K 1:00:00 | 1:30:00

sl i
‘ .

ON/OFF ON/OFF
CONFIRM | CONFIRM

e

/

(obr. 1) Pfednastaveny recept (obr. 2) Nastaveni kuchyné na miru

Salente ChefMax je prvnim sous vide vafiCem na svété, ktery ma v paméti prednastavené recepty. Diky barevnému displeji
si jednoduse vyberete jidlo, které chcete uvafit, a pristroj se postara o zbytek. Vychozi nabidka doporucuje vhodnou
kombinaci teploty a doby vareni.

Po spusténi vafi¢ automaticky zobrazi prvni recept (obr. 1), ktery zobrazuje nazev pokrmu, doporucenou teplotu a ¢as
vareni. Otacenim inteligentniho voli¢e mUzete vybrat néktery z fady dalSich prednastavenych receptl a v zavéru i nékterou
5 vlastnich voleb (obr. 2).



MODRE LED PODSVICENI: Signalizuje reZim nastaveni nebo pohotovostni/pauzovy stav.
CERVENE LED PODSVICENI: Signalizuje, e vafic vafi.
"CONFIRM": v rezimu SETUP stisknutim tlacitka "ON/OFF/CONFIRM" potvrzujete nastaveni a ukonCujete nastavovaci rezim SETUP.

Poznamka: pokud je vafi¢ 30 sekund bez dozoru, automaticky prejde do rezimu spanku, aby Setfil energii (displej
zhasne).

Vybér receptu provedete otacenim inteligentniho oto¢ného volice.

Nastaveni teploty: kdyzZ je na displeji zvoleny recept, stisknéte tladitko "SET", hodnota teploty zacne blikat a mUzete ji
zménit otaéeni inteligentniho otoéného voli¢e v krocich po 0,1 °C/°F.

Nastaveni CASU: znovu stisknéte "SET", hodnota ¢asu zaéne blikat a miZete ji zménit otaéeni inteligentniho otoéného
voli¢e v krocich po 1 minuté.

Vareni zahdjite nebo predéasné ukoncite stisknutim tlacitka ,,ON/OFF/CONFIRM*.

Pokud chcete zadit vafit s ¢asovym zpoZzdénim, mlzZete si nastavit Cas, po kterém zapocne vareni az po uplynuti
nastaveného casu.

Zvolte recept a poté stisknéte potvrzovaci tlacitko inteligentniho oto¢ného volice 9. Na obrazovce se zobrazi ¢as
pro odpocet.

Otécenim inteligentniho oto¢ného volice nastavte dobu odloZeni zahdjeni vareni v krocich po 15 minutach. Rozsah
odloZeni je od 30 minut aZ po 24 hodin.

Opétovnym stisknutim tlacitka @ spustite odpocitavani.

Po dokondeni odpocitavani nastaveného ¢asu zacne vafi¢ Salente Sous Vide vafrit podle zvoleného receptu.

Tip 1: Pro pfedcasné ukonéeni odpoditavani rezimu stisknéte tlacitko "ON/OFF/CONFIRM". Odpocitavani se zastavi.
Tip 2: Pokud v tomto rezimu neprovedete po dobu cca 1 minuty Zadnou operaci, obrazovka prejde do rezimu spanku.
Opétovné ji probudite ji stisknutim libovolné klavesy.

NASTAVEN{ VLASTNICH RECEPTU

Vari¢ Salente Sous vide umoziiuje pohodIné uloZit az 5 vlastnich nastaveni oblibenych receptl. Pokazdé, kdyZ budete
chtit uvafrit vlastni pokrm, staci nacist ulozeny vlastni recept.

1) V pohotovostnim reZzimu otocte inteligentnim voli¢em proti sméru hodinovych rucicek.
2) Otacenim inteligentniho oto¢ného volice déle proti sméru hodinovych ruci¢ek postupné zobrazujete pfedvolby
vlastnich receptl 5, 4, 3,2 a 1.

Nastaveni teploty: stisknéte tlacditko "SET", hodnota teploty zacne blikat a miZete ji zménit otdceni inteligentniho
oto¢ného voli¢e v krocich po 0,1 °C/°F.

Nastaveni CASU: znovu stisknéte "SET", hodnota ¢asu zaéne blikat a miZete ji zménit otaéeni inteligentniho otoéného
voli¢e v krocich po 1 minuté.

UloZeni nastaveni: stisknutim tlagitka ,,ON/OFF/CONFIRM* uloZite navolené hodnoty teploty a ¢asu.

Zahajeni vafeni: Zvolte pozadovany vlastni uloZeny recept a stisknutim tla¢itka "ON/OFF/CONFIRM" zahajte vafeni.

UDRZBA, CISTENI A SKLADOVANI

Po béZném pouZiti mohou ¢astecky potravin nebo mineraly ve vodé tvorit usazeniny na vnéjsim plasti pfistroje.
Doporucujeme vari¢ omyt vlaznou vodou po kazdém pouZiti.

1) Odpojte vafic¢ od elektrické sité vytazenim koncovky pfivodniho kabelu ze zasuvky a z vodni ldzné jej vyjméte az po
dokonalém vychladnuti.

2) Pootocenim sejméte ochranny nerezova kryt spodni ¢asti varice.

3) Vnitfni topnou spirdlu omyjte vlaznou vodou pod vodovodnim kohoutkem.

4) Pridejte malé mnoiZstvi prostiedku na myti nddobi a v pfipadé potieby lehce vydrhnéte mékkou houbic¢kou nebo
kartackem.
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Poznamka: Tento varic stroj je navrzen tak, aby byl vodotésny ve tfidé IPX7. Jeho horni ¢ast Ize také myt pfimo pod
vodovodnim kohoutkem, ale nedoporucujeme ji ponofovat do vody na del$i dobu.

Po dlouhodobém pouzivani mize vapnik ve vodé tvofit usazeniny na topné spirale. PFi ¢isténi pfidejte do vody
potravinafskou kyselinu citronovou, nastavte teplotu v rozmezi 40-50° a na 10 minut spustte proces vareni. Odpojte vafi¢ od
elektrické sité vytazenim koncovky pfivodniho kabelu ze zasuvky a oplachnéte vlaznou vodou.

Po pouziti varice Salente Sous Vide pfistroj vyCistéte a otrete jej do sucha hadfikem nebo papirovou utérkou. Skladujte v
suchém a dobfe vétraném prostfedi pfi normalni teploté. Neumistujte jej do prostiedi s vysokou vlhkosti nebo neskladujte

pfi vysoké teploté.

RESENi PROBLEMU
Pokud se vyskytnou problémy, pfectéte si pozorné tuto stranku. Pokud nasledujici odpovédi nevyresi vase problémy, napiste
prosim na nase oddéleni znackového zakaznického servisu: servis@salente.cz

Kéd chyby Popis poruchy Zpusob Feseni
E001 Alarm prehfati: Doplfite vodu tak, aby hladina vody byla nad ryskou MIN
teplota topné spiraly pfeséahla teplotu varice.
145 °C (293 °F).
E002 Alarm nizké hladiny vody: 1. Pfed zahdjenim vafeni vlozte vafi¢ SOUS VIDE do
Vafi¢ se spusti pfed vloZenim do vody vody.
nebo je hlva'(v‘l'lna vody v hrnci pod ryskou 2. Pfidejte vodu tak, aby hladina vody byla nad ryskou
MIN na varici. MIN na vafici.
EO03 Casovy alarm: Vyménte hrnec za hrnec s mensim objemem.
1. Nastavené teploty nelze dosdhnout,
pokud je topna trubice nepretrzité
zahtivana déle nez 120 minut;
2. Vybér pfilis velké nadoby s pfilis
velkym mnozstvim vody.
E004 Alarm poruchy teplotniho ¢idla: Porucha 1. Vyjméte zéstréku ze zasuvky, zapojte ji zpét a
nebo poskozeni snimace. znovu vafi€ spustte.
2. Kontaktujte oddéleni zékaznického servisu.
Problém Mozné divody Zpusob Feseni
Stroj nelze 1.Zkontrolujte, zda je zastrka 1. Vymeérite zdsuvku;
spustit spravné pfipojena a zapnuta. 2. Dopliite vodu na hladinu mezi rysky MIN a MAX.
2.Ovéftte si, zda je hladina vody
v hrnci vyse nez ryska MIN.
Po urcité 1. Vafi¢ nebyl spustén. 1. Zkontrolujte, zda se vafi¢ spustil a zda kontrolka
dobé vareni 2.0chrana proti automatickému tladitka "ON/OFF/CONFIRM" sviti Cervené.
se;eplota - vypnuti pfi nizké hladiné vody. 2.Hladina vody je pfili§ nizka, doplfite vodu na Groven
vody nezvysi .
neb\é se v 3. Ochrana proti poru3e a vypnuti. mezi rysky MIN a MAX.
vafit 3.Zkontrolujte chybovy kéd zobrazeny na displeji a
automaticky provedte néktera z vyse uvedenych opatreni
zastavi. odpovidajici chybovému kédu.


mailto:servis@salente.cz

K

B | ;\cvidace: Pokud informaéni letdk, obal nebo Stitek vyrobku obsahuje symbol pFeskrtnuté popelnice, znamena to, 7e v
Evropské unii musi byt vSechny takto oznacené elektrické a elektronické vyrobky, baterie a akumulatory po skonceni jejich
Zivotnosti umistény do kontejner( na tfidény odpad. Nevyhazujte tyto vyrobky do netfidéného komunalniho odpadu.

@ C € PROHLASENi O SHODE

Spole¢nost Abacus Electric, s.r.o. timto prohlasuje, Ze vyrobek SALENTE ChefMax splriuje poZzadavky norem a predpist platnych
pro dany typ zafizeni. Uplné znéni prohla$eni o shodé naleznete na adrese http://ftp.salente.cz/ce.

Dovozce / Vyrobce
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Ceska republika

Email: helpdesk@salente.eu
FSC
www.fsc.org
Made in P.R.C. FSG® AD00523

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Vsechna prava vyhrazena.
Design a vzhled se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.
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UvoD

Pred uvedenim tohto vyrobku do prevadzky si pozorne precitajte cely navod na pouZzitie az do konca, a to aj v pripade, ze
ste s pouzivanim podobného typu vyrobku obozndmeni uz v minulosti.

Tento navod na obsluhu si uschovajte pre budice poutZitie - je neoddelitelnou su¢astou vyrobku a méze obsahovat
dolezité pokyny na uvedenie do prevadzky, obsluhu a starostlivost o vyrobok.

Uistite sa, Ze si tento ndvod na poufZitie precitali aj dalSie osoby, ktoré budu tento vyrobok pouzivat.

Ak tento vyrobok darujete, venujete alebo predavate inym osobam, dajte im spolu s tymto vyrobkom aj tento névod na
pouZitie a upozornite ich, aby si ho preditali.

Pocas zaruénej doby odpori¢ame uschovat originalny obal vyrobku - tak bude vyrobok pri preprave ¢o najlepsie
chraneny.

NAJAKTUALNEJSIU VERZIU POUZIVATELSKEJ PRIRUCKY

Vzhladom na neustéle inovacie produktov spolo¢nosti Salente a zmeny v legislative najdete
vzdy najaktudlnejsiu verziu tejto pouzivatelskej prirucky na webovej stranke www.salente.eu
alebo jednoduchym naskenovanim nizsie uvedeného QR kédu pomocou mobilného telefénu:

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A POKYNY

Vyrobok pouZivajte len tak, ako je uvedené v tejto pouzivatelskej prirucke.

Tento vyrobok méZu pouZivat deti vo veku 8 rokov a starsie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak st pod dohladom alebo boli pou¢ené o
bezpe¢nom pouzivani spotrebic¢a a rozumeju moznym nebezpecenstvam.

Vyrobok opatrne rozbalte a davajte pozor, aby ste nevyhodili Ziadnu ¢ast obalového materialu skor, ako najdete vsetky
stcasti vyrobku.

Pred prvym pouZitim odstrante z vyrobku vietky obaly a marketingové materidly.

Ak sa vyrobok bude pouzivat v blizkosti deti, dbajte na zvysenu opatrnost. Vidy umiestnite vyrobok mimo ich dosahu. Deti
by mali byt pod dohladom, aby sa s vyrobkom nehrali.

Nedovolte, aby sa vyrobok pouzival ako hracka.

Vyrobok je uréeny na pouZzitie v domacnostiach, kancelariach a podobnych priestoroch. Nepouzivajte ho na komer¢né,
lekdrske ani iné ucely.

Vyrobok nie je uréeny na nepretrzitd prevadzku.

Tento vyrobok je ureny na poutZitie v interiéri, nepouZivajte ho v exteriéri.

Nikdy nepouZivajte prisluSenstvo, ktoré sa nedodava s tymto vyrobkom alebo nie je pren urcené.

Pred kazdym pouZzitim sa uistite, Ze vybrané prisluSenstvo nie je poskodené. Vyrobok nikdy nepouzivajte s poskodenym
prislusenstvom.

Nikdy vyrobok sami neopravujte ani na iom nevykondvajte ziadne Upravy! VSetky opravy a Upravy tohto vyrobku zverte
odbornej firme/servisu. Zdsahom do vyrobku pocas platnosti zéruky sa vystavujete riziku straty zaruénych vyhod.
Vyrobkom netraste a dbajte na to, aby nespadol na zem.

Vyrobok nikdy nepouZivajte, ak nefunguje spravne, ak spadol na zem a poskodil sa alebo ak spadol do vody. V takom
pripade ho dajte opravit odbornej firme/servisu.

Vyrobok pouZivajte a skladujte mimo dosahu vybusnych plynov, horlavych, horlavych a prchavych latok (rozpustadla,
farby, lepidla atd").

Nevystavujte vyrobok extrémnym teplotdm, priamemu slne¢nému Ziareniu, nadmernej vihkosti (napr. v kipelni, saune,
bazéne atd.) ani ho neumiestriujte do prili$ prasného prostredia.

Vyrobok neumiestriujte do blizkosti ohrievacov, otvoreného ohna alebo inych spotrebicov ¢i zariadeni, ktoré su zdrojom
tepla.

NepouZzivajte vyrobok v dosahu silného elektromagnetického pola (napr. mikrovinna rura).

Vyrobok ani jeho prislusenstvo neumiestniujte na elektricky alebo plynovy sporak alebo do jeho blizkosti, ani na okraj stola
alebo kuchynskej pracovnej dosky.

NepouZivajte vyrobok na iné Ucely, nez na ktoré je urceny.

Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica a jeho prislusenstva.

Udrzujte vyrobok v Cistote. Pri Cisteni postupujte podla pokynov v kapitole Cistenie a tdrzba.

Cistenie a udrzbu pouzivatelom nesmu vykonavat deti, pokial nemaju najmenej 8 rokov a nie st pod dozorom. Deti
mladsie ako 8 rokov sa musia od vyrobku drzat dalej.

Povrchy vyrobku, ktoré prichddzaju do styku s potravinami alebo potravinarskymi vyrobkami, vzdy Cistite podla pokynov
uvedenych v tomto nédvode na pouZzitie.
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e Pred pripojenim vyrobku k elektrickej zasuvke sa uistite, Ze napatie na typovom Stitku vyrobku zodpoveda napatiu vo
vasej elektrickej zasuvke.

e Pred pouzitim vyrobku Gplne odvirite napajaci kabel.

e Neobtacajte napéjaci kdbel okolo vyrobku.

e Napdjaci kdbel vyrobku nepripéjajte ani neodpajajte z elektrickej zasuvky mokrymi rukami.

e Dbajte na to, aby sa vidlica napdjacieho kabla nedostala do kontaktu s vihkostou, vodou alebo inymi kvapalinami. Ak sa to
aj napriek tomu stane, pred dalSim pouzitim vidlicku starostlivo osuste.

e Neodpdjajte vyrobok od elektrickej zasuvky tahanim za napajaci kabel. Mohlo by déjst k poskodeniu napéjacieho kébla
alebo elektrickej zasuvky. Napajaci kabel odpojte od elektrickej zasuvky vytiahnutim zéstrcky.

e Na napdjaci kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby napdjaci kdbel nevisel cez okraj stola ani sa nedotykal
horucich povrchov alebo ostrych predmetov.

e Napdjaci kdbel vidy cistite len suchou handrickou, nikdy ho neumyvajte vodou.

e Vyrobok vZdy vypnite a odpojte zo zdsuvky, ked' sa nepouZiva, ked zostava bez dozoru a pred ¢istenim, udrzbou alebo
skladovanim.

e Privodny kabel udrZiavajte v suchu.

e Vyrobok pripajajte len do riadne uzemnenej zasuvky.

e Vyrobok nezapajajte do predlZovacieho kabla.

e Ak je privodny kabel poskodeny, nechajte ho vymenit v kvalifikovanom servisnom stredisku, aby ste predisli nebezpeénej
situdcii. Je zakazané pouzivat vyrobok s poskodenym napajacim kablom.

e  Tento vyrobok nie je uréeny na ovladanie pomocou programatora, externého ¢asového spinaca alebo dialkového
ovladania.

e Po pouziti vyrobok vzdy vypnite a odpojte od elektrickej zasuvky.

e NepouZivajte vyrobok v blizkosti horfavych materidlov, ako su utierky na riad, zaclony, zavesy atd.

e Vyrobok nepouZivajte v blizkosti predmetov alebo povrchov, ktoré mézu byt poskodené parou (napr. steny, tapety,
obrazy, zévesné skrine, police atd").

e  Ked je vyrobok v prevadzke, teplota niektorych jeho povrchov méze byt vyssia. Nedotykajte sa vyhrievanych povrchov
vyrobku alebo jeho prislu$enstva, inak sa mozete popalit.

e Pocas prevadzky musi byt na vietkych strandch vyrobku volny priestor najmenej 15 cm, aby sa zabezpecila dostato¢na
cirkuldcia vzduchu.

e Vari¢ Sous Vide s privodnym kablom
e Driiak na hrniec
e Navod na obsluhu

€O JE VARENIE SOUS VIDE?
Sous Vide (francuzsky "vo vakuu") je tiez zndme ako dlhé varenie pri nizkej teplote. Ide o spésob varenia, pri ktorom sa

potraviny vloZia do plastového vrecka a varia sa vo vodnom kupeli dlhsie ako zvycajne (zvycajne 1 az 7 hodin, v
niektorych pripadoch aZz 72 hodin alebo viac) pri presne udrziavanej teplote.

Teplota je ovela nizsia ako teplota beZzne pouZivana na varenie, zvycajne okolo 55 aZ 60 °C pre ¢ervené maso alebo 72
°C pre hydinu. Cielom je rovhomerné prepecenie pokrmu tak, aby bol vnutri dokonale prepeceny bez prepecenia
zvonka a zarover si zachoval $tavnatost.

1) Predhrejte vodny kupel na pozadovanu teplotu podla receptu na varenie sous vide.

2) Zabalte ingrediencie, ktoré chcete uvarit, do vakuového vrecka pomocou védkuového tesnenia.

3) Ponorte vrecko do vodného kupela a nechajte ho varit podla vieobecne odporuéanej kombindcie ¢asu varenia a
teploty kupela alebo si vyberte jeden z receptov ulozenych priamo v pamati varica.

4) Po dokoncdeni varenia metddou sous vide suroviny rychlo opecte na grile alebo v pripade potreby na horucej panvici
a podavajte.



TECHNICKA SPECIFIKACIA

Model: ChefMax
Menovité napatie: 220-240V
Menovitd frekvencia: 50/60 Hz
Menovity prikon: 1100 W

Teplotny rozsah: 40°C—-90°C (104 °F — 194 °F)
RozliSenie zobrazenia teploty: 0,1°C/0,1°F
Presnost merania teploty: +0,3°C /0,54 °F
Nastavenia ¢asovaca: 99 hodin 59 minut
Prietok: 20 |/min.
Odporucand kapacita hrnca: 6-50 litrov
Maximalna hibka ponorenia: 140 mm
Minimalna hibka ponorenia: 66 mm

Rozmery (v x § x h): 380 x 83 x 67 mm
Hmotnost: 1,3kg

POPIS PRODUKTU

1) Ovladaci panel 6) Zédmok konzoly

2) Ozdobny krazok 7) Zaistovacia skrutka

3) Funkcia maximalneho ponorenia 8) Otvory na privod vody
4) Funkcia pre minimdlne ponorenie 9) Otvory na odvod vody
5) Telo vyrobku

ON/OFF
CONFIRM

1) Farebny digitalny TFT displej 4) Potvrdzovacie tlacidlo inteligentného oto¢ného voli¢a
2) Tlacdidlo SET 5) Tla¢idlo ON/OFF/CONFIRM
3) Odnimatelny magneticky inteligentny oto¢ny voli¢
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NASTAVENIA

Nastavenie jazyka, jednotiek teploty a zvuku
1) Zasunte zastréku napdjacieho kdbla do sietovej zasuvky.
2) Ked'sa zobrazi animacia loga Salente, varna doska ponukne vyber jedného z jazykov.
3) Otacanim inteligentného volica dolava alebo doprava vyberte pozadovany jazyk.
4) Vyber potvrdte stlaenim tlacidla "ON/OFF/CONFIRM".
5) Na displeji sa potom automaticky pondkne vyber jednotiek teploty.
6) Otdc¢anim inteligentného voli¢a dolava alebo doprava vyberte pozadovanu jednotku teploty (°C alebo °F).
7) Po vybere stlacte tlacidlo "SET".
8) Teraz nastavte zvukovy signdl na pozadované nastavenie(ON = zapnuty, OFF = vypnuty) otd¢anim
inteligentného voli¢a dolava alebo doprava.
9) Stlagenim tlac¢idla "ON/OFF/CONFIRM" potvrdte nastavenie.

VSEOBECNE NASTAVENIA

1) Dlhym stlacenim tlacidla "SET " na 3 sekundy vstupite do rezimu SETUP.

2) Otdc¢anim inteligentného voli¢a dolava alebo doprava vyberte pozadovanu jednotku teploty (°C alebo °F).

3) Po vybere stlacte tlacidlo "SET".

4) Teraz nastavte zvukovy signdl na pozadované nastavenie(ON = zapnuty, OFF = vypnuty) otd¢anim

inteligentného voli¢a dolava alebo doprava.

5) Po vybere stlacte tlacidlo "SET".

6) Otacanim inteligentného volica dolava alebo doprava vyberte pozadovany jazyk.

7) Po vybere stlacte tlacidlo "SET".

8) Teraz sa zobrazi moznost obnovit vyrobné nastavenia.
a. Ak si neZelate obnovit vyrobné nastavenia, ukongite ich stlagenimtladidla "ON/OFF/CONFIRM".
b. Ak chcete obnovit vyrobné nastavenia, potvrdte volbu otocenim inteligentného voli¢a (bez ohladu

na to, ktorym smerom).

AKO ZACAT VARIT?

1) Pripevnenie drziaka k varnej doske a hrncu: Pripravte si hrniec s objemom 6 az 50 litrov, do ktorého sa zmestia
pripravované potraviny. Utiahnite poistnu sponu a nasadte drziak na varnu dosku. VloZte varnu nadobu do hrnca a
zaistite ju bezpecnostnou skrutkou.

3) Umiestnenie potravinového obalu: Umiestnite zabalené potraviny do nadoby, priom medzi nimi nechajte
dostatocny priestor na cirkulaciu vody.

4) PInenie vodou: Hrniec napliite studenou vodou v rozsahu znac¢iek MIN a MAX na telese varica. Hladina vody nesmie
pri vkladani potravin prekrocit drovefi MAX.

5) Zapnutie napajania: Zapojte spordk do elektrickej zasuvky. Teraz mozZete zacat varit podla pokynov v dalsich
Castiach tejto prirucky.

PREDNASTAVENE RECEPTY

50 <
SET TEMP | SETTENP

K 1:00:00 | 1:30:00

sl i
‘ .

ON/OFF ON/OFF
CONFIRM | CONFIRM

e

/

(obr. 1) Prednastaveny recept (Obr. 2) Prispésobena kuchynska zostava

Salente ChefMax je prvy vari¢ sous vide na svete, ktory ma prednastavené recepty v pamati. Vdaka farebnému displeju
jednoducho vyberiete jedlo, ktoré chcete uvarit, a zariadenie sa postara o zvySok. Predvolend ponuka odporuca
vhodnu kombinaciu teploty a ¢asu varenia.

Po spusteni sa automaticky zobrazi prvy recept (obr. 1), na ktorom je uvedeny nazov pokrmu, odporucana teplota a ¢as
varenia. Ota¢anim inteligentného voli¢a si méZete vybrat z radu dalSich prednastavenych receptov a nakoniec z 5 vlastnych
moznosti (obr. 2).
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MODRE LED PODSVIETENIE: Oznacuje reim nastavenia alebo pohotovostny/pauzovy stav.
CERVENE LED PODSVIETENIE: Oznacuje, 7e varna doska vari.
"CONFIRM": v rezime SETUP stlacenim tladidla "ON/OFF/CONFIRM" potvrdte nastavenia a ukonéite rezim SETUP.

Poznamka: ak je sporak ponechany bez dozoru 30 sekind, automaticky prejde do reZimu spanku, aby sa Setrila
energia (displej zhasne).

Otacanim inteligentného otocného volic¢a vyberte recept .

Nastavenie teploty: ked je na displeji vybrany recept, stlacte tla¢idlo "SET", hodnota teploty za¢ne blikat a mozete ju
zmenit ota¢anim inteligentného oto¢ného voli¢a v krokoch po 0,1 °C/°F.

Nastavenie CASU: Opitovne stlaéte "SET", hodnota ¢asu zaéne blikat a moéZete ju menit ota¢anim inteligentného
otoc¢ného volica v krokoch po 1 minute.

Stlaenim tlacidla "ON/OFF/CONFIRM" spustite alebo ukondéite varenie skor.

e Ak chcete zadat varit s éasovym oneskorenim, mézete nastavit ¢as, po uplynuti ktorého sa varenie spusti.

e Vlyberte recept a potom stlacte potvrdzovacie tlacidlo na inteligentnom oto¢nom volici ©. Na obrazovke sa zobrazi
¢as odpocitavania.

e Otacanim inteligentného otocného voli¢a nastavte ¢as odlozeného Startu v 15-minutovych krokoch. Rozsah odkladu
je od 30 minut do 24 hodin.

e Opéatovnym stlacenim tlacidla Q spustite odpocitavanie.
e Po skonéeni odpoditavania ¢asovaca zac¢ne Salente Sous Vide varit podla zvoleného receptu.

Tip 1: Stlaenim tladidla "ON/OFF/CONFIRM" pred¢asne ukonéite reZim odpoditavania. Odpoéitavanie sa zastavi.
Tip 2: Ak v tomto reZzime nevykonate Ziadnu operaciu priblizne 1 minutu, obrazovka prejde do rezimu spanku. Ak ho
chcete znova prebudit, stlacte lubovolné tlacidlo.

NASTAVENIE VLASTNYCH RECEPTOV

Vari¢ Sous vide Salente umozZiiuje pohodine uloZit az 5 vlastnych nastaveni oblUbenych receptov. Vidy, ked chcete
pripravit vlastné jedlo, sta&i naditat uloZeny vlastny recept.

1) V pohotovostnom reZime otocte inteligentnym volicom proti smeru hodinovych ruciciek.
2) Otacanim inteligentného oto¢ného volic¢a dalej proti smeru hodinovych ruciéiek postupne zobrazite predvolby
vlastnych receptov 5, 4, 3,2 a 1.

Nastavenie teploty: stlacte tlacidlo "SET", hodnota teploty za¢ne blikat a moZete ju menit otaanim inteligentného
otoéného voli¢a v krokoch po 0,1 °C/°F.

Nastavenie CASU: Opitovne stlacte "SET", hodnota ¢asu zaéne blikat a moéZete ju menit ota¢anim inteligentného
otoc¢ného volica v krokoch po 1 minute.

UloZenie nastaveni: Stlacenim tlacidla "ON/OFF/CONFIRM" uloZite zvolené hodnoty teploty a ¢asu.

Zaénite varit: Vyberte poZadovany vlastny uloZeny recept a stlaéenim tlagidla "ON/OFF/CONFIRM" spustite varenie.

UDRZBA, CISTENIE A SKLADOVANIE

Po beznom pouzivani sa na vonkaj$om kryte zariadenia mozu vytvorit usadeniny z potravin alebo mineralov vo vode . Po
kazdom pouZiti odporué¢ame vari¢ umyt vlaznou vodou.

1) Odpojte spordk od elektrickej siete vytiahnutim napajacieho kdbla zo zdsuvky a vyberte ho z vodného kupela az po jeho
uplnom vychladnuti.

2) Otocenim odstrafite ochranny kryt z nehrdzavejucej ocele na spodnej ¢asti varica.

3) Umyte vnatornu vykurovaciu $pirdlu vlaznou vodou pod vodovodnym kohutikom.

4) Pridajte malé mnoZstvo prostriedku na umyvanie riadu a v pripade potreby lahko vydrhnite makkou $pongiou alebo kefou.
Poznamka: Tento vari¢ je navrhnuty tak, aby bol vodotesny v triede IPX7. Jeho vrchnu éast mozno umyvat aj priamo pod
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vodovodnym kohutikom, ale neodpori¢ame ho ponorit do vody na dlhsi ¢as.

Po dlhom pouZzivani mdze vapnik vo vode vytvérat usadeniny na vykurovacej Spirale. Pri Cisteni pridajte do vody
potravindrsku kyselinu citrénovu, nastavte teplotu medzi 40-50° a spustite proces varenia na 10 minut. Odpojte sporak od
elektrickej siete odpojenim napajacieho kabla a oplachnutim vlaznou vodou.

Po poufziti vari¢a Salente Sous Vide vycistite spotrebic a utrite ho do sucha handrickou alebo papierovou utierkou. Skladujte v
suchom a dobre vetranom prostredi pri normalnej teplote. Neumiestfiujte ho do prostredia s vysokou vlhkostou ani ho
neskladujte pri vysokej teplote.

RIESENIE PROBLEMOV

Ak sa vyskytnu problémy, pozorne si preditajte tuto stranku. Ak nasledujice odpovede nevyrie$ia vase problémy, obratte sa
na nase oddelenie znac¢kového zékaznickeho servisu: servis@salente.cz.

Kéd chyby Popis poruchy Sposob riesenia
E001 Alarm prehriatia: Dopliite vodu tak, aby bola hladina vody nad ¢iarou MIN
teplota vykurovacej Spirdly prekrocila sporaka.
145 °C (293 °F).
£002 Alarm nizkej hladiny vody: 1.Pred varenim vlozte SOUS VIDE do vody.
Vari¢ sa spusti skor, ako ho vloZite do 2. Pridajte vodu tak, aby bola hladina vody nad ¢iarou
vody, alebo je hladina vody v hrnci pod MIN na varnej doske.
znackou MIN na varici.
E003 Casovy alarm: Hrniec vymerite za mensi.
1. Nastavenu teplotu nemozno
dosiahnut, ak sa vykurovacia rarka
nepretrzite zahrieva dlhsie ako 120
minut;
2. Vyber prili§ velkej nadoby s prilis
velkym mnozZstvom vody.
E004 Alarm poruchy snimaca teploty: Porucha 1.Vytiahnite zastréku zo zasuvky, zapojte ju spat a
alebo poskodenie snimaca. znovu spustite spordk.
2. Kontaktujte zakaznicky servis.
Problém Mozné dovody Sposob rieSenia
Stroj sa 1.Skontrolujte, ¢i je zastréka spravne 1. Vymerite zdsuvku;
neda’” pripojend a zapnutd. 2. Dopliite vodu na tGroveri medzi riadkami MIN a
spustit 2.Skontrolujte, ¢i je hladina vody v MAX.
hrnci vyssie ako ¢iara MIN.
Po uréitom 1.Sporék nebol spusteny. 1.Skontrolujte, ¢i sa spordk spustil a ¢ kontrolka
Case varenia 2.0chrana proti automatickému tla¢idla "ON/OFF/CONFIRM" svieti na ¢erveno.
sa ;eplota . vypnutiu v pripade nizkej hladiny 2.Hladina vody je prili§ nizka, doplfite vodu na Groverfi
vocy nezvysi vody. medzi znackami MIN a MAX.
alebosa X 3
varna doska 3.0Ochrana proti porucham a 3.Skontrolujte chybovy kéd zobrazeny na displeji a
automaticky vypnutiu. vykonajte niektoru z vy33ie uvedenych Cinnosti
zastavi. zodpovedajlcu chybovému kédu.
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B | ;\cvidicia: Ak informagny letak, obal alebo etiketa vyrobku obsahuje symbol pregiarknutého ko3a, znamend to, Ze v
Eurdpskej unii sa vsetky takto oznacené elektrické a elektronické vyrobky, batérie a akumuldtory musia po skonceni ich Zivotnosti
umiestnit do kontajnerov na separovany odpad. Tieto vyrobky nevyhadzujte do netriedeného komunalneho odpadu.

@ C € VYHLASENIE O ZHODE

Spolognost Abacus Electric, s.r.o. tymto vyhlasuje, Ze vyrobok SALENTE ChefMax spifia poZiadavky noriem a predpisov platnych
pre dany typ zariadenia. Uplné znenie vyhlasenia o zhode najdete na adrese http://ftp.salente.cz/ce.

Dovozca / Vyrobca

Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Ceska republika
Email: helpdesk@salente.eu

FSC
www.isc.org
FSG® AD0D523

Made in P.R.C.
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Vsetky prava vyhradené.
Dizajn a vzhlad sa méZu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia.

18



Table of Contents

INTRODUCTION ..ottt s 20
THE MOST UP-TO-DATE VERSION OF THE USER MANUAL .......ccccovviiiiiiiiiiinnee, 20
SAFETY WARNINGS AND INSTRUCTIONS.......cooiiiiiiiiiiiiiniiiiici e 20
PACKAGING CONTENT ...ttt 21
WHAT IS SOUS VIDE COOKING?.....cormiiriiriieiiereeseeseesee e 21
TECHNICAL SPECIFICATION ....coiiiiiiiiiiiiiiiccc s 22
PRODUCT DESCRIPTION ..ottt 22
SETTINGS. ...ttt 23
GENERAL SETTINGS.......eiiiiiiiiiiiiiii e 23
HOW TO START COOKING? .....coouiiiieiiereeieeniee st 23
PRESET RECIPES......coiiiiiiiiiiiici s 23
SETTING YOUR OWN RECIPES ..ottt 24
MAINTENANCE, CLEANING AND STORAGE.........cccoceiviiiiiiiiiiniic e, 24
PROBLEM SOLVING ......coiiiiiiiiiiii ittt 25

19



INTRODUCTION

e  Before putting this product into operation, please read this entire user manual carefully through to the end, even if you
are familiar with the use of a similar type of product in the past.

e Keep this user manual for future reference - it is an integral part of the product and may contain important instructions
on commissioning, operation and care of the product.

e Make sure that other people who will use this product read this user manual.

e If you give, donate or sell this product to others, please give them this user manual together with this product and remind
them to read it.

e During the warranty period, we recommend that you keep the original packaging of the product - this way the product
will be protected in the best possible way in case of transport.

THE MOST UP-TO-DATE VERSION OF THE USER MANUAL

Due to Salente's ongoing product innovations and changes in legislation, you can always find
the most up-to-date version of this user manual on the website www.salente.eu or by simply
scanning the QR code shown below with your mobile phone:

SAFETY WARNINGS AND INSTRUCTIONS

e Use the product only as specified in this user manual.

e This product may be used by children aged 8 years and older and persons with reduced physical, sensory or mental
abilities or lack of experience and knowledge, provided they are supervised or have been instructed in the safe use of the
appliance and understand the potential hazards.

e Unpack the product carefully and be careful not to throw away any part of the packaging material before you have found
all the components of the product.

e Remove all packaging and marketing materials from the product before first use.

e Exercise extra caution if the product will be used around children. Always place the product out of their reach. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the product.

e Do not allow the product to be used as a toy.

e The product is designed for use in homes, offices and similar areas. Do not use it for commercial, medical or other
purposes.

e The product is not intended for continuous operation.

e This product is designed for indoor use, do not use it outdoors.

e Never use accessories that are not supplied with or intended for this product.

e  Before each use, make sure that the selected accessory is not damaged. Never use the product with damaged
accessories.

e Never repair the product yourself or make any modifications to it! Entrust all repairs and adjustments to this product to a
professional company/service. Tampering with the product while the warranty is in effect puts you at risk of losing
warranty benefits.

e Do not shake the product and take care not to drop it on the ground.

e Never use the product if it is not working properly, if it has fallen on the ground and become damaged, or if it has fallen
into water. In this case, have it repaired by a professional company/service.

. Use and store the product away from explosive gases, flammable, combustible and volatile substances (solvents, paints,
adhesives, etc.).

e Do not expose the product to extreme temperatures, direct sunlight, excessive humidity (e.g. bathroom, sauna,
swimming pool, etc.) or place it in excessively dusty environments.

e Do not place the product near heaters, open flames or other appliances or equipment that are sources of heat.

e Do not use the product within the range of a strong electromagnetic field (e.g. microwave oven).

. Do not place the product or its accessories on or near an electric or gas cooker or on the edge of a table or kitchen
worktop.

. Do not use the product for purposes other than those for which it is intended.

e The manufacturer is not liable for any damage caused by improper use of the appliance and its accessories.

. Keep the product clean. When cleaning, follow the instructions in the Cleaning and Maintenance chapter.

e Cleaning and maintenance by the user must not be carried out by children unless they are at least 8 years old and
supervised. Children under 8 years of age must stay away from the product.

e Always clean product surfaces that come into contact with food or foodstuffs according to the instructions in this user
manual.
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e  Before connecting the product to an electrical outlet, make sure that the voltage on the product's rating plate matches
the voltage in your electrical outlet.

e Fully unwind the power cord before using the product.

e Do not wrap the power cord around the product.

e Do not connect or disconnect the product's power cord from the electrical outlet with wet hands.

e Make sure that the fork of the power cord does not come into contact with moisture, water or other liquids. If this still
happens, dry the fork carefully before using it again.

e Do not disconnect the product from the power outlet by pulling the power cord. Damage to the power cord or electrical
outlet could occur. Disconnect the power cord from the power outlet by pulling the plug.

e Do not place heavy objects on the power cord. Make sure that the power cord does not hang over the edge of the table
or touch hot surfaces or sharp objects.

e Always clean the power cord with a dry cloth only, never wash it with water.

e Always switch off and unplug the product when not in use, when left unattended and before cleaning, maintenance or
storage.

e Keep the supply cable dry.

e Only connect the product to a properly grounded outlet.

e Do not plug the product into an extension cord.

e If the supply cable is damaged, have it replaced by a qualified service centre to avoid a dangerous situation. It is forbidden
to use the product with a damaged power cord.

e This product is not intended to be controlled by a programmer, external time switch or remote control.

e Always switch off the product and disconnect it from the power outlet after use.

. Do not use the product near flammable materials such as dish towels, curtains, drapes, etc.

e Do not use the product near objects or surfaces that can be damaged by steam (e.g. walls, wallpaper, pictures, hanging
cabinets, shelves, etc.).

e When the product is in operation, the temperature of some of its surfaces may be higher. Do not touch heated surfaces
of the product or its accessories or you may be burned.

. During operation, a clear space of at least 15 cm must be left on all sides of the product to ensure sufficient air
circulation.

PACKAGING CONTENT

e Sous Vide cooker with supply cable
e  Potholder
. Operating Instructions

WHAT IS SOUS VIDE COOKING?

Sous Vide (French for "under vacuum") is also known as long cooking at a low temperature. This is a cooking method in
which food is placed in a plastic bag and cooked in a water bath for longer than usual (typically 1 to 7 hours, in some
cases up to 72 hours or more) at a precisely maintained temperature.

The temperature is much lower than that normally used for cooking, usually around 55 to 60 °C for red meat or 72 °C
for poultry. The aim is to cook the food evenly so that the inside is perfectly cooked without overcooking the outside
and at the same time retaining its juiciness.

1) Preheat the water bath to the desired temperature according to the sous vide cooking recipe.

2) Pack the ingredients you want to cook into a vacuum bag using a vacuum sealer.

3) Submerge the bag in the water bath and let them cook according to the generally recommended combination of
cooking time and bath temperature, or choose one of the recipes stored directly in the cooker's memory.

4) Once the sous vide cooking is complete, quickly sear the ingredients on the grill or in a hot pan, if necessary, and
serve.



TECHNICAL SPECIFICATION

Model:

Rated voltage:

Rated frequency:

Rated power input:
Temperature range:
Temperature display resolution:
Accuracy of temperature measurement:
Timer settings:

Flow:

Recommended pot capacity:
Maximum immersion depth:
Minimum immersion depth:
Dimensions (h x w x d):

Weight:

ChefMax
220-240V

50/60 Hz

1100 W
40°C—90°C (104 °F — 194 °F)
0.1°C/0.1°F
+0.3°C/+0.54 °F

99 hours 59 minutes
20 |/min.

6-50 litres

140 mm

66 mm

380 x 83 x 67 mm
1,3 kg

PRODUCT DESCRIPTION

1) Control panel

2) Decorative ring

3) Max. immersion feature

4) Feature for minimum immersion
5) Product body

6) Bracket lock

7) Locking screw

8) Water inlet holes

9) Water drainage holes

@

®

®

ON/OFF
CONFIRM

1) Color digital TFT display
2) SET button
3) Removable magnetic intelligent rotary dial

4) Confirmation button of intelligent rotary selector
5) ON/OFF/CONFIRM button
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SETTINGS

Language, temperature units and sound settings
1) Insert the plug of the power cord into the mains socket.
2) When the Salente logo animation is displayed, the cooker will offer the choice of one of the languages.
3) Turn the smart dial left or right to select the language you want.
4) Press the "ON/OFF/CONFIRM" button to confirm the selection.
5) The display will then automatically offer a choice of temperature units.
6) Turn the smart dial left or right to select the desired temperature unit (°C or °F).
7) After selection, press the "SET" button.
8) Now set the beep to the desired setting(ON = on, OFF = off) by turning the smart dial left or right.
9) Press the "ON/OFF/CONFIRM" button to confirm the setting.

GENERAL SETTINGS
1) Long press the "SET" button for 3 seconds to enter SETUP mode.
2) Turn the smart dial left or right to select the desired temperature unit (°C or °F).
3) After selection, press the "SET" button.
4) Now set the beep to the desired setting(ON = on, OFF = off) by turning the smart dial left or right.
5) After selection, press the "SET" button.
6) Turn the smart dial left or right to select the language you want.
7) After selection, press the "SET" button.
8) The option to restore factory settings will now flash.
a. If you do not wish to restore the factory settings, exit by pressing the"ON/OFF/CONFIRM"
button.
b. If you wish to restore the factory settings, confirm the choice by turning the smart dial (no matter
which way).

HOW TO START COOKING?

1) Attaching the holder to the cooker and pot: Prepare a pot with a capacity of 6 to 50 litres, which can hold the food
you are preparing. Tighten the retaining clip and place the holder on the cooker. Place the cooker in the pot and
secure with the safety screw.

3) Food package placement: Place the packed food in the container, leaving enough space between them for water to
circulate.

4) Water filling: Fill the pot with cold water within the range of the MIN and MAX marks on the body of the cooker.
The water level must not exceed the MAX level when the food is inserted.

5) Power on: Plug the cooker into an electrical socket. Now you can start cooking by following the instructions in the
next sections of this guide.

PRESET RECIPES

v ‘ 80 ©
4 @ ST TENP | ST TEwP
1:00:00 | 1:30:00

SET M SET TI‘

ON/OFF ON/OFF

‘CONFIRM CONFIRM

= .'07@

(fig. 1) Preset recipe (Fig. 2) Customized kitchen setup

Salente ChefMax is the world's first sous vide cooker that has preset recipes in memory. Thanks to the colour display, you
simply select the food you want to cook and the machine does the rest. The default menu recommends the
appropriate combination of temperature and cooking time.

When started, the cooker automatically displays the first recipe (Fig. 1), which shows the name of the dish, the
recommended temperature and cooking time. By turning the intelligent dial, you can select from a range of other preset
recipes and, finally, any of the 5 custom options (Fig. 2).
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BLUE LED BACKLIGHT: Indicates setting mode or standby/pause state.
RED LED BACKLIGHT: Indicates that the cooker is cooking.
"CONFIRM": in SETUP mode, press the "ON/OFF/CONFIRM" button to confirm the settings and exit SETUPmode .

Note: if the cooker is left unattended for 30 seconds, it will automatically go into sleep mode to save energy (display
will go off).

Select a recipe by turning the intelligent rotary dial.

Temperature setting: when the selected recipe is on the display, press the "SET" button, the temperature value will
flash and you can change it by turning the smart rotary dial in 0.1 °C/°F increments.

TIME setting: press "SET" again, the time value will start flashing and you can change it by turning the smart rotary dial
in 1 minute increments.

Press the "ON/OFF/CONFIRM" button to start or end cooking early.

If you want to start cooking with a time delay, you can set a time after which cooking will start after the set time has
elapsed.

Select a recipe and then press the confirmation button on the smart rotary dial ©. The countdown time will be
displayed on the screen.

Turn the smart rotary dial to set the delayed start time in 15-minute increments. The range of postponement is
from 30 minutes to 24 hours.

Press the & button again to start the countdown.

When the countdown timer is finished, the Salente Sous Vide will start cooking according to the selected recipe.

Tip 1: Press the "ON/OFF/CONFIRM" button to end the countdown mode early. The countdown will stop.
Tip 2: If you do not perform any operation for about 1 minute in this mode, the screen will go to sleep mode. To wake
it up again, press any key.

SETTING YOUR OWN RECIPES

The Salente Sous vide cooker allows you to conveniently store up to 5 of your own favourite recipe settings. Every
time you want to cook your own dish, just load a saved custom recipe.

1) In standby mode, turn the smart dial counterclockwise.
2) Rotate the smart rotary dial further counterclockwise to sequentially display custom recipe presets 5, 4, 3, 2 and 1.

Temperature setting: press the "SET" button, the temperature value will flash and you can change it by turning the
smart rotary dial in 0.1 °C/°F increments.

TIME setting: press "SET" again, the time value will start flashing and you can change it by turning the smart rotary dial
in 1 minute increments.

Save settings: press the "ON/OFF/CONFIRM" button to save the selected temperature and time values.

Start cooking: Select the desired custom saved recipe and press the "ON/OFF/CONFIRM" button to start cooking.

MAINTENANCE, CLEANING AND STORAGE

After normal use, food particles or minerals in the water may form deposits on the outer casing of the device. We
recommend washing the cooker with lukewarm water after each use.

1) Unplug the cooker from the mains by pulling the power cord end from the socket and remove it from the water bath only
after it has cooled completely.

2) Remove the protective stainless steel cover on the bottom of the cooker by turning it.
3) Wash the inner heating coil with lukewarm water under the tap.
4) Add a small amount of dishwashing liquid and scrub lightly with a soft sponge or brush if necessary.

Remark: This cooker machine is designed to be waterproof in IPX7 class. Its top can also be washed directly under the tap,
but we do not recommend immersing it in water for long periods of time.
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After prolonged use, calcium in the water can form deposits on the heating coil. When cleaning, add food grade citric acid to
the water, set the temperature between 40-50° and start the cooking process for 10 minutes. Disconnect the cooker from
the mains by removing the power cord from the socket and rinsing with lukewarm water.

After using the Salente Sous Vide cooker, clean the appliance and wipe it dry with a cloth or paper towel. Store in a dry and
well-ventilated environment at normal temperature. Do not place it in an environment with high humidity or store at high

temperature.

PROBLEM SOLVING

If you encounter problems, please read this page carefully. If the following answers do not solve your problems, please

contact our Branded Customer Service Department: servis@salente.cz
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Error code Description of the fault Method of solution
E001 Overheating alarm: Refill the water so that the water level is above the MIN
the temperature of the heating coil line of the cooker.
exceeded 145 °C (293 °F).
£002 Low water alarm: 1.Place the SOUS VIDE in water before cooking.
The cooker will start before you put it 2. Add water so that the water level is above the MIN
in the water or the water level in the pot line on the cooker.
is below the MIN mark on the cooker.
E003 Time alarm: Replace the pot with a pot with a smaller capacity.
3.The set temperature cannot be
reached if the heating tube is
continuously heated for more than
120 minutes;
4. Choosing too large a container with
too much water.
E004 Temperature sensor failure alarm: Sensor 1.Remove the plug from the socket, plug it back in
malfunction or damage. and restart the cooker.
2.Contact Customer Service.
The Problem Possible reasons Method of solution
The 3. Check that the plug is correctly 1.Replace the socket;
machine connected and switched on. 2. Top up the water to the level between the MIN
cannot be 4.Check that the water level in the and MAX lines.
started pot is higher than the MIN line.
After a 1.The cooker hasn't been started. 1.Check that the cooker has started and that the
certain 2.Protection against automatic "ON/OFF/CONFIRM" button light is red.
:400k':ﬁ shut-off in case of low water level. 2.Water level is too low, refill water to the level
ime, the
water 3. Protection against malfunction between the MIN and MAX mark.
temperature and shutdown. 3.Check the error code shown on the display and take
does not rise any of the above actions corresponding to the error
or the code.
cookerstops
automatically


mailto:servis@salente.cz

B Disposal: If the information leaflet, packaging or product label contains a crossed-out bin symbol, this means that in the
European Union all electrical and electronic products, batteries and accumulators marked in this way must be placed in separate
waste containers at the end of their life. Do not dispose of these products in unsorted municipal waste.

@ C € DECLARATION OF CONFORMITY

Abacus Electric, s.r.o. hereby declares that the SALENTE ChefMax product meets the requirements of the standards and
regulations applicable to this type of equipment. The full text of the Declaration of Conformity can be found at
http://ftp.salente.cz/ce.

Importer / Producer
Abacus Electric, s.r.o.
Pland 2, 370 01, Czech Republic
Email: helpdesk@salente.eu FSC

www/sc.org

FSC* AD00523

Made in P.R.C.
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

All rights reserved.
Design and appearance are subject to change without notice.
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BEVEZETES

e Atermék lizembe helyezése el6tt kérjiik, olvassa el figyelmesen a teljes haszndlati Gtmutatot, még akkor is, ha kordbban
mar ismerte egy hasonld tipusu termék hasznalatat.

o OBrizze meg ezt a felhasznaldi kézikonyvet késGbbi hasznalatra - a termék szerves részét képezi, és fontos utasitasokat
tartalmazhat a termék tizembe helyezésével, miikodtetésével és gondozasaval kapcsolatban.

e Gy6z6djon meg réla, hogy a terméket hasznalni szandékozd személyek is elolvassdk ezt a hasznalati Utmutatét.

e Ha ezt a terméket masoknak adja, ajandékozza vagy eladja, kérjiik, adja &t nekik ezt a hasznalati Utmutatdt a termékkel
egyitt, és emlékeztesse 6ket, hogy olvassak el.

e Agaranciaidd alatt javasoljuk, hogy a termék eredeti csomagolasat 6rizze meg - igy a termék a lehetd legjobban védve
lesz szallitds esetén.

A FELHASZNALOI KEZIKONYV LEGFRISSEBB VERZIOJA

A Szalente folyamatos termékujitasai és a jogszabalyi valtozasok miatt a jelen hasznalati
utmutaté mindig a legfrissebb valtozatat taldlja meg a www.salente.eu weboldalon, vagy
egyszer(en az alabb lathaté QR-kddot beolvasva mobiltelefonjaval:

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK ES UTASITASOK

e Aterméket csak a jelen hasznalati Utmutatéban meghatdrozottak szerint hasznalja.

e Ezt a terméket haszndlhatjak 8 éves vagy idGsebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkezd, illetve tapasztalat és ismeretek hianyaban 1év6 személyek, feltéve, hogy felligyelet alatt allnak,
vagy eligazitast kaptak a késziilék biztonsagos haszndlatardl, és megértették a lehetséges veszélyeket.

e Ovatosan csomagolja ki a terméket, és tigyeljen arra, hogy a csomagoléanyag egyetlen részét se dobja ki, amig nem talalja
meg a termék Gsszes alkatrészét.

e Azelsé hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagold- és marketinganyagot a termékrdl.

e  Legyen killondsen dvatos, ha a terméket gyermekek kozelében hasznaljak. Mindig helyezze a terméket a gyermekek
szamdra elérhetetlen helyre. A gyermekeket feltigyelni kell, hogy ne jatsszanak a termékkel.

e Ne engedje, hogy a terméket jatékként hasznaljak.

e Aterméket otthonokban, irodakban és hasonld helyiségekben val6 haszndlatra tervezték. Ne haszndlja kereskedelmi,
orvosi vagy egyéb célokra.

e Aterméket nem folyamatos miikddésre tervezték.

. Ezt a terméket beltéri hasznélatra tervezték, ne hasznalja kiltéren.

e Soha ne hasznaljon olyan tartozékokat, amelyeket nem ehhez a termékhez mellékeltek vagy nem ehhez a termékhez
szantak.

e Minden hasznilat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a kivalasztott tartozék nem sérllt meg. Soha ne hasznalja a terméket
sérilt tartozékokkal.

e Soha ne javitsa a terméket sajat maga, és ne végezzen rajta semmilyen modositast! A termék minden javitasat és
bedllitasat bizza szakemberre/szervizre. Ha a termékkel a garancia ideje alatt babrdl, azzal a garancialis elnyok
elvesztésének kockazatéat kockaztatja.

e Ne razza a terméket, és vigydzzon, hogy ne ejtse le a foldre.

e Soha ne hasznalja a terméket, ha az nem m(ikédik megfelelGen, ha a foldre esett és megsériilt, vagy ha vizbe esett. Ebben
az esetben javittassa meg egy profi céggel/szervizzel.

e Aterméket robbanasveszélyes gazoktdl, gyulékony, éghetd és illékony anyagoktdl (oldoszerek, festékek, ragasztok stb.)
tavol hasznalja és tarolja.

e Ne tegye ki a terméket széls6séges hémérsékletnek, kozvetlen napfénynek, tilzott paratartalomnak (pl. firdészoba,
szauna, Uszdmedence stb.), és ne tegye tul poros kérnyezetbe.

e Ne helyezze a terméket f(itGtestek, nyilt langok vagy mas, héforrast jelent6 készllékek vagy berendezések kozelébe.

e Ne hasznalja a terméket erGs elektromagneses mez§ (pl. mikrohulldmu suté) hatésugardban.

e Ne helyezze a terméket vagy tartozékait elektromos vagy gazt(izhelyre vagy annak kozelébe, illetve asztal vagy konyhai
munkalap szélére.

. Ne hasznalja a terméket a rendeltetésétdl eltéré célokra.

e Agyartd nem vallal felelGsséget a készllék és tartozékai nem rendeltetésszer( hasznalatabdl eredd karokért.

e Tartsa tisztan a terméket. Tisztitaskor kovesse a Tisztitas és karbantartas fejezetben leirtakat.

e Atisztitast és a karbantartést a felhasznald csak 8 éves korig és felugyelet mellett végezheti gyermekekkel. A 8 év alatti
gyermekeknek tévol kell maradniuk a terméktél.
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o Az élelmiszerekkel vagy élelmiszerekkel érintkez termékfellleteket mindig a jelen haszndlati dtmutatdban talalhaté
utasitdsoknak megfelelGen tisztitsa meg.

e Miel6tt a terméket csatlakoztatja a konnektorhoz, gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék cimkéjén feltiintetett feszlltség
megegyezik-e az On konnektoranak fesziiltségével.

e Atermék haszndlata el6tt tekerje ki teljesen a tapkabelt.

e Ne tekerje a tapkabelt a termék koré.

e Ne csatlakoztassa vagy huzza ki a termék tapkabelét a konnektorbdl nedves kézzel.

e Ugyeljen arra, hogy a tapkabel villaja ne érintkezzen nedvességgel, vizzel vagy mas folyadékkal. Ha ez még mindig
el6fordul, gondosan szaritsa meg a villat, miel6tt djra hasznélna.

e Ne huzza ki a terméket a konnektorbdl a tapkabel meghtzaséval. A tapkabel vagy az elektromos csatlakozé karosodhat.
Huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl a dugé kihizasaval.

e Ne helyezzen nehéz targyakat a tdpkabelre. Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne I6gjon az asztal széle f61é, és ne érjen forré
feluletekhez vagy éles targyakhoz.

e Atapkdbelt mindig csak szaraz ruhdval tisztitsa, soha ne mossa le vizzel.

e Mindig kapcsolja ki és huzza ki a késziiléket a haldzatbdl, ha nem hasznalja, ha felligyelet nélkil hagyja, valamint tisztitds,
karbantartas vagy tarolas el6tt.

e  Tartsa szérazon a tapkabelt.

e Aterméket csak megfelelGen foldelt konnektorhoz csatlakoztassa.

e Ne csatlakoztassa a terméket hosszabbité kabelhez.

e Ha atapkdbel megsériilt, a veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében cseréltesse ki szakképzett szervizben. Tilos a
terméket sériilt tapkabellel hasznalni.

e  Ezatermék nem arra szolgal, hogy programozdval, kiils6 id6kapcsoldval vagy taviranyitdval vezéreljék.

e Haszndlat utan mindig kapcsolja ki a terméket, és huzza ki a konnektorbdl.

e Ne hasznalja a terméket gyulékony anyagok, példaul mosogatérongyok, fliggonyok, drapéridk stb. kozelében.

e Ne hasznalja a terméket olyan targyak vagy feluletek kozelében, amelyeket a g6z karosithat (pl. falak, tapéta, képek,
akasztds szekrények, polcok stb.).

e Atermék miikodés kozben egyes fellileteinek h6mérséklete magasabb lehet. Ne érintse meg a termék vagy tartozékai
flitott fellleteit, kilonben megégetheti magat.

e Mi(ikodés kozben a termék minden oldalan legaldbb 15 cm szabad helyet kell hagyni a megfelel6 légaramlas biztositasa
érdekében.

A CSOMAGOLAS TARTALMA

e Sous Vide f6z6 tapkabellel
e  Edénytartd
e Hasznalati utasitds

A Sous Vide (francidul "vakuumban") a hosszu, alacsony hémérsékleten torténd f6zés néven is ismert. Ez egy olyan
f6zési modszer, amely soran az ételt miianyag zacskéba helyezik, és vizfurdében a szokasosnal hosszabb ideig
(4ltaldban 1-7 6ran at, egyes esetekben akdr 72 6ran at vagy tovabb), pontosan fenntartott hémérsékleten fézik.

A hémérséklet jéval alacsonyabb, mint a f6zéshez dltalaban hasznalt h6mérséklet, dltalaban 55-60 °C koriil van a voros
husok esetében, illetve 72 °C a baromfi esetében. A cél az étel egyenletes atsltése, hogy a belseje tokéletesen atsuljon
anélkil, hogy a kulseje tulstlne, ugyanakkor megdrizze szaftossagat.

1) Melegitse el a vizfurd6t a kivant hémérsékletre a sous vide fézési recept szerint.

2) Csomagolja a fézni kivant hozzavaldkat vakuumzsakba egy vakuumzaro készulék segitségével.

3) Meritse a zacskot a vizfurd8be, és hagyja féni a f6zési id6 és a furd6hémérséklet dltalanosan ajanlott kombinacidja
4) Ha a sous vide f6zés befejez6d6tt, gyorsan piritsa meg a hozzdvaldkat grillen vagy forré serpenyében, ha sziikséges,
és talalja.



MUSZAKI LEIRAS

Modell:

Névleges feszliltség:

Névleges frekvencia:

Névleges bemeneti teljesitmény:
HEmérséklet-tartomany:
HEmérséklet kijelz6 felbontésa:
A hémérsékletmérés pontossaga:
1dézité bedllitasok:

Aramlas:

Ajanlott edénykapacitas:
Maximalis mertlési mélység:
Minimalis merlési mélység:
Méretek (h x b x t):

Suly:

ChefMax
220-240V

50/60 Hz

1100 W
40°C—90°C (104 °F — 194 °F)
0,1°C/0,1°F
40,3 °C / £0,54 °F
99 6ra 59 perc

20 |/min.

6-50 liter

140 mm

66 mm

380 x 83 x 67 mm
1,3 kg

TERMEKLEIRAS

1) Vezérlépanel

2) DiszgyirG

3) Max. meritési funkcié

4) A minimalis merilés jellemzéje
5) Terméktest

6) Konzol zar
7) Zérécsavar
8) Vizbeoml§ nyildsok
9) Vizelvezet§ lyukak

ON/OFF
CONFIRM

1) szines digitalis TFT kijelz6
2) SET gomb
3) Kivehet6 magneses intelligens forgotarcsa

4) Az intelligens forgdkapcsolé megerdsité gombja
5) ON/OFF/CONFIRM gomb
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BEALLITASOK

Nyelv, hémérsékleti egységek és hangbeallitasok
1) Dugja be a haloézati kabel dugéjat a haldzati aljzatba.
2) Amikor a Salente logé animacidja megjelenik, a tlizhely felajanlja a nyelvek egyikének kivalasztasat.
3) A kivant nyelv kivalasztdsahoz forgassa az intelligens tarcsat balra vagy jobbra.
4) Nyomja meg az "ON/OFF/CONFIRM" gombot a kivalasztds meger&sitéséhez.
5) A kijelz8 ezutan automatikusan felajanlja a h6mérséklet-egységek kivalasztasat.
6) Forditsa az intelligens tarcsat balra vagy jobbra a kivant h6mérsékleti egység (°C vagy °F) kivalasztdsdhoz.
7) A kivalasztds utdn nyomja meg a "SET" gombot.
8) Most allitsa a hangjelzést a kivant beallitdsra(ON = be, OFF = ki) az intelligens tarcsa balra vagy jobbra
forditasaval.
9) Nyomja meg az "ON/OFF/CONFIRM" gombot a bedllitds megerdsitéséhez.

ALTALANOS BEALLITASOK

1) Nyomja meg hosszan a "SET" gombot 3 masodpercig a SETUP tzemmaddba vald belépéshez.
2) Forditsa az intelligens tarcsat balra vagy jobbra a kivant h6mérsékleti egység (°C vagy °F) kivalasztdsdhoz.
3) A kivalasztds utdn nyomja meg a "SET" gombot.
4) Most allitsa a hangjelzést a kivant beallitadsra(ON = be, OFF = ki) az intelligens tarcsa balra vagy jobbra
forditdsaval.
5) A kivélasztas utdn nyomja meg a "SET" gombot.
6) A kivant nyelv kivalasztdsahoz forgassa az intelligens tarcsat balra vagy jobbra.
7) A kivalasztas utdn nyomja meg a "SET" gombot.
8) A gyari beallitasok visszaallitasanak lehet6sége most fel fog villanni.
a. Ha nem kivénja visszadllitani a gyéri bedllitdsokat, Iépjen kiaz "ON/OFF/CONFIRM" gomb
megnyomasaval.
b. Ha vissza kivanja allitani a gyari beallitasokat, er6sitse meg a vélasztast az intelligens tarcsa
elforgatasaval (mindegy, hogy melyik iranyba).

HOGYAN KEZDJUNK EL FOZNI?

1) A tart6 régzitése a tlizhelyhez és az edényhez: Készitsen egy 6 és 50 liter k6z6tti (irtartalmu edényt, amelybe
belefér az elkészitend6 étel. Hizza meg a rogzit6kapcsot, és helyezze a tartét a tlizhelyre. Helyezze a f6z6t a fazékba,
és rogzitse a biztonsagi csavarral.

3) Elelmiszercsomagok elhelyezése: Helyezze a csomagolt élelmiszereket a tartalyba, elegendd helyet hagyva kozottiik
a viz keringéséhez.

4) Vizt6ltés: Toltse fel az edényt hideg vizzel a tlizhely testén |évé MIN és MAX jelek tartomanyan belil. A vizszint nem
haladhatja meg a MAX szintjét, amikor az élelmiszer be van helyezve.

5) Bekapcsolas: Csatlakoztassa a tlizhelyet egy elektromos aljzathoz. Most mar elkezdheti a f6zést, ha koveti az
utmutato kovetkezd részeiben taldlhaté utasitdsokat.

ELORE BEALLITOTT RECEPTEK

530 <
SET TENP \ SET TEMP

w4 L0000 ‘ 13000

et [ | |
y

SN e CONFIRM

CONFIRM

(©e | '"o\,@

(1. dbra) El6re beallitott recept (2. dbra) Egyedi konyhai bedllitdsok

A Salente ChefMax a vilag els6 olyan sous vide f6z6je, amely el6re beallitott receptekkel rendelkezik a memdridban. A szines
kijelz6nek koszonhetSen egyszer(ien kivalasztja a f6zni kivant ételt, a gép pedig elvégzi a tobbit. Az alapértelmezett

meni a hémérséklet és a f6zési id6 megfelel6 kombinacidjat ajanlja.

Inditaskor a tlizhely automatikusan megjeleniti az els6 receptet (1. dbra), amely az étel nevét, az ajanlott h6mérsékletet és
a f6zési id6t mutatja. Az intelligens tércsa elforgatasaval tovabbi el6re bedllitott receptek kozul valaszthat, végul pedig az 5
egyéni lehet8ség kozul valaszthat (2. dbra).

31



KEK LEDES HATTERVILAGITAS: Bellitasi médot vagy készenléti/sziinet allapotot jelez.
PIROS LEDES HATTERVILAGITAS: Jelzi, hogy a f6z6késziilék f6z.

"CONFIRM": a SETUP mddban nyomja meg az "ON/OFF/CONFIRM" gombot a beallitasok megerdsitéséhez és a SETUP modbdl vald
kilépéshez .

Megjegyzés: ha a tlizhely 30 masodpercig felligyelet nélkil marad, automatikusan alvé tzemmaddba kapcsol, hogy
energiat takaritson meg (a kijelz6 kikapcsol).

Valasszon ki egy receptet az intelligens forgotércsa elforgatasaval.

Hémérséklet bedllitasa: amikor a kivalasztott recept a kijelz6n megjelenik, nyomja meg a "SET" gombot, a
hémérséklet értéke villogni fog, és az intelligens forgdtarcsa elforgatasaval 0,1 °C/°F Iépésekben mddosithatja azt .

IDO beallitasa: nyomja meg Gjra a "SET" gombot, az idGérték villogni kezd, és az intelligens forgdtarcsat elforgatva 1
perces lépésekben mddosithatja .

Nyomja meg az "ON/OFF/CONFIRM" gombot a f6zés korai megkezdéséhez vagy befejezéséhez.

Ha a f6zést idGbeli késleltetéssel szeretné elinditani, bedllithat egy id6t, amely utan a f6zés a beallitott id6 letelte
utan kezdddik.

Valasszon ki egy receptet, majd nyomja meg a megerdsit6 gombot az intelligens forgétarcsas tarcsazon Q. A
visszaszamlalas ideje megjelenik a képernyén.

Forgassa el az intelligens forgdtarcsat a késleltetett inditasi id6 beallitdsahoz 15 perces |épésekben. A halasztas
id6tartama 30 perctdl 24 6rdig terjed.

Nyomja meg Ujra a Q gombot a visszaszamlalas elinditdsahoz.

Amikor a visszaszamlald id6zité lejar, a Salente Sous Vide elkezdi a f6zést a kivalasztott recept szerint.

Tipp 1: Nyomja meg a "ON/OFF/CONFIRM" gombot a visszaszamlalé izemmdd idé el6tti befejezéséhez. A
visszaszamlalas megall.

Tipp 2: Ha ebben az izemmaddban korilbelil 1 percig nem végez semmilyen miveletet, a képernyé alvé tizemmaodba
kerdl. Ha ujra fel akarja ébreszteni, nyomja meg barmelyik billentydit.

SAJAT RECEPTEK BEALLITASA

A Salente Sous vide f6z6 lehet6vé teszi, hogy kényelmesen térolja akar 5 sajat kedvenc receptbedllitdsat. Minden
alkalommal, amikor sajat ételt szeretne f6zni, csak toltse be az elmentett egyéni receptet.

1) Készenléti tzemmaddban forditsa az intelligens tarcsat az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2) Forgassa tovédbb az intelligens forgdtarcsat az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyba az 5., 4., 3., 2. és 1. egyéni
recept-elGtarcsak egymds utdni megjelenitéséhez.

Hémérséklet beallitasa: nyomja meg a "SET" gombot, a h6mérséklet értéke villogni fog, és az intelligens forgdtarcsa
elforgatasaval 0,1 °C/°F Iépésekben mddosithatja .

IDO besllitasa: nyomja meg Gjra a "SET" gombot, az idéérték villogni kezd, és az intelligens forgdtarcsat elforgatva 1
perces |épésekben mddosithatja .

Beadllitisok mentése : Nyomja meg az "ON/OFF/CONFIRM" gombot a kivalasztott h6mérséklet- és id6értékek mentéséhez.

Kezdje el a f6zést: Valassza ki a kivant egyéni elmentett receptet, és nyomja meg az "ON/OFF/CONFIRM" gombot a f6zés
megkezdéséhez.

KARBANTARTAS, TISZTITAS ES TARO|

Normal hasznalat utan a vizben lévé ételmaradékok vagy asvanyi anyagok lerakddasokat képezhetnek a készulék kiilsé
burkolatdn. Javasoljuk, hogy a tlizhelyet minden hasznalat utan langyos vizzel mossa ki.

1) Huzza le a fé6z6lapot a haldzatrdl Ugy, hogy kihlzza a tdpkdbelt az aljzatbdl, és csak akkor vegye ki a vizfird6bdl, ha az
teljesen kih(ilt.

2) A tlizhely aljan |évé rozsdamentes acél védGburkolatot forgatassal tavolitsa el.
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3) Mossa ki a bels§ flit6tekercset langyos vizzel a csap alatt.

4) Adjon hozza egy kis mennyiség(i mosogatdszert, és sziikség esetén surolja meg enyhén puha szivaccsal vagy kefével.

Megjegyzés: Ezt a f6z6gépet IPX7 osztalyd vizallosagra tervezték. A teteje kozvetlenil a csap alatt is moshatd, de nem
javasoljuk, hogy hosszabb id6re vizbe meritse.

Hosszu hasznalat utan a vizben Iévé kalcium lerakddasokat képezhet a flitGtekercsen. Tisztitaskor adjon a vizhez
élelmiszeripari minGség(i citromsavat, allitsa be a h6mérsékletet 40-50° k6z¢é, és inditsa el a f6zési folyamatot 10 percig.
Huzza le a tlizhelyet a hdldzatrdl a haldzati kabel kihtizasaval és langyos vizzel torténd ledblitéssel.

A Salente Sous Vide f6z6 hasznalata utan tisztitsa meg a készuléket, és torolje szarazra egy ruhaval vagy papirtorlével. Szaraz
és jol szell6z6 kornyezetben, normal hEmérsékleten tarolja. Ne tegye magas paratartalmu kornyezetbe, és ne tarolja magas

hémérsékleten.

PROBLEMAMEGOLDAS

Ha problémak merulnek fel, kérjlk, figyelmesen olvassa el ezt az oldalt. Ha az aldbbi vélaszok nem oldjak meg a problémdjat,

kérjik, forduljon a markas tigyfélszolgalatunkhoz: servis@salente.cz
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Hibakod A hiba leirasa A megoldas médja
E001 Tulmelegedési riasztas: Téltse fel a vizet gy, hogy a vizszint a tlizhely MIN-
a f(it6tekercs h6mérséklete vonala fol6tt legyen.
meghaladta a 145 °C-ot (293 °F).
£002 Alacsony vizszint riasztés: 1.A SOUS VIDE-t f6zés el6tt tegye vizbe.
A tlizhely mar azelé6tt elindul, hogy a 2. Adjon hozza annyi vizet, hogy a vizszint a tiizhelyen
vizbe tenné, vagy a vizszint az |évé MIN vonal folott legyen.
edényben a tlizhelyen Iévé MIN jelzés
alattvan.
E003 IdGzitett riasztas: Cserélje ki az edényt egy kisebb edényre.
1.A bedllitott h6mérséklet nem
érhetd el, ha a flit6csovet 120 percnél
hosszabb ideig folyamatosan f(itik;
2.Tul nagy edény kivalasztasa tul sok
vizzel.
E004 H&mérsékletérzékels hiba riasztés: Az 1.Huzza ki a dugdt az aljzatbdl, dugja vissza, és
érzékel6 meghibasodasa vagy sériilése. inditsa Ujra a tlzhelyet.
2. Kapcsolatfelvétel az tgyfélszolgalattal.
A probléma Lehetséges okok A megoldas mddja
A gép nem 1.Ellendrizze, hogy a dugd 1. Cserélje ki a foglalatot;
indithatd megfelel6en van-e csatlakoztatva és 2 Téltse fel a vizet a MIN és MAX vonalak kézotti
bekapcsolva. szintre.
2.Ellendrizze, hogy a vizszint az
edényben a MIN vonalnal magasabb
legyen.
Egy bizonyos 1. A tlizhelyet nem inditottak el. 1.Ellendrizze, hogy a tlizhely elindult-e, és hogy a
fézésiidé 2. Védelem az automatikus "ON/OFF/CONFIRM" gomb fénye pirosan vilagit-e.
:tﬂan’a V,Izkl . kikapcsolas ellen alacsony vizszint 2. Avizszint tul alacsony, téltse fel a vizet a MIN és MAX
omersekiete esetén. jelzés kozotti szintre.
nem . < < z 2114 .
emelkedik, 3. Meghibasodas és ledllds elleni 3.Ellendrizze a kijelz6n megjelend hibakédot, és tegye
vagy a 626 védelem. meg a hibakddnak megfelels fenti miveletek
automatikusan valamelyikét.
leall.
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M £|t5y0litas: Ha a betegtajékoztatd, a csomagolds vagy a termékcimke athuzott kuka szimbélumot tartalmaz, az azt
jelenti, hogy az Eurépai Uniéban minden elektromos és elektronikus terméket, elemet és akkumulatort, amely ilyen jel6léssel van
ellatva, élettartamanak végén kiilon hulladékgyijté edénybe kell helyezni. Ne dobja ezeket a termékeket a nem szelektalt
kommunédlis hulladékba.

@ C € MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Az Abacus Electric, s.r.o. kijelenti, hogy a SALENTE ChefMax termék megfelel a késziléktipusra vonatkozo szabvanyok és el&irdsok
kovetelményeinek. A megfelelGségi nyilatkozat teljes szovege a http://ftp.salente.cz/ce oldalon taldlhatd.

Importér / Gyarté

Abacus Electric, s.r.o.

Pland 2, 370 01, Csehorszag
Email: helpdesk@salente.eu FSC

www.sc.org
Made in P.R.C. FSG* AD00523
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

Minden jog fenntartva.
A design és a megjelenés elGzetes értesités nélkil valtozhat.
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INTRODUCERE

e Tnainte de a pune in functiune acest produs, va rugdm sa cititi cu atentie pani la capat acest manual de utilizare, chiar
daca sunteti familiarizat cu utilizarea unui tip similar de produs in trecut.

e Pastrati acest manual de utilizare pentru consultari ulterioare - acesta face parte integranta din produs si poate contine
instructiuni importante privind punerea in functiune, functionarea si ingrijirea produsului.

e Asigurati-va ca celelalte persoane care vor utiliza acest produs citesc acest manual de utilizare.

e Dacd oferiti, ddruiti sau vindeti acest produs altor persoane, va rugam sa le dati acest manual de utilizare impreuna cu
produsul si sa le informati despre necesitatea de a-| citi.

e inperioada de garantie, vd recomandam s& pastrati ambalajul original al produsului - in acest fel, produsul va fi protejat in
cel mai bun mod posibil in caz de transport.

CEA MAI RECENTA VERSIUNE A MANUALULUI DE UTILIZARE

Datoritd inovatiilor continue ale produselor Salente si a modificarilor legislative, puteti gasi
intotdeauna cea mai recentd versiune a acestui manual de utilizare pe site-ul web
www.salente.eu sau prin simpla scanare a codului QR de mai jos cu telefonul mobil:

AVERTISMENTE S| INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

e Folositi produsul numai asa cum este specificat in acest manual de utilizare.

e Acest produs poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani sau mai mare si de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu conditia ca acestea sa fie supravegheate sau sa fi fost instruite
cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si sd inteleaga pericolele potentiale.

e Despachetati produsul cu atentie si aveti grija sa nu aruncati nici o parte din materialul de ambalare inainte de a gdsi
toate componentele produsului.

o  Indepirtati toate ambalajele si materialele de marketing de pe produs inainte de prima utilizare.

e Fiti foarte atenti daca produsul va fi utilizat in apropierea copiilor. Asezati intotdeauna produsul in afara razei de actiune a
acestora. Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu produsul.

e Nu permiteti ca produsul sa fie folosit ca jucarie.

e  Produsul este conceput pentru a fi utilizat in case, birouri si zone similare. Nu il utilizati in scopuri comerciale, medicale
sau de altd natura.

e Produsul nu este destinat functionarii continue.

e Acest produs este conceput pentru utilizare in interior, nu-l utilizati in exterior.

e Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt furnizate cu acest produs sau care nu sunt destinate acestuia.

e Tnainte de fiecare utilizare, asigurati-va ca accesoriul selectat nu este deteriorat. Nu utilizati niciodata produsul cu
accesorii deteriorate.

e Nureparati niciodata singur produsul si nu faceti nicio modificare la acesta! incredintati toate reparatiile si reglajele
acestui produs unei companii/servicii profesionale. Daca manipulati produsul in timpul perioadei de garantie, riscati sa
pierdeti beneficiile garantiei.

e Nuscuturati produsul si aveti grija sa nu-l scapati pe jos.

e Nu utilizati niciodata produsul daci nu functioneaza corect, daci a cizut pe jos si s-a deteriorat sau daci a cizut in apa. In
acest caz, solicitati repararea acestuia de catre o companie/serviciu profesionist.

e Utilizati si depozitati produsul departe de gaze explozive, substante inflamabile, combustibile si volatile (solventi, vopsele,
adezivi etc.).

. Nu expuneti produsul la temperaturi extreme, la lumina directd a soarelui, la umiditate excesiva (de exemplu, baie, saund,
piscina etc.) si nu il plasati in medii excesiv de prafuite.

e Nu asezati produsul in apropierea aparatelor de incalzire, a flacarilor deschise sau a altor aparate sau echipamente care
sunt surse de caldura.

e Nu utilizati produsul in raza unui cdmp electromagnetic puternic (de exemplu, cuptor cu microunde).

. Nu asezati produsul sau accesoriile sale pe sau in apropierea unui aragaz electric sau cu gaz sau pe marginea unei mese
sau a unui blat de bucatarie.

e Nu folositi produsul in alte scopuri decat cele pentru care este destinat.

. Producdtorul nu este raspunzator pentru daunele cauzate de utilizarea necorespunzatoare a aparatului si a accesoriilor
sale.

. Pdstrati produsul curat. La curatare, urmati instructiunile din capitolul Curdtare si intretinere.

e  (Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie sa fie efectuate de cétre copii, cu exceptia cazului in care acestia au
cel putin 8 ani si sunt supravegheati. Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie sa stea departe de acest produs.
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e  Curatati intotdeauna suprafetele produsului care intrd in contact cu alimente sau produse alimentare in conformitate cu
instructiunile din acest manual de utilizare.

e Tnainte de a conecta produsul la o prizi electricd, asigurati-va c& tensiunea de pe plicuta de identificare a produsului
corespunde cu tensiunea din priza electrica.

e  Desfdsurati complet cablul de alimentare inainte de a utiliza produsul.

e Nuinfasurati cablul de alimentare in jurul produsului.

e Nu conectati sau deconectati cablul de alimentare al produsului de la priza electrica cu mainile umede.

e Asigurati-va ca furca cablului de alimentare nu intrd in contact cu umezeala, apa sau alte lichide. Daca acest lucru se
intdmpla in continuare, uscati furculita cu grija inainte de a o folosi din nou.

e Nu deconectati produsul de la priza de alimentare tragand de cablul de alimentare. S-ar putea deteriora cablul de
alimentare sau priza electrica. Deconectati cablul de alimentare de la priza tragand de stecher.

e Nu asezati obiecte grele pe cablul de alimentare. Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atarna peste marginea mesei si
ca nu atinge suprafete fierbinti sau obiecte ascutite.

e Curatati intotdeauna cablul de alimentare numai cu o carpa uscata, nu il spalati niciodata cu apa.

e intotdeauna opriti si scoateti din priza produsul din priza atunci cdnd nu este utilizat, cand este lsat nesupravegheat si
inainte de curatare, intretinere sau depozitare.

e Pastrati cablul de alimentare uscat.

e Conectati produsul numai la o priza cu impamantare corespunzdtoare.

e Nu conectati produsul la un cablu prelungitor.

e Tncazulin care cablul de alimentare este deteriorat, solicitati inlocuirea acestuia de citre un centru de service calificat
pentru a evita o situatie periculoasa. Este interzisa utilizarea produsului cu un cablu de alimentare deteriorat.

e Acest produs nu este destinat sd fie controlat de un programator, de un comutator de timp extern sau de o telecomanda.

e Opriti intotdeauna produsul si deconectati-| de la priza de curent dupa utilizare.

e Nu utilizati produsul in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi prosoapele de vase, perdelele, draperiile etc.

e Nu utilizati produsul in apropierea obiectelor sau suprafetelor care pot fi deteriorate de abur (de exemplu, pereti, tapet,
tablouri, dulapuri suspendate, rafturi etc.).

e Atunci cand produsul este in functiune, temperatura unora dintre suprafetele sale poate fi mai ridicata. Nu atingeti
suprafetele incdlzite ale produsului sau ale accesoriilor acestuia, altfel va puteti arde.

e Tntimpul functionarii, trebuie lasat un spatiu liber de cel putin 15 cm pe toate laturile produsului pentru a asigura o
circulatie suficienta a aerului.

CONTINUTUL AMBALAJULUI

e Aparat de gatit Sous Vide cu cablu de alimentare
e Suport pentru oald
e Instructiuni de utilizare

CE ESTE GATITUL SOUS VIDE?

Sous Vide (franceza pentru "in vid") este cunoscuta si sub denumirea de gatire indelungata la temperaturi scazute. Este
o metoda de gatire in care alimentele sunt introduse intr-o punga de plastic si gatite intr-o baie de apa pentru o
perioada mai lunga decat de obicei (de obicei intre 1 si 7 ore, in unele cazuri pdna la 72 de ore sau mai mult) la o

temperaturd mentinuta cu precizie.

Temperatura este mult mai scazuta decat cea utilizata in mod normal pentru gatit, de obicei in jur de 55-60 °C pentru
carnea rosie sau 72 °C pentru carnea de pasare. Scopul este de a gati mancarea in mod uniform, astfel incat interiorul
sa fie perfect gatit, fara a se gati prea mult la exterior si, in acelasi timp, pastrandu-si suculenta.

1) Preincalziti baia de apa la temperatura dorita conform retetei de gatit sous vide.

2) Impachetati ingredientele pe care doriti si le gatiti intr-o pungé de vid, folosind un aparat de vidat.

3) Scufundati punga in baia de apa si ldsati-le sa se gateasca in conformitate cu combinatia general recomandatd de
timp de gatire si temperatura a bdii, sau alegeti una dintre retetele stocate direct in memoria aragazului.

4) Dupa ce s-a terminat gatitul sous vide, rumeniti rapid ingredientele pe gratar sau intr-o tigaie fierbinte, daca este
necesar, si serviti.



SPECIFICATII TEHNICE

Model: ChefMax
Tensiune nominala: 220-240V
Frecventa nominala: 50/60 Hz

Putere nominald de intrare: 1100 W

Gama de temperaturi: 40°C—-90°C (104 °F — 194 °F)
Rezolutia afisarii temperaturii: 0,1°C/0,1°F
Precizia de masurare a temperaturii: +0,3°C /0,54 °F
Setdri ale temporizatorului: 99 ore 59 minute
Flux: 20 |/min.
Capacitatea recomandata a vasului: 6-50 litri
Adancimea maxima de imersie: 140 mm
Adancimea minima de imersie: 66 mm
Dimensiuni (h x | x p): 380 x 83 x 67 mm
Greutate: 1,3 kg

DESCRIEREA PRODUSULUI

1) Panoul de control 6) Blocarea suportului

2) Inel decorativ 7) Surub de blocare

3) Caracteristica de imersie maxima 8) Gauri de admisie a apei
4) Caracteristica pentru imersiune minima 9) Gauri de scurgere a apei
5) Corpul produsului

@

ON/OFF
CONFIRM

®

®

1) Afisaj digital TFT color 4) Butonul de confirmare al selectorului rotativ inteligent
2) Butonul SET 5) Butonul ON/OFF/CONFIRMARE
3) Cadran rotativ inteligent magnetic detasabil
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SETARI

Setari pentru limba, unitati de temperatura si sunet

1) Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza de retea.
2) Atunci cand este afisata animatia cu logo-ul Salente, aparatul de gatit va oferi posibilitatea de a alege una
dintre limbi.

3) Rotiti selectorul inteligent spre stdnga sau spre dreapta pentru a selecta limba dorita.

4) Apasati butonul "ON/OFF/CONFIRM" pentru a confirma selectia.

5) Afisajul va oferi apoi automat posibilitatea de a alege unitatile de temperatura.

6) Rotiti selectorul inteligent spre stdnga sau spre dreapta pentru a selecta unitatea de temperatura dorita (°C
sau °F).

7) Dupa selectie, apasati butonul "SET".

8) Acum setati semnalul sonor la setarea dorita(ON = pornit, OFF = oprit), rotindu-I cu selectorul inteligent spre
stanga sau spre dreapta.

9) Apasati butonul "ON/OFF/CONFIRM" pentru a confirma setarea.

SETARI GENERALE

1) Apasati lung butonul "SET" timp de 3 secunde pentru a intra in modul SETUP.
2) Rotiti selectorul inteligent spre stdnga sau spre dreapta pentru a selecta unitatea de temperatura dorita (°C
sau °F).
3) Dupa selectie, apasati butonul "SET".
4) Acum setati semnalul sonor la setarea dorita(ON = pornit, OFF = oprit), rotindu-I cu selectorul inteligent spre
stanga sau spre dreapta.
5) Dupa selectie, apasati butonul "SET".
6) Rotiti selectorul inteligent spre stanga sau spre dreapta pentru a selecta limba dorita.
7) Dupa selectie, apasati butonul "SET".
8) Optiunea de restabilire a setarilor din fabrica va clipi acum.
a. Dacé nu doriti s3 restabiliti setarile din fabrica, iesiti apdsdndbutonul "ON/OFF/CONFIRM".
b. Dacd doriti sa restaurati setdrile din fabrica, confirmati alegerea prin rotirea selectorului inteligent
(indiferent de directie).

1) Atasarea suportului la aragaz si la oala: Pregatiti o oala cu o capacitate cuprinsa intre 6 si 50 de litri, care sa poata
contine alimentele pe care le pregatiti. Strangeti clema de retinere si asezati suportul pe aragaz. Asezati aragazul in
oala si fixati-l cu ajutorul surubului de siguranta.

3) Plasarea pachetelor de alimente: Asezati alimentele ambalate in recipient, lasdnd suficient spatiu intre ele pentru
ca apa sa circule.

4) Umplerea cu apa: Umpleti vasul cu apa rece in limita marcajelor MIN si MAX de pe corpul aragazului. Nivelul apei
nu trebuie sa depdseasca nivelul MAX atunci cand este introdusa mancarea.

5) Porniti: Conectati aragazul la o priza electricd. Acum puteti incepe sa gatiti, urmand instructiunile din urmatoarele
sectiuni ale acestui ghid.

RETETE PRESETATE

50 <
SETTENP
1:30:00
SET TIME

SET TEMP

1:00:00

ON/OFF
CONFIRM

©

ON/OFF
CONFIRM

(fig. 1) Reteta prestabilita (Fig. 2) Configuratie personalizatd a bucatariei

Salente ChefMax este primul aragaz sous vide din lume care are retete prestabilite in memorie. Datorita afisajului color,
selectati pur si simplu alimentele pe care doriti sa le gatiti, iar aparatul se ocupa de restul. Meniul implicit recomanda
combinatia potrivitd de temperatura si timp de gatire.

Cand este pornit, aragazul afiseaza automat prima retetd (Fig. 1), care aratd numele preparatului, temperatura
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recomandata si timpul de gatire. Prin rotirea selectorului inteligent, puteti selecta dintr-o gama de alte retete presetate si,
in final, oricare dintre cele 5 optiuni personalizate (Fig. 2).

ILUMINARE DIN SPATE CU LED ALBASTRU: Indicd modul de setare sau starea de asteptare/paus.
LUMINA DE FUNDAL CU LED ROSU: Indic3 faptul c aragazul giteste.
"CONFIRM": in modulSETUP, apasati butonul "ON/OFF/CONFIRM" pentru a confirma setdrile si a iesi din modul SETUP.

Nota: dacd aragazul este lasat nesupravegheat timp de 30 de secunde, acesta va intra automat in modul de repaus
pentru a economisi energie (afisajul se va stinge).

Selectati o reteta prin rotirea selectorului rotativ inteligent.

Setarea temperaturii: cand reteta selectatd este afisata pe ecran, apdsati butonul "SET", valoarea temperaturii va clipi
si o puteti modifica prin rotirea selectorului rotativ inteligent in trepte de 0,1 °C/°F.

Setarea OREI: apasati din nou "SET", valoarea timpului va incepe sa clipeasca si o puteti modifica prin rotirea
selectorului rotativ inteligent in trepte de 1 minut.

Apdsati butonul "ON/OFF/CONFIRM" pentru a incepe sau a incheia gatitul mai devreme.

Daca doriti sa incepeti gatitul cu o intarziere, puteti seta o ora dupa care gatitul va incepe dupa ce timpul setat s-a
scurs.

Selectati o reteta si apoi apasati butonul de confirmare de pe selectorul rotativ inteligent O} Timpul de
numaratoare inversa va fi afisat pe ecran.

Rotiti selectorul rotativ inteligent pentru a seta ora de pornire intarziata in intervale de 15 minute. Intervalul de
amanare este cuprins intre 30 de minute si 24 de ore.

Apadsati din nou butonul Q pentru a incepe numdratoarea inversa.

Cand cronometrul cu numaratoare inversd se termina, Salente Sous Vide va incepe sa gateascd in conformitate cu
reteta selectata.

Tip 1: Apasati butonul "ON/OFF/CONFIRM" pentru a incheia mai devreme modul de numdratoare inversa.
Numdrdtoarea inversa se va opri.

Tip 2: Daca nu efectuati nicio operatiune timp de aproximativ 1 minut in acest mod, ecranul va trece in modul de
veghe. Pentru a-l trezi din nou, apdsati orice tasta.

SETAREA PROPRIILOR RETETE

Aparatul de gatit Salente Sous vide va permite sa stocati in mod convenabil pana la 5 setari ale retetelor dvs.
preferate. De fiecare data cand doriti sa va gatiti propriul fel de mancare, trebuie doar sa incdrcati o reteta
personalizata salvata.

1) Tn modul standby, rotiti selectorul inteligent in sens invers acelor de ceasornic.
2) Rotiti mai departe selectorul rotativ inteligent in sens invers acelor de ceasornic pentru a afisa secvential presetarile
de retete personalizate 5, 4, 3, 2 si 1.

Setarea temperaturii: apdsati butonul "SET", valoarea temperaturii va clipi si o puteti modifica prin rotirea selectorului
rotativ inteligent in trepte de 0,1 °C/°F.

Setarea OREIl: apasati din nou "SET", valoarea timpului va incepe sa clipeasca si o puteti modifica prin rotirea
selectorului rotativ inteligent in trepte de 1 minut.

Salvarea setarilor : apdsati butonul "ON/OFF/CONFIRM" pentru a salva valorile de temperatura si timp selectate.

Tncepeti s gatiti: Selectati reteta salvata personalizatd dorita si apasati butonul "ON/OFF/CONFIRM" pentru a incepe
gatitul.

INTRETINERE, CURATARE S| DEPOZITARE

Dupa o utilizare normal3, particulele de alimente sau mineralele din apa pot forma depuneri pe carcasa exterioara a
aparatului. Va recomandam sa spalati aragazul cu apd cdlduta dupa fiecare utilizare.
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1) Deconectati aragazul de la retea tragand de capatul cablului de alimentare din priza si scoateti-| din baia de apa numai
dupa ce s-a rdcit complet.

2) indepértati capacul de protectie din otel inoxidabil de pe partea inferioara a aragazului, prin rotirea acestuia.

3) Spalati bobina de incalzire interioara cu apd calduta sub robinet.

4) Ad3dugati o cantitate mica de detergent de vase si frecati usor cu un burete moale sau o perie, dacd este necesar.

Observatie: Acest aparat de gatit este proiectat pentru a fi rezistent la apa in clasa IPX7. De asemenea, partea superioara
poate fi spdlata direct la robinet, dar nu va recomandam sa o scufundati in apa pentru perioade lungi de timp.

Dupa o utilizare indelungats, calciul din apa poate forma depuneri pe serpentina de incalzire. La curatare, adaugati acid citric
alimentar in ap3, setati temperatura intre 40-50° si incepeti procesul de gatire timp de 10 minute. Deconectati aragazul de la
reteaua electrica prin scoaterea cablului de alimentare din priza si clatirea cu apa calduta.

Dupa utilizarea aragazului Salente Sous Vide, curatati aparatul si uscati-l cu o carpa sau un prosop de hartie. A se pastra intr-
un mediu uscat si bine ventilat, la temperatura normald. Nu il plasati intr-un mediu cu umiditate ridicatd si nu il depozitati la

temperaturi ridicate.

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Dacd intampinati probleme, va rugam sa cititi cu atentie aceastd pagind. Daca raspunsurile de mai jos nu va rezolva
problemele, va rugam sd contactati departamentul nostru de asistentd pentru clienti de marca: servis@salente.cz
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Cod de eroare Descrierea defectiunii Metoda de solutionare
E001 Alarma de supraincalzire: Umpleti din nou apa astfel incat nivelul apei s& fie
temperatura serpentinei de incalzire a deasupra liniei MIN a aragazului.
depisit 145 °C (293 °F).
£002 Alarma de ap3 scizuts: 1.Puneti SOUS VIDE in apad inainte de a gati.
Aragazulva porni nainte de a-l pune in 2. Addugati apa astfel incat nivelul apei sa fie deasupra
apa sau daca nivelul apei din oala este liniei MIN de pe aragaz.
sub marcajul MIN de pe aragaz.
E003 Alarma de timp: Tnlocuiti vasul cu un vas cu o capacitate mai mic.
1.Temperatura setata nu poate fi
atinsd daca tubul de incalzire este
incdlzit continuu timp de peste 120 de
minute;
2. Alegerea unui recipient prea mare cu
prea multa apa.
E004 Alarma de defectiune a senzorului de 1.Scoateti stecherul din prizd, conectati-l la loc si
temperatura: Defectiune sau deteriorare reporniti aragazul.
a senzorului. 2. Contactati Serviciul Clienti.
Problema Motive posibile Metoda de solutionare
Masina nu 1. Verificati daca stecherul este 1. nlocuiti soclul;
poat'e‘ﬁ conectat si pornit corect. 2. Umpleti apa pani la nivelul dintre liniile MIN si
pornita 2. Verificati daca nivelul apei din oala MAX.
este mai mare decat linia MIN.
Dupa un 1. Aragazul nu a fost pornit. 1.Verificati dacd a pornit aragazul si dacd lumina
anumit timp 2.Protectie impotriva opririi butonului "ON/OFF/CONFIRM" este rosie.
;je gatlret, automate in cazul unui nivel scazut 2.Nivelul apei este prea scizut, reumpleti apa pan la
em'pera ur'a al apei. nivelul cuprins intre marcajele MIN si MAX.
apei nu mai A . o
creste sau 3. Protectie impotriva functionarii 3.Verificati codul de eroare afisat pe ecran si luati
aragazul defectuoase si a opririi. oricare dintre méasurile de mai sus corespunz3toare
seopreste codului de eroare.
automat .
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B Fiminarea: Daci prospectul de informare, ambalajul sau eticheta produsului contine un simbol de cos de gunoi barat,
inseamnd cd in Uniunea Europeana toate produsele electrice si electronice, bateriile si acumulatorii marcate in acest fel trebuie
sa fie plasate in containere de deseuri separate la sfarsitul duratei lor de viatd. Nu aruncati aceste produse in deseurile
municipale nesortate.

@ C € DECLARATIE DE CONFORMITATE

Abacus Electric, s.r.o. declara prin prezenta cd produsul SALENTE ChefMax indeplineste cerintele standardelor si reglementarilor
aplicabile acestui tip de echipament. Textul integral al Declaratiei de conformitate poate fi consultat la adresa
http://ftp.salente.cz/ce.

Importator / Producitor
Abacus Electric, s.r.o.
Pland 2, 370 01, Republica Ceha

Email: helpdesk@salente.eu ESC
www.fsc.org
Made in P.R.C. FSC* AD0D523

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Toate drepturile rezervate.
Designul si aspectul se pot modifica fara notificare prealabila.
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EINFUHRUNG

e Bevor Sie dieses Produkt in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte die gesamte Gebrauchsanweisung sorgfaltig bis zum Ende
durch, auch wenn Sie mit der Verwendung eines dhnlichen Produkts bereits vertraut sind.

e  Bewahren Sie dieses Benutzerhandbuch zum spateren Nachschlagen auf - es ist ein wesentlicher Bestandteil des Produkts
und kann wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme, Bedienung und Pflege des Produkts enthalten.

. Stellen Sie sicher, dass auch andere Personen, die dieses Produkt benutzen, diese Bedienungsanleitung lesen.

. Wenn Sie dieses Produkt an andere weitergeben, verschenken oder verkaufen, geben Sie ihnen bitte diese
Gebrauchsanweisung zusammen mit dem Produkt und erinnern Sie sie daran, sie zu lesen.

e  Wahrend der Garantiezeit empfehlen wir lhnen, die Originalverpackung des Produkts aufzubewahren - so wird das
Produkt beim Transport bestmoglich geschitzt.

DIE AKTUELLSTE VERSION DES BENUTZERHANDBUCHS

Aufgrund der standigen Produktinnovationen und Gesetzesanderungen bei Salente finden Sie
die aktuellste Version dieser Gebrauchsanweisung immer auf der Website www.salente.eu
oder indem Sie einfach den unten abgebildeten QR-Code mit lhrem Mobiltelefon scannen:

SICHERHEITSWARNUNGEN UND -ANWEISUNGEN

e Verwenden Sie das Produkt nur wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben.

e Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in
die sichere Benutzung des Gerats eingewiesen wurden und die moglichen Gefahren verstehen.

e Packen Sie das Produkt vorsichtig aus und achten Sie darauf, dass Sie keinen Teil des Verpackungsmaterials wegwerfen,
bevor Sie alle Bestandteile des Produkts gefunden haben.

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungs- und Marketingmaterialien vom Produkt.

e  Seien Sie besonders vorsichtig, wenn das Produkt in der Ndhe von Kindern verwendet wird. Legen Sie das Produkt immer
aulerhalb der Reichweite der Kinder ab. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Produkt spielen.

e Das Produkt darf nicht als Spielzeug verwendet werden.

e Das Produkt ist fuir den Einsatz in Wohnungen, Blros und ahnlichen Bereichen konzipiert. Verwenden Sie es nicht fur
kommerzielle, medizinische oder andere Zwecke.

e Das Produkt ist nicht fir den Dauerbetrieb vorgesehen.

. Dieses Produkt ist fur den Gebrauch in Innenrdumen konzipiert, verwenden Sie es nicht im Freien.

. Verwenden Sie niemals Zubehor, das nicht mit diesem Produkt geliefert wurde oder fir dieses Produkt bestimmt ist.

e Vergewissern Sie sich vor jeder Verwendung, dass das ausgewahlte Zubehor nicht beschadigt ist. Verwenden Sie das
Produkt niemals mit beschadigtem Zubehor.

e  Reparieren Sie das Produkt niemals selbst und nehmen Sie keine Anderungen daran vor! Uberlassen Sie alle Reparaturen
und Einstellungen an diesem Produkt einem professionellen Unternehmen/Service. Bei Eingriffen in das Produkt wahrend
der Garantiezeit besteht die Gefahr, dass Sie die Garantieanspriche verlieren.

. Schutteln Sie das Produkt nicht und achten Sie darauf, dass es nicht auf den Boden fallt.

e Benutzen Sie das Produkt nicht, wenn es nicht richtig funktioniert, wenn es auf den Boden gefallen und beschadigt ist
oder wenn es ins Wasser gefallen ist. Lassen Sie es in diesem Fall von einem professionellen Unternehmen/Service
reparieren.

. Verwenden und lagern Sie das Produkt nicht in der Nahe von explosiven Gasen, entflammbaren, brennbaren und
flichtigen Substanzen (Losungsmittel, Farben, Klebstoffe usw.).

e  Setzen Sie das Produkt nicht extremen Temperaturen, direkter Sonneneinstrahlung, tibermaRiger Feuchtigkeit (z. B.
Badezimmer, Sauna, Schwimmbad usw.) oder tibermaRig staubiger Umgebung aus.

e  Stellen Sie das Produkt nicht in der Ndhe von Heizungen, offenen Flammen oder anderen Gerdten oder Anlagen auf, die
Warmegquellen darstellen.

e Benutzen Sie das Produkt nicht im Bereich eines starken elektromagnetischen Feldes (z.B. Mikrowellenherd).

e Stellen Sie das Gerat oder sein Zubehor nicht auf oder in die Nahe eines Elektro- oder Gasherdes oder auf die Kante eines
Tisches oder einer Kiichenarbeitsplatte.

. Verwenden Sie das Produkt nicht fiir andere Zwecke als die, fir die es bestimmt ist.

. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch unsachgeméaRen Gebrauch des Geréts und seines Zubehors entstehen.

e  Halten Sie das Produkt sauber. Befolgen Sie bei der Reinigung die Anweisungen im Kapitel Reinigung und Wartung.
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e Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind
mindestens 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt. Kinder unter 8 Jahren sollten sich von dem Produkt fernhalten.

e Reinigen Sie die Oberflachen des Gerats, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, immer gemaR den Anweisungen in
dieser Gebrauchsanweisung.

e  Bevor Sie das Geréat an eine Steckdose anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild des Gerats
angegebene Spannung mit der Spannung lhrer Steckdose libereinstimmt.

. Wickeln Sie das Netzkabel vollsténdig ab, bevor Sie das Gerat benutzen.

e Wickeln Sie das Netzkabel nicht um das Gerat.

e SchlieRen Sie das Netzkabel des Geréts nicht mit nassen Handen an die Steckdose an und ziehen Sie es nicht ab.

e Achten Sie darauf, dass die Gabelung des Netzkabels nicht mit Feuchtigkeit, Wasser oder anderen Flissigkeiten in
Berlihrung kommt. Sollte dies dennoch der Fall sein, trocknen Sie die Gabel sorgfiltig ab, bevor Sie sie wieder verwenden.

e Trennen Sie das Gerat nicht durch Ziehen am Netzkabel von der Steckdose. Das Netzkabel oder die Steckdose kénnten
beschadigt werden. Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, indem Sie am Stecker ziehen.

. Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das Netzkabel. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht tber die
Tischkante hangt oder mit heiRen Oberflachen oder scharfen Gegenstanden in Berihrung kommt.

. Reinigen Sie das Netzkabel immer nur mit einem trockenen Tuch, waschen Sie es niemals mit Wasser aus.

. Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker, wenn es nicht benutzt wird, wenn es unbeaufsichtigt ist
und bevor Sie es reinigen, warten oder lagern.

e Halten Sie das Versorgungskabel trocken.

e SchlieBen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemaR geerdete Steckdose an.

e SchlieBen Sie das Gerat nicht an ein Verlangerungskabel an.

e Wenn das Versorgungskabel beschadigt ist, lassen Sie es von einer qualifizierten Kundendienststelle austauschen, um
eine gefahrliche Situation zu vermeiden. Es ist verboten, das Produkt mit einem beschadigten Netzkabel zu verwenden.

e Dieses Produkt ist nicht fuir die Steuerung durch ein Programmiergerat, eine externe Zeitschaltuhr oder eine
Fernbedienung vorgesehen.

e Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch immer aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

. Verwenden Sie das Produkt nicht in der Nahe von brennbaren Materialien wie Geschirrtiichern, Gardinen, Vorhdngen
usw.

e Verwenden Sie das Produkt nicht in der Ndhe von Gegenstanden oder Oberflachen, die durch Dampf beschadigt werden
kénnen (z. B. Wande, Tapeten, Bilder, Hingeschranke, Regale usw.).

e Wenn das Produkt in Betrieb ist, kann die Temperatur an einigen seiner Oberflachen hoher sein. Beriihren Sie keine
erhitzten Oberflachen des Gerats oder des Zubehors, da Sie sich sonst verbrennen kénnten.

. Waéhrend des Betriebs muss an allen Seiten des Geréts ein Freiraum von mindestens 15 cm gelassen werden, um eine
ausreichende Luftzirkulation zu gewdhrleisten.

VERPACKUNGSINHALT

e Sous Vide Kocher mit Zuleitung
e Topflappen
e  Betriebsanleitung

Sous Vide (franzdsisch fur "im Vakuum") ist auch bekannt als langes Garen bei niedriger Temperatur. Hierbei handelt es
sich um eine Garmethode, bei der die Lebensmittel in einem Plastikbeutel in einem Wasserbad langer als tblich (in der
Regel 1 bis 7 Stunden, in einigen Fallen bis zu 72 Stunden oder mehr) bei einer genau festgelegten Temperatur gegart
werden.

Die Temperatur ist viel niedriger als die Uibliche Kochtemperatur, in der Regel etwa 55 bis 60 °C fur rotes Fleisch oder
72 °C fiir Gefliigel. Ziel ist es, die Speisen gleichmaRig zu garen, so dass das Innere perfekt gegart ist, ohne das AuRere
zu Uberkochen, und gleichzeitig die Saftigkeit der Speisen zu erhalten.

1) Heizen Sie das Wasserbad auf die gewiinschte Temperatur gemaR dem Sous-Vide-Garrezept vor.

2) Verpacken Sie die Zutaten, die Sie kochen wollen, mit einem Vakuumierer in einen Vakuumbeutel.

3) Legen Sie den Beutel in das Wasserbad und lassen Sie ihn entsprechend der allgemein empfohlenen Kombination
aus Garzeit und Badtemperatur garen, oder wahlen Sie eines der direkt im Speicher des Kochers gespeicherten
Rezepte.

4) Nach Abschluss des Sous-Vide-Garens die Zutaten auf dem Grill oder in einer heiRen Pfanne kurz anbraten und
servieren.
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TECHNISCHE SPEZIFIKATION

Modell:

Nennspannung:

Nennfrequenz:
Nennleistungsaufnahme:
Temperaturbereich:

Auflésung der Temperaturanzeige:
Genauigkeit der Temperaturmessung:
Timer-Einstellungen:

Fluss:

Empfohlene Topfkapazitat:
Maximale Eintauchtiefe:

Minimale Eintauchtiefe:
Abmessungen (H x B x T):
Gewicht:

ChefMax

220-240V

50/60 Hz

1100 W

40°C—90°C (104 °F — 194 °F)
0,1°C/0,1°F

40,3 °C / £0,54 °F

99 Stunden 59 Minuten
20 |/min.

6-50 Liter

140 mm

66 mm

380 x 83 x 67 mm

1,3 kg

PRODUKTBEZEICHNUNG

1) Bedienfeld

2) Dekorativer Ring

3) Max. Eintauchverhalten

4) Merkmal fiir minimales Eintauchen
5) Produktkérper

6) Klammerverschluss
7) Feststellschraube

8) Wassereinlasslocher
9) Wasserabflusslocher

ON/OFF
CONFIRM

1) Digitale TFT-Farbanzeige
2) SET-Taste
3) Abnehmbare magnetische intelligente Wéhlscheibe

4) Bestatigungsknopf des intelligenten Drehwahlschalters
5) ON/OFF/CONFIRM-Taste
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EINSTELLUNGEN

Sprache, Temperatureinheiten und Toneinstellungen

1) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Netzsteckdose.

2) Wenn die Animation des Salente-Logos angezeigt wird, bietet der Herd die Moglichkeit, eine der Sprachen zu
wahlen.

3) Drehen Sie den Smart Dial nach links oder rechts, um die gewtinschte Sprache auszuwahlen.

4) Driicken Sie die Taste "ON/OFF/CONFIRM", um die Auswahl zu bestatigen.

5) Das Display bietet dann automatisch eine Auswahl an Temperatureinheiten an.

6) Drehen Sie den Smart Dial nach links oder rechts, um die gewtinschte Temperatureinheit (°C oder °F)
auszuwahlen.

7) Nach der Auswahl driicken Sie die Taste "SET".

8) Stellen Sie nun den Signalton auf die gewiinschte Einstellung(ON = ein, OFF = aus), indem Sie den Smart Dial
nach links oder rechts drehen.

9) Driicken Sie die Taste "ON/OFF/CONFIRM", um die Einstellung zu bestatigen.

ALLGEMEINE EINSTELLUNGEN

1) Dricken Sie die "SET" -Taste 3 Sekunden lang, um in den SETUP-Modus zu gelangen.

2) Drehen Sie den Smart Dial nach links oder rechts, um die gewiinschte Temperatureinheit (°C oder °F)
auszuwahlen.

3) Nach der Auswahl druicken Sie die Taste "SET".

4) Stellen Sie nun den Signalton auf die gewtinschte Einstellung(ON = ein, OFF = aus), indem Sie den Smart Dial
nach links oder rechts drehen.

5) Nach der Auswahl driicken Sie die Taste "SET".

6) Drehen Sie den Smart Dial nach links oder rechts, um die gewtinschte Sprache auszuwahlen.

7) Nach der Auswahl driicken Sie die Taste "SET".

8) Die Option zum Wiederherstellen der Werkseinstellungen blinkt nun.

a. Wenn Sie die Werkseinstellungen nicht wiederherstellen mochten, beenden Sie den Vorgang
durch Driicken derTaste "ON/OFF/CONFIRM".
b. Wenn Sie die Werkseinstellungen wiederherstellen mochten, bestatigen Sie die Auswahl durch

Drehen des Smart-Dials (egal in welche Richtung).

WIE FANGT MAN AN ZU KOCHEN?

1) Anbringen der Halterung an Herd und Topf: Bereiten Sie einen Topf mit einem Fassungsvermégen von 6 bis 50
Litern vor, der die von lhnen zubereiteten Speisen aufnehmen kann. Ziehen Sie die Halteklammer fest und setzen Sie
den Halter auf den Herd. Setzen Sie den Kocher in den Topf und befestigen Sie ihn mit der Sicherheitsschraube.

3) Platzierung von Lebensmittelverpackungen: Legen Sie die verpackten Lebensmittel in den Behélter und lassen Sie
genligend Platz zwischen ihnen, damit das Wasser zirkulieren kann.

4) Wasserbefiillung: Fillen Sie den Topf mit kaltem Wasser innerhalb des Bereichs der MIN- und MAX-Markierungen
auf dem Kochergehduse. Der Wasserstand darf den MAX-Wert beim Einlegen der Lebensmittel nicht tiberschreiten.

5) Einschalten: SchlieRen Sie den Herd an eine Steckdose an. Nun kénnen Sie mit dem Kochen beginnen, indem Sie die
Anweisungen in den nachsten Abschnitten dieser Anleitung befolgen.

VOREINGESTELLTE REZEPTE

oy !
4 @ ST TENP \ ST TEw
1:00:00 | 1:30:00

SET
SET M * “‘-l

ON/OFF -~ + _ONnOFF
‘CONFIRM CONFIRM

© ©e

(Abb. 1) Voreingestelltes Rezept (Abb. 2) MaRgeschneiderte Kiicheneinrichtung

Salente ChefMax ist der erste Sous-Vide-Garer der Welt, der voreingestellte Rezepte im Speicher hat. Dank des Farbdisplays
wahlen Sie einfach die zu kochenden Speisen aus und das Gerat erledigt den Rest. Das Standardmeni empfiehlt die
geeignete Kombination aus Temperatur und Garzeit.
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Nach dem Einschalten zeigt der Herd automatisch das erste Rezept an (Abb. 1), auf dem der Name des Gerichts, die
empfohlene Temperatur und die Garzeit angegeben sind. Durch Drehen des intelligenten Drehknopfes kdnnen Sie aus
einer Reihe weiterer voreingestellter Rezepte und schlieRlich aus einer der 5 benutzerdefinierten Optionen wahlen (Abb.
2).

BLAUE LED-HINTERGRUNDBELEUCHTUNG: Zeigt den Einstellungsmodus oder den Standby-/Pausenstatus an.
ROTE LED-HINTERGRUNDBELEUCHTUNG: Zeigt an, dass der Herd kocht.

"CONFIRM": Driicken Sie im SETUP-Modus die Taste "ON/OFF/CONFIRM ", um die Einstellungen zu bestatigen und den SETUP-Modus
zu verlassen .

Hinweis: Wenn der Herd 30 Sekunden lang unbeaufsichtigt bleibt, schaltet er automatisch in den Schlafmodus, um
Energie zu sparen (das Display erlischt).

Wabhlen Sie ein Rezept aus, indem Sie den intelligenten Drehschalter drehen.

Temperatureinstellung: Wenn das ausgewdhlte Rezept auf dem Display angezeigt wird, driicken Sie die Taste "SET".
Der Temperaturwert blinkt und Sie kénnen ihn durch Drehen des intelligenten Drehrads in 0,1 °C/°F-Schritten dndern .

TIME-Einstellung: Driicken Sie erneut "SET", die Zeitanzeige beginnt zu blinken und Sie kdnnen sie durch Drehen des
Smart-Drehknopfes in 1-Minuten-Schritten andern .

Driicken Sie die Taste "ON/OFF/CONFIRM", um den Garvorgang vorzeitig zu starten oder zu beenden.

Wenn Sie den Garvorgang zeitverzogert starten mochten, kdnnen Sie eine Zeit einstellen, nach der der Garvorgang
nach Ablauf der eingestellten Zeit beginnt.

Wabhlen Sie ein Rezept aus und driicken Sie dann die Bestdtigungstaste auf dem Smart Rotary Dial ©. pie
Countdown-Zeit wird auf dem Bildschirm angezeigt.

Drehen Sie den intelligenten Drehschalter, um die verzogerte Startzeit in 15-Minuten-Schritten einzustellen. Die
Spanne des Aufschubs reicht von 30 Minuten bis 24 Stunden.

Driicken Sie erneut die Taste .®., um den Countdown zu starten.

Wenn der Countdown-Timer abgelaufen ist, beginnt der Salente Sous Vide mit dem Garen nach dem ausgewdhlten
Rezept.

Tip 1: Drucken Sie die Taste "ON/OFF/CONFIRM", um den Countdown-Modus vorzeitig zu beenden. Der Countdown
wird gestoppt.

Tip 2: Wenn Sie in diesem Modus ca. 1 Minute lang keine Bedienung vornehmen, wechselt der Bildschirm in den
Ruhezustand. Um es wieder aufzuwecken, driicken Sie eine beliebige Taste.

EIGENE REZEPTE EINSTELLEN

Mit dem Salente Sous-vide-Garer kdnnen Sie bequem bis zu 5 lhrer Lieblingsrezepte speichern. Jedes Mal, wenn Sie
ein eigenes Gericht kochen mochten, laden Sie einfach ein gespeichertes, individuelles Rezept.

1) Drehen Sie das Smart Dial im Standby-Modus gegen den Uhrzeigersinn.
2) Drehen Sie das Smart-Drehrad weiter gegen den Uhrzeigersinn, um nacheinander die benutzerdefinierten
Rezeptvoreinstellungen 5, 4, 3, 2 und 1 anzuzeigen.

Temperatureinstellung: Driicken Sie die "SET"-Taste, der Temperaturwert blinkt und Sie kdnnen ihn durch Drehen des
intelligenten Drehrads in 0,1 °C/°F-Schritten &ndern .

TIME-Einstellung: Driicken Sie erneut "SET", die Zeitanzeige beginnt zu blinken und Sie kdnnen sie durch Drehen des
Smart-Drehknopfes in 1-Minuten-Schritten andern .

Einstellungen speichern : Driicken Sie die Taste "ON/OFF/CONFIRM", um die gew&hlten Temperatur- und Zeitwerte zu speichern.

Mit dem Kochen beginnen: Wahlen Sie das gewiinschte benutzerdefinierte gespeicherte Rezept und driicken Sie die Taste
"ON/OFF/CONFIRM", um den Garvorgang zu starten.

WARTUNG, REINIGUNG UND LAGERUNG

Nach normalem Gebrauch kénnen sich Lebensmittelpartikel oder Mineralien im Wasser auf dem AuRengehduse des
Gerats ablagern . Wir empfehlen, den Kocher nach jedem Gebrauch mit lauwarmem Wasser zu waschen.
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1) Trennen Sie den Herd vom Netz, indem Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen, und nehmen Sie ihn erst aus dem
Wasserbad, wenn er vollstandig abgekihlt ist.
2) Entfernen Sie die Schutzabdeckung aus rostfreiem Stahl an der Unterseite des Kochers, indem Sie sie drehen.

3) Waschen Sie die innere Heizspirale mit lauwarmem Wasser unter dem Wasserhahn.

4) Geben Sie eine kleine Menge Geschirrspiilmittel hinzu und schrubben Sie leicht mit einem weichen Schwamm oder einer

Birste, falls erforderlich.

Bemerkung: Diese Kochmaschine ist wasserdicht nach IPX7. Das Oberteil kann auch direkt unter dem Wasserhahn
gewaschen werden, aber wir empfehlen, es nicht fir langere Zeit in Wasser zu tauchen.

Nach langerem Gebrauch kann sich Kalk im Wasser an der Heizschlange ablagern. Geben Sie bei der Reinigung
lebensmittelechte Zitronensdure in das Wasser, stellen Sie die Temperatur auf 40-50° ein und beginnen Sie den Kochvorgang
fur 10 Minuten. Trennen Sie den Herd vom Netz, indem Sie den Netzstecker ziehen und ihn mit lauwarmem Wasser

abspllen.

Reinigen Sie das Gerat nach dem Gebrauch des Salente Sous Vide Kochers und wischen Sie es mit einem Tuch oder
Papiertuch trocken. In einer trockenen und gut beltfteten Umgebung bei normaler Temperatur lagern. Legen Sie es nicht in
eine Umgebung mit hoher Luftfeuchtigkeit oder lagern Sie es nicht bei hohen Temperaturen.

PROBLEMBEHEBUNG

Wenn Sie Probleme haben, lesen Sie bitte diese Seite sorgfaltig durch. Wenn die folgenden Antworten lhre Probleme nicht
l6sen, wenden Sie sich bitte an unseren Markenkundendienst: servis@salente.cz

Fehlercode Beschreibung des Fehlers Methode der Losung

E001 Uberhitzungsalarm: Fillen Sie das Wasser so auf, dass der Wasserstand
die Temperatur des Heizregisters Uiber der MIN-Linie des Kochers liegt.

145 °C (293 °F) Uibersteigt.

£002 Alarm bei Wassermangel: 1.Legen sie das SOUS VIDE vor dem Kochen in
Der Kocher startet, bevor Sie ihnins Wasser ein.

Wasser stellen oder der 2. Fiillen Sie so viel Wasser ein, dass der Wasserstand
Wasserstand im Topf unter der tiber der MIN-Linie auf dem Kocher steht.
MIN-Markierung am Kocher liegt .

E003 Zeitalarm: Ersetzen Sie den Topf durch einen kleineren Topf.
1.Die eingestellte Temperatur
kann nicht erreicht werden, wenn
das Heizrohr langer als 120
Minuten ununterbrochen beheizt
wird;
2.Wabhl eines zu groBen Behdlters
mit zu viel Wasser.

E004 Alarm bei Ausfall des 1.Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
Temperaturfiihlers: Fehlfunktion stecken Sie ihn wieder ein und starten Sie den Herd
oder Beschadigung des Sensors. neu.

2. Kontaktieren Sie den Kundendienst.

Das Problem Mogliche Griinde Methode der Lésung

Die Maschine 1.Priifen Sie, ob der Stecker 1. Ersetzen Sie die Steckdose;

kann nicht rithig angeschlossen und 2. Fullen Sie das Wasser bis zu einem Stand

gestartet werden eingeschaltet ist. zwischen der MIN- und der MAX-Linie nach.
2.Prufen Sie, ob der
Wasserstand im Topf tiber der
MIN-Linie liegt.
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Nach einer 1.Der Herd wurde nicht in Betrieb 1.Vergewissern Sie sich, dass der Herd gestartet ist

bestimmten genommen. und dass die Lampe der Taste "ON/OFF/CONFIRM"
Kochzeit steigt die 2.Schutz gegen automatische rot leuchtet.

V\.Ia;:erter:nperatur Abschaltung bei niedrigem 2.Der Wasserstand ist zu niedrig, fiillen Sie Wasser bis
zldcer g: ran Wasserstand. zu einem Stand zwischen der MIN- und der MAX-
Kocherschaltet 3.Schutz vor Fehlfunktionen M‘.irke nach.

sich automatisch und Abschaltung. 3.Uberpriifen Sie den auf dem Display angezeigten
ab. Fehlercode und fiihren Sie eine der oben genannten

MaRnahmen entsprechend dem Fehlercode durch.

A

B poseitigung: Wenn die Packungsbeilage, die Verpackung oder das Produktetikett ein durchgestrichenes
Miilltonnensymbol enthélt, bedeutet dies, dass in der Europaischen Union alle auf diese Weise gekennzeichneten elektrischen
und elektronischen Produkte, Batterien und Akkus am Ende ihrer Lebensdauer in getrennte Abfallbehdlter gegeben werden
mussen. Diese Produkte dirfen nicht im unsortierten Siedlungsabfall entsorgt werden.

@ C € KONFORMITATSERKLARUNG

Abacus Electric, s.r.o. erklart hiermit, dass das Produkt SALENTE ChefMax den Anforderungen der fir den Geratetyp geltenden
Normen und Vorschriften entspricht. Den vollstandigen Text der Konformitatserkldrung finden Sie unter http://ftp.salente.cz/ce.

Importeur / Produzent

Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Tschechische Republik
Email: helpdesk@salente.eu

FSC

. wwwisc.org
Made in P.R.C. FSC® AD00S23

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Alle Rechte vorbehalten.
Design und Aussehen kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.
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INTRODUZIONE

e Prima di mettere in funzione il prodotto, leggere attentamente I'intero manuale d'uso fino alla fine, anche se si ha
familiarita con I'uso di un prodotto simile in passato.

e  Conservare il presente manuale d'uso per future consultazioni: & parte integrante del prodotto e puo contenere
importanti istruzioni per la messa in funzione, il funzionamento e la cura del prodotto.

e Assicurarsi che le persone che utilizzeranno il prodotto leggano il presente manuale d'uso.

e  Seregalate, donate o vendete questo prodotto ad altri, consegnate loro questo manuale d'uso insieme al prodotto e
ricordate loro di leggerlo.

e Durante il periodo di garanzia, si consiglia di conservare I'imballaggio originale del prodotto: in questo modo il prodotto
sara protetto al meglio in caso di trasporto.

LA VERSIONE PIU AGGIORNATA DEL MANUALE D'USO

A causa delle continue innovazioni dei prodotti Salente e dei cambiamenti legislativi, & sempre
possibile trovare la versione piu aggiornata del presente manuale d'uso sul sito web
www.salente.eu o semplicemente scansionando il codice QR riportato di seguito con il proprio
telefono cellulare:

AVVERTENZE E ISTRUZIONI DI SICUREZZA

e Utilizzare il prodotto solo come specificato in questo manuale d'uso.

e Questo prodotto puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa esperienza e conoscenza, a condizione che siano sorvegliati o siano stati istruiti
sull'uso sicuro dell'apparecchio e che ne comprendano i potenziali pericoli.

e  Disimballare il prodotto con cura e fare attenzione a non gettare via nessuna parte del materiale di imballaggio prima di
aver trovato tutti i componenti del prodotto.

e Rimuovere tutti gli imballaggi e i materiali di marketing dal prodotto prima del primo utilizzo.

e Prestare particolare attenzione se il prodotto viene utilizzato in presenza di bambini. Posizionare sempre il prodotto fuori
dalla loro portata. | bambini devono essere sorvegliati per evitare che giochino con il prodotto.

e Non permettere che il prodotto venga utilizzato come giocattolo.

e |l prodotto e progettato per I'uso in case, uffici e aree simili. Non utilizzarlo per scopi commerciali, medici o di altro tipo.

e |l prodotto non e destinato al funzionamento continuo.

e Questo prodotto e progettato per I'uso in interni, non utilizzarlo all'aperto.

e Non utilizzare mai accessori non forniti o non destinati a questo prodotto.

e Prima di ogni utilizzo, accertarsi che |'accessorio selezionato non sia danneggiato. Non utilizzare mai il prodotto con
accessori danneggiati.

e Non riparare mai il prodotto da soli e non apportarvi alcuna modifica! Affidare tutte le riparazioni e le regolazioni di
questo prodotto a un'azienda/servizio professionale. La manomissione del prodotto durante il periodo di validita della
garanzia comporta il rischio di perdere i benefici della stessa.

e Non scuotere il prodotto e fare attenzione a non farlo cadere a terra.

e Non utilizzare mai il prodotto se non funziona correttamente, se & caduto a terra e si &€ danneggiato o se & caduto in
acqua. In questo caso, & bene che la riparazione venga effettuata da un'azienda/servizio professionale.

. Utilizzare e conservare il prodotto lontano da gas esplosivi, sostanze inflammabili, combustibili e volatili (solventi, vernici,
adesivi, ecc.).

. Non esporre il prodotto a temperature estreme, alla luce diretta del sole, a un'umidita eccessiva (ad es. bagno, sauna,
piscina, ecc.) e non collocarlo in ambienti eccessivamente polverosi.

. Non collocare il prodotto vicino a stufe, fiamme libere o altri apparecchi o attrezzature che sono fonti di calore.

. Non utilizzare il prodotto nel raggio d'azione di un forte campo elettromagnetico (ad es. forno a microonde).

. Non collocare il prodotto o i suoi accessori sopra o vicino a un fornello elettrico o a gas o sul bordo di un tavolo o di un
piano di lavoro della cucina.

. Non utilizzare il prodotto per scopi diversi da quelli per cui & stato concepito.

. Il produttore non e responsabile di eventuali danni causati da un uso improprio dell'apparecchio e dei suoi accessori.

. Mantenere il prodotto pulito. Per la pulizia, seguire le istruzioni riportate nel capitolo Pulizia e manutenzione.

. La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano
almeno 8 anni e non siano sorvegliati. | bambini di eta inferiore agli 8 anni devono stare lontani dal prodotto.

. Pulire sempre le superfici del prodotto che entrano in contatto con gli alimenti o i prodotti alimentari seguendo le
istruzioni contenute in questo manuale d'uso.
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e  Prima di collegare il prodotto a una presa di corrente, accertarsi che il voltaggio indicato sulla targhetta del prodotto
corrisponda a quello della presa di corrente.

e Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima di utilizzare il prodotto.

e Non avvolgere il cavo di alimentazione intorno al prodotto.

e Non collegare o scollegare il cavo di alimentazione del prodotto dalla presa elettrica con le mani bagnate.

e Assicurarsi che la forcella del cavo di alimentazione non entri in contatto con umidita, acqua o altri liquidi. Se cio dovesse
ancora accadere, asciugare accuratamente la forchetta prima di utilizzarla nuovamente.

e Non scollegare il prodotto dalla presa di corrente tirando il cavo di alimentazione. Si potrebbero verificare danni al cavo di
alimentazione o alla presa elettrica. Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente tirando la spina.

e Non collocare oggetti pesanti sul cavo di alimentazione. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non penda oltre il bordo
del tavolo e non tocchi superfici calde o oggetti appuntiti.

e Pulire sempre il cavo di alimentazione solo con un panno asciutto, non lavarlo mai con acqua.

e  Spegnere e scollegare sempre il prodotto quando non viene utilizzato, quando viene lasciato incustodito e prima di
effettuare operazioni di pulizia, manutenzione o stoccaggio.

e Mantenere il cavo di alimentazione asciutto.

e Collegare il prodotto solo a una presa di corrente con adeguata messa a terra.

. Non collegare il prodotto a una prolunga.

e  Seil cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sostituire da un centro di assistenza qualificato per evitare situazioni
pericolose. E vietato utilizzare il prodotto con un cavo di alimentazione danneggiato.

e Questo prodotto non & destinato a essere controllato da un programmatore, da un interruttore orario esterno o da un
telecomando.
Spegnere sempre il prodotto e scollegarlo dalla presa di corrente dopo I'uso.
Non utilizzare il prodotto in prossimita di materiali infiammabili come strofinacci, tende, tendaggi, ecc.

e Non utilizzare il prodotto in prossimita di oggetti o superfici che possono essere danneggiati dal vapore (ad es. pareti,
carta da parati, quadri, armadietti sospesi, scaffali, ecc.)

e Quando il prodotto & in funzione, la temperatura di alcune superfici puo essere pil elevata. Non toccare le superfici
riscaldate del prodotto o dei suoi accessori per non rischiare di bruciarsi.

e Durante il funzionamento, € necessario lasciare uno spazio libero di almeno 15 cm su tutti i lati del prodotto per garantire
una sufficiente circolazione dell'aria.

CONTENUTO DELL'IMBALLAGGIO

e Fornello Sous Vide con cavo di alimentazione
. Portavaso
e Istruzioni per l'uso

Il Sous Vide (che in francese significa "sottovuoto") & noto anche come cottura prolungata a bassa temperatura. Si
tratta di un metodo di cottura in cui gli alimenti vengono inseriti in un sacchetto di plastica e cotti a bagnomaria per un
tempo piu lungo del normale (in genere da 1 a 7 ore, in alcuni casi fino a 72 ore o pil) a una temperatura mantenuta
con precisione.

La temperatura € molto piu bassa di quella normalmente utilizzata per la cottura, di solito circa 55-60 °C per le carni
rosse o 72 °C per il pollame. L'obiettivo & quello di cuocere il cibo in modo uniforme, in modo che l'interno sia
perfettamente cotto senza cuocere troppo I'esterno e mantenendo la succosita.

1) Preriscaldare il bagno d'acqua alla temperatura desiderata secondo la ricetta della cottura sous vide.

2) Mettete gli ingredienti che volete cucinare in un sacchetto sottovuoto utilizzando una sigillatrice sottovuoto.

3) Immergere il sacchetto nel bagno d'acqua e lasciarlo cuocere secondo la combinazione generalmente consigliata di
tempo di cottura e temperatura del bagno, oppure scegliere una delle ricette memorizzate direttamente nella
memoria della pentola.

4) Al termine della cottura sous vide, scottare rapidamente gli ingredienti sulla griglia o in una padella calda, se
necessario, e servire.



SPECIFICHE TECNICHE

Modello:

Tensione nominale:

Frequenza nominale:

Potenza nominale in ingresso:

Intervallo di temperatura:

Risoluzione del display della temperatura:
Precisione della misurazione della temperatura:
Impostazioni del timer:

Flusso:

Capacita della pentola consigliata:
Profondita massima di immersione:
Profondita minima di immersione:
Dimensioni (h x | x p):

Peso:

ChefMax
220-240V
50/60 Hz

1100 W
40°C—90°C (104 °F — 194 °F)
0,1°C/0,1°F
40,3 °C / £0,54 °F
99 ore e 59 minuti
20 |/min.

6-50 litri

140 mm

66 mm

380 x 83 x 67 mm
1,3 kg

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1) Pannello di controllo

2) Anello decorativo

3) Caratteristica di immersione massima
4) Caratteristica di immersione minima
5) Corpo del prodotto

6) Blocco della staffa

7) Vite di bloccaggio

8) Fori di ingresso dell'acqua
9) Fori di drenaggio dell'acqua

ON/OFF
CONFIRM

1) Display digitale TFT a colori
2) Pulsante SET
3) Quadrante rotante intelligente magnetico rimovibile

4) Pulsante di conferma del selettore rotante intelligente
5) Pulsante ON/OFF/CONFIRM
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IMPOSTAZIONI

Lingua, unita di misura della temperatura e impostazioni audio

1) Inserire la spina del cavo di alimentazione nella presa di corrente.
2) Quando viene visualizzata |'animazione del logo Salente, il fornello offre la possibilita di scegliere una delle
lingue.

3) Ruotare la manopola intelligente a sinistra o a destra per selezionare la lingua desiderata.

4) Premere il pulsante "ON/OFF/CONFIRM" per confermare la selezione.

5) Il display propone automaticamente una scelta di unita di misura della temperatura.

6) Ruotare il selettore intelligente a sinistra o a destra per selezionare |'unita di misura della temperatura
desiderata (°C o °F).

7) Dopo la selezione, premere il pulsante "SET".

8) Impostare ora il segnale acustico sull'impostazione desiderata(ON = acceso, OFF = spento) ruotando la
manopola intelligente a sinistra o a destra.

9) Premere il pulsante "ON/OFF/CONFIRM" per confermare |'impostazione.

IMPOSTAZIONI GENERALI

1) Premere a lungo il pulsante "SET" per 3 secondi per accedere alla modalita SETUP.

2) Ruotare il selettore intelligente a sinistra o a destra per selezionare |'unita di misura della temperatura
desiderata (°C o °F).

3) Dopo la selezione, premere il pulsante "SET".

4) Impostare ora il segnale acustico sull'impostazione desiderata(ON = acceso, OFF = spento) ruotando la
manopola intelligente a sinistra o a destra.

5) Dopo la selezione, premere il pulsante "SET".

6) Ruotare la manopola intelligente a sinistra o a destra per selezionare la lingua desiderata.

7) Dopo la selezione, premere il pulsante "SET".

8) A questo punto lampeggia I'opzione di ripristino delle impostazioni di fabbrica.

a. Se non si desidera ripristinare le impostazioni di fabbrica, uscire premendo ilpulsante
"ON/OFF/CONFIRM".
b. Se si desidera ripristinare le impostazioni di fabbrica, confermare la scelta ruotando la manopola

intelligente (in qualsiasi direzione).

COME INIZIARE A CUCINARE?

1) Fissare il supporto al fornello e alla pentola: Preparate una pentola con una capacita da 6 a 50 litri, che possa
contenere il cibo che state preparando. Serrare la clip di fissaggio e posizionare il supporto sulla pentola. Posizionare la
pentola nella pentola e fissarla con la vite di sicurezza.

3) Posizionamento delle confezioni di cibo: Sistemate gli alimenti confezionati nel contenitore, lasciando uno spazio
sufficiente per far circolare I'acqua.

4) Riempimento dell'acqua: Riempire la pentola con acqua fredda entro i limiti dei segni MIN e MAX sul corpo della
pentola. Il livello dell'acqua non deve superare il livello MAX quando viene inserito I'alimento.

5) Accensione: Collegare la pentola a una presa di corrente. Ora si pu0 iniziare a cucinare seguendo le istruzioni
riportate nelle sezioni successive di questa guida.

RICETTE PREIMPOSTATE

&) A 80 ©
4 @ ST TENP | ST TEw
1:00:00 | 1:30:00

SET
SET M * “‘-l

ON/OFF -~ + _ONnOFF
‘CONFIRM CONFIRM

@ . @

(fig. 1) Ricetta preimpostata (Fig. 2) Allestimento personalizzato della cucina

Salente ChefMax ¢ |la prima pentola sous vide al mondo con ricette preimpostate in memoria. Grazie al display a colori, &
sufficiente selezionare il cibo da cuocere e la macchina fa il resto. Il menu predefinito consiglia la combinazione
appropriata di temperatura e tempo di cottura.
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All'awvio, la pentola visualizza automaticamente la prima ricetta (Fig. 1), con il nome del piatto, la temperatura consigliata e
il tempo di cottura. Ruotando la manopola intelligente, € possibile selezionare una serie di altre ricette preimpostate e,
infine, una qualsiasi delle 5 opzioni personalizzate (Fig. 2).

RETROILLUMINAZIONE A LED BLU: Indica la modalita di impostazione o lo stato di standby/pausa.

RETROILLUMINAZIONE A LED ROSSI: Indica che la pentola sta cuocendo.

"CONFIRM": in modalita SETUP, premere il pulsante "ON/OFF/CONFIRM" per confermare le impostazioni e uscire dalla modalita SETUP.
Nota: se la pentola viene lasciata incustodita per 30 secondi, passa automaticamente in modalita sleep per risparmiare
energia (il display si spegne).

Selezionare una ricetta ruotando la manopola intelligente.

Impostazione della temperatura: quando la ricetta selezionata € visualizzata sul display, premere il pulsante "SET"; il
valore della temperatura lampeggera e sara possibile modificarlo ruotando la manopola intelligente con incrementi di
0,1 °C/°F.

Impostazione dell'ora: premere nuovamente "SET", il valore dell'ora iniziera a lampeggiare e sara possibile modificarlo
ruotando la manopola intelligente con incrementi di 1 minuto.

Premere il pulsante "ON/OFF/CONFIRM" per avviare o terminare la cottura anticipata.

Se si desidera avviare la cottura con un ritardo, & possibile impostare un tempo dopo il quale la cottura iniziera allo
scadere del tempo impostato.

Selezionare una ricetta e premere il tasto di conferma sulla smart dial rotativa . sullo schermo viene visualizzato il
tempo del conto alla rovescia.

Ruotare la manopola intelligente per impostare I'ora di avvio ritardato con incrementi di 15 minuti. La gamma di
rinvii va da 30 minuti a 24 ore.

Premere nuovamente il pulsante Q per avviare il conto alla rovescia.

Al termine del conto alla rovescia, il Salente Sous Vide iniziera a cucinare secondo la ricetta selezionata.

Suggerimento 1: Premere il pulsante "ON/OFF/CONFIRM" per terminare anticipatamente la modalita di conto alla
rovescia. Il conto alla rovescia si interrompe.

Suggerimento 2: Se non si esegue alcuna operazione per circa 1 minuto in questa modalita, lo schermo passa alla
modalita di sospensione. Per riattivarlo, premere un tasto qualsiasi.

IMPOSTARE LE PROPRIE RICETTE

Il cuocitore Salente Sous vide consente di memorizzare comodamente fino a 5 impostazioni di ricette preferite. Ogni
volta che si vuole cucinare il proprio piatto, basta caricare una ricetta personalizzata salvata.

1) In modalita standby, ruotare il selettore intelligente in senso antiorario.
2) Ruotare ulteriormente il selettore rotante intelligente in senso antiorario per visualizzare in sequenza le
preimpostazioni delle ricette personalizzate 5, 4, 3, 2 e 1.

Impostazione della temperatura: premere il pulsante "SET", il valore della temperatura lampeggera e sara possibile
modificarlo ruotando la manopola intelligente con incrementi di 0,1 °C/°F.

Impostazione dell'ora: premere nuovamente "SET", il valore dell'ora iniziera a lampeggiare e sara possibile modificarlo
ruotando la manopola intelligente con incrementi di 1 minuto.

Salvare le impostazioni: premere il pulsante "ON/OFF/CONFIRM" per salvare i valori di temperatura e ora selezionati.

Awviare la cottura: Selezionare la ricetta personalizzata salvata desiderata e premere il pulsante "ON/OFF/CONFIRM" per
avviare la cottura.

MANUTENZIONE, PULIZIA E STOCCAGGIO

Dopo un uso normale, le particelle di cibo o i minerali presenti nell'acqua possono formare depositi sull'involucro
esterno dell'apparecchio. Si consiglia di lavare la pentola con acqua tiepida dopo ogni utilizzo.
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1) Scollegare la pentola dalla rete elettrica staccando il cavo di alimentazione dalla presa e rimuoverla dal bagno d'acqua solo
dopo che si e raffreddata completamente.

2) Rimuovere il coperchio protettivo in acciaio inox sul fondo della pentola ruotandolo.

3) Lavare la serpentina interna con acqua tiepida sotto il rubinetto.

4) Aggiungere una piccola quantita di detersivo per piatti e strofinare leggermente con una spugna morbida o una spazzola,

se necessario.

Osservazione: Questa macchina da cucina é progettata per essere impermeabile in classe IPX7. La parte superiore puo anche
essere lavata direttamente sotto il rubinetto, ma non si consiglia di immergerla in acqua per lunghi periodi.

Dopo un uso prolungato, il calcio presente nell'acqua puo formare depositi sulla serpentina di riscaldamento. Per la pulizia,
aggiungere all'acqua I'acido citrico alimentare, impostare una temperatura di 40-50° e avviare il processo di cottura per 10
minuti. Scollegare la pentola dalla rete elettrica staccando il cavo di alimentazione e sciacquandola con acqua tiepida.

Dopo aver utilizzato la pentola Salente Sous Vide, pulire I'apparecchio e asciugarlo con un panno o un tovagliolo di carta.
Conservare in un ambiente asciutto e ben ventilato a temperatura normale. Non collocarlo in un ambiente con elevata
umidita o conservarlo a temperature elevate.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

In caso di problemi, leggere attentamente questa pagina. Se le risposte riportate di seguito non risolvono il problema, si
prega di contattare il nostro Servizio Clienti Branded: servis@salente.cz

Codice di errore
E001

Descrizione del guasto
Allarme di surriscaldamento:

la temperatura della batteria di
riscaldamento ha superato i 145 °C (293 °F).

Metodo di soluzione

Riempire I'acqua in modo che il livello dell'acqua sia
al di sopra della linea MIN della pentola.

1.Mettere il SOUS VIDE in acqua prima della

E002 Allarme acqua bassa:
La pentola si avvia prima di averla inserita cottura.
nell'acqua o il livello dell'acqua nella pentola 2. Aggiungere I'acqua in modo che il livello
e inferiore al segno MIN sulla pentola. dell'acqua sia superiore alla linea MIN della pentola.
E003 Allarme tempo: Sostituire il vaso con uno piu piccolo.
1.La temperatura impostata non puo
essere raggiunta se il tubo di
riscaldamento viene riscaldato
continuamente per piu di 120 minuti;
2.Scegliere un contenitore troppo grande
con troppa acqua.
E004 Allarme di guasto del sensore di temperatura: 1.Togliere la spina dalla presa, reinserirla e
Malfunzionamento o danneggiamento del riavviare il fornello.
sensore. 2. Contattare il servizio clienti.
Il problema Possibili ragioni Metodo di soluzione

La macchina
non puo
essere awiata

Dopo un certo
tempo di
cottura, la
temperatura
dell'acqua non
aumentaola
pentola siferma
automaticament
e.

1. Verificare che la spina sia collegata e
accesa correttamente.

2.Controllare che il livello dell'acqua
nella pentola sia superiore alla linea MIN.

1.1 fornello non é stato avviato.

2.Protezione contro l'arresto
automatico in caso di basso livello
dell'acqua.

3. Protezione contro i
malfunzionamenti e gli arresti.
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1. Sostituire la presa;

2. Rabboccare I'acqua fino al livello compreso tra
le linee MIN e MAX.

1.Verificare che la pentola si sia avviata e che la
spia del pulsante "ON/OFF/CONFIRM" sia rossa.

2.1l livello dell'acqua & troppo basso, riempire
I'acqua fino al livello compreso tra il segno MIN e
MAX.

3.Controllare il codice di errore visualizzato sul
display ed eseguire una delle azioni sopra descritte
corrispondenti al codice di errore.


mailto:servis@salente.cz

B 5 aitimento: Se il foglio informativo, I'imballaggio o I'etichetta del prodotto contengono il simbolo del bidone barrato,
significa che nell'Unione Europea tutti i prodotti elettrici ed elettronici, le pile e gli accumulatori contrassegnati in questo modo
devono essere collocati in contenitori per rifiuti differenziati alla fine del loro ciclo di vita. Non smaltire questi prodotti nei rifiuti
urbani non differenziati.

@ C € DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Abacus Electric, s.r.o. dichiara che il prodotto SALENTE ChefMax soddisfa i requisiti delle norme e dei regolamenti applicabili a
questo tipo di apparecchiature. Il testo completo della Dichiarazione di conformita e disponibile all'indirizzo
http://ftp.salente.cz/ce.

Importatore / Produttore
Abacus Electric, s.r.o.
Pland 2, 370 01, Repubblica Ceca

Email: helpdesk@salente.eu EFSC
www.fsc.org
Made in P.R.C. FSG* AD00523

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Tutti i diritti riservati.
Il design e I'aspetto sono soggetti a modifiche senza preavviso.
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UVvoD

e Preden zacnete uporabljati ta izdelek, natancno preberite celoten uporabniski priro¢nik do konca, tudi e ste v preteklosti
Ze uporabljali podoben izdelek.

e Tauporabniski priro¢nik shranite za poznejSo uporabo - je sestavni del izdelka in lahko vsebuje pomembna navodila za
zagon, delovanje in nego izdelka.

e Poskrbite, da bodo drugi uporabniki, ki bodo uporabljali ta izdelek, prebrali ta uporabniski priro¢nik.

o Cetaizdelek podarite, podarite ali prodate drugim, jim skupaj z njim izrotite ta uporabniski priroénik in jih opozorite, da
ga morajo prebrati.

e  Priporo¢amo, da v garancijskem obdobju shranite originalno embalazo izdelka - tako bo izdelek pri prevozu najbolje
zasciten.

NAJNOVEJS0 RAZLICICO UPORABNISKEGA PRIROCNIKA.

Zaradi nenehnih inovacij izdelkov Salente in sprememb zakonodaje lahko vedno najdete
najnovejso razli¢ico tega uporabniskega priro¢nika na spletnem mestu www.salente.eu ali
preprosto tako, da z mobilnim telefonom skenirate spodaj prikazano kodo QR:

VARNOSTNA OPOZORILA IN NAVODILA

e lzdelek uporabljajte le, kot je doloceno v tem uporabniskem priro¢niku.

e Taizdelek lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in vec, ter osebe z zmanj$animi fizi¢nimi, senzori¢nimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali osebe s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so bile poucene o varni uporabi
naprave in razumejo morebitne nevarnosti.

e Izdelek skrbno razpakirajte in pazite, da ne zavrzete nobenega dela embalaze, dokler ne najdete vseh sestavnih delov
izdelka.

e  Pred prvo uporabo z izdelka odstranite vso embalaZo in trzno gradivo.

o  Ceizdelek uporabljate v blizini otrok, bodite $e posebej previdni. Izdelek vedno postavite izven njihovega dosega. Otroke
je treba nadzorovati, da se ne igrajo z izdelkom.

e Izdelka ne smete uporabljati kot igraco.

e Izdelek je namenjen uporabi v domovih, pisarnah in podobnih prostorih. Ne uporabljajte ga v komercialne, medicinske ali
druge namene.

e Izdelek ni namenjen neprekinjenemu delovanju.

e  Taizdelek je namenjen uporabi v zaprtih prostorih, ne uporabljajte ga na prostem.

e Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki niso prilozeni temu izdelku ali zanj niso namenjeni.

e Pred vsako uporabo se prepricajte, da izbrana dodatna oprema ni poskodovana. Izdelka nikoli ne uporabljajte s
poskodovanimi dodatki.

e Nikoli ne popravljajte izdelka sami ali ga kakor koli spreminjajte! Vsa popravila in prilagoditve tega izdelka zaupajte
strokovnemu podjetju/servisu. Ce v ¢asu veljavnosti garancije posegate v izdelek, tvegate izgubo garancijskih ugodnosti.

e Izdelka ne stresajte in pazite, da ga ne spustite na tla.

e Izdelka nikoli ne uporabljajte, ¢e ne deluje pravilno, ¢e je padel na tla in se poskodoval ali ¢e je padel v vodo. V tem
primeru ga dajte popraviti strokovnemu podjetju/storitvi.

e Izdelek uporabljajte in shranjujte stran od eksplozivnih plinov, vnetljivih, gorljivih in hlapljivih snovi (topila, barve, lepila
itd.).

e lzdelka ne izpostavljajte ekstremnim temperaturam, neposredni son¢ni svetlobi, prekomerni vlaznosti (npr. kopalnica,
savna, bazen itd.) in ga ne postavljajte v prevec prasna okolja.

e Izdelka ne postavljajte v blizino grelnikov, odprtega ognja ali drugih naprav ali opreme, ki so vir toplote.

e lzdelka ne uporabljajte v obmocju moénega elektromagnetnega polja (npr. mikrovalovna pecica).

. Izdelka ali njegove dodatne opreme ne postavljajte na elektri¢ni ali plinski $tedilnik ali v njegovo bliZzino ali na rob mize ali
kuhinjske delovne plosce.

. Izdelka ne uporabljajte za druge namene, kot je namenjen.

e Proizvajalec ne odgovarja za skodo, ki bi nastala zaradi nepravilne uporabe aparata in njegove dodatne opreme.

o  C(is¢enje in vzdrievanje s strani uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen &e so stari vsaj 8 let in pod nadzorom. Otroci,
mlajsi od 8 let, ne smejo uporabljati izdelka.

e Povrsine izdelka, ki pridejo v stik s hrano ali Zivili, vedno ocistite v skladu z navodili v tem uporabniskem priro¢niku.

e Pred prikljucitvijo izdelka na elektri¢no vti¢nico se prepricajte, da se napetost na tablici z nazivom izdelka ujema z
napetostjo v vasi elektri¢ni vticnici.
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e  Pred uporabo izdelka popolnoma odvijte napajalni kabel.

e Napajalnega kabla ne ovijte okoli izdelka.

e Napajalnega kabla izdelka ne prikljucujte ali izkljuCujte iz elektri¢ne vti¢nice z mokrimi rokami.

e  Prepritajte se, da vilica napajalnega kabla ne pride v stik z vlago, vodo ali drugimi teko¢inami. Ce se to $e vedno dogaja,
vilice pred ponovno uporabo skrbno osusite.

e Izdelka ne odklopite iz vti¢nice z vleCenjem napajalnega kabla. Lahko pride do poskodbe napajalnega kabla ali elektricne
vti¢nice. Napajalni kabel izklopite iz vti¢nice tako, da izvlecete vtic.

e Na napajalni kabel ne postavljajte tezkih predmetov. Prepricajte se, da napajalni kabel ne visi ¢ez rob mize ali se dotika
vrocih povrsin ali ostrih predmetov.

e Napajalni kabel vedno Cistite samo s suho krpo, nikoli ga ne umivajte z vodo.

e Izdelek vedno izklopite in izvlecite iz elektricnega omreZja, kadar ga ne uporabljate, kadar ga pustite brez nadzora ter pred
¢is¢enjem, vzdrzevanjem ali skladis¢enjem.

e Napajalni kabel naj bo suh.

e Izdelek prikljucite le na ustrezno ozemljeno vti¢nico.

e Izdelka ne prikljuite na podaljsek.

o (e je napajalni kabel poskodovan, ga dajte zamenjati v usposobljenem servisnem centru, da se izognete nevarni situaciji.
Prepovedano je uporabljati izdelek s poSkodovanim napajalnim kablom.

e Taizdelek ni namenjen krmiljenju s programatorjem, zunanjim ¢asovnim stikalom ali daljinskim upravljalnikom.

. Po uporabi izdelek vedno izklopite in izkljucite iz vti¢nice.

. Izdelka ne uporabljajte v blizini vnetljivih materialov, kot so kuhinjske brisace, zavese, draperije itd.

. Izdelka ne uporabljajte v blizini predmetov ali povrsin, ki jih para lahko poskoduje (npr. sten, tapet, slik, vise¢ih omar, polic
itd.).

e Ko izdelek deluje, je lahko temperatura nekaterih njegovih povrsin visja. Ne dotikajte se segretih povrsin izdelka ali
njegove dodatne opreme, sicer se lahko opecete.

e Med delovanjem mora biti na vseh straneh izdelka vsaj 15 cm prostega prostora, da se zagotovi zadostno kroZenje zraka.

e Kuhalnik Sous Vide z napajalnim kablom
e  Drzalo za lonec
e  Navodila za uporabo

KAJ JE KUHANJE PO SISTEMU SOUS VIDE?

Sous Vide (v francos$¢ini pomeni "v vakuumu") je znano tudi kot dolgotrajno kuhanje pri nizki temperaturi. To je nacin
kuhanja, pri katerem se Zivila dajo v plasti¢no vrecko in kuhajo v vodni kopeli dlje kot obi¢ajno (obi¢ajno od 1 do 7 ur, v
nekaterih primerih do 72 ur ali vec) pri natanéno vzdrzevani temperaturi.

Temperatura je precej niZzja od temperature, ki se obi¢ajno uporablja za kuhanje, obi¢ajno okoli 55 do 60 °C za rdece
meso ali 72 °C za perutnino. Cilj je, da se hrana enakomerno zapece, tako da je notranjost popolnoma pecena,
zunanjost pa se ne prepece in hkrati ohrani svojo so¢nost.

1) Vodno kopel segrejte na Zeleno temperaturo v skladu z receptom za kuhanje sous vide.

2) Sestavine, ki jih Zelite skuhati, zapakirajte v vakuumsko vrecko s pomocjo vakuumskega pecatnika.

3) Potopite vrec¢ko v vodno kopel in pustite, da se skuha v skladu s splo$no priporo¢eno kombinacijo ¢asa kuhanja in
temperature kopeli, ali pa izberite enega od receptov, shranjenih neposredno v pomnilniku kuhalne plosce.

4) Po konéanem kuhanju sous vide sestavine po potrebi na hitro popecite na Zaru ali v vro¢i ponvi in postrezite.



TEHNICNA SPECIFIKACUA

Model: ChefMax

Nazivna napetost: 220-240V
Nazivna frekvenca: 50/60 Hz

Nazivna vhodna moc¢: 1100 W
Temperaturno obmodje: 40°C-90°C (104 °F - 194 °F)
Locljivost prikaza temperature: 0,1°C/0,1°F
Natancnost merjenja temperature: +0,3°C/+0,54 °F
Nastavitve ¢asovnika: 99 ur in 59 minut
Pretok: 20 |/min.
Priporocena prostornina posode: 6-50 litrov
Najvecja globina potopitve: 140 mm
Najmanjsa globina potopitve: 66 mm

Dimenzije (v x § x g): 380 x 83 x 67 mm
Teza: 1,3 kg

OPIS IZDELKA

1) Nadzorna ploséa 6) KljuCavnica nosilca

2) Dekorativni obro¢ 7) Blokirni vijak

3) Znacilnost maksimalnega potopitve 8) Odprtine za dovod vode

4) Funkcija za minimalno potopitev 9) Odprtine za odvajanje vode
5) Telo izdelka

1) Barvni digitalni TFT zaslon 4) Potrditveni gumb inteligentnega vrtljivega izbirnika
2) Gumb SET 5) Gumb ON/OFF/CONFIRM
3) Odstranljivo magnetno inteligentno vrtljivo

Steviltnico
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NASTAVITVE

Nastavitve jezika, temperaturnih enot in zvoka
1) Vti¢ napajalnega kabla vstavite v omrezno vti¢nico.
2) Ko se prikaze animacija logotipa Salente, kuhalnik ponudi izbiro enega od jezikov.
3) Obracajte pametno izbirno kolesce v levo ali desno, da izberete Zeleni jezik.
4) Pritisnite gumb "ON/OFF/CONFIRM", da potrdite izbiro.
5) Na zaslonu se samodejno prikaZe izbira temperaturnih enot.
6) Obracajte pametni izbirnik v levo ali desno, da izberete Zeleno enoto temperature (°C ali °F).
7) Po izbiri pritisnite gumb "SET".
8) Z vrtenjem pametnega izbirnika v levo ali desno nastavite Zeleno vrednost(ON = vklopljeno, OFF = izklopljeno).
9) Pritisnite gumb "ON/OFF/CONFIRM", da potrdite nastavitev.

SPLOSNE NASTAVITVE

1) Dolgo pritisnite gumb " SET " za 3 sekunde, da vstopite v nacin NASTAVITEV.

2) Obracajte pametni izbirnik v levo ali desno, da izberete Zeleno enoto temperature (°C ali °F).

3) Po izbiri pritisnite gumb "SET".

4) Z vrtenjem pametnega izbirnika v levo ali desno nastavite Zeleno vrednost(ON = vklopljeno, OFF = izklopljeno).

5) Po izbiri pritisnite gumb "SET".

6) Obracajte pametno izbirno kolesce v levo ali desno, da izberete Zeleni jezik.

7) Po izbiri pritisnite gumb "SET".

8) Zdaj bo prikazana moznost za obnovitev tovarniskih nastavitev.
a. Ce ne zelite obnoviti tovarniskih nastavitev, izstopite s pritiskom nagumb "ON/OFF/CONFIRM".
b. Ce zelite obnoviti tovarniske nastavitve, izbiro potrdite z obradanjem pametnega izbirnika (ne glede

na smer).

KAKO ZACETI KUHATI?

1) Pritrditev drzala na kuhalnik in lonec: Pripravite posodo s prostornino od 6 do 50 litrov, v katero lahko shranite
hrano, ki jo pripravljate. Zategnite pritrdilno sponko in namestite drzalo na kuhalnik. Posodo postavite v lonec in jo
pritrdite z varnostnim vijakom.

3) Postavitev paketa hrane: V posodo polozite pakirana Zivila, pri éemer med njimi pustite dovolj prostora za krozenje
vode.

4) polnjenje vode: Lonec napolnite s hladno vodo v obmoc¢ju oznak MIN in MAX na ohisju Stedilnika. Ko vstavite hrano,
nivo vode ne sme presegati vrednosti MAX.

5) Vklopite napajanje: Kuhalnik prikljucite v elektri¢no vti€nico. Zdaj lahko za¢nete kuhati po navodilih v naslednjih
razdelkih tega vodnika.

PREDNASTAVLIENI RECEPTI

50 <
SETTEMP \ SETTENP

I 00:00 | 1:30:00

SET M

ON/OFF ON/OFF
CONFIRM | 7 CONFIRM

e (©)e

(slika 1) Prednastavljen recept (Slika 2) Prilagojena kuhinjska oprema

Salente ChefMax je prvi kuhalnik za sous vide na svetu, ki ima v spominu vnaprej nastavljene recepte. Na barvnem zaslonu
preprosto izberete hrano, ki jo Zelite skuhati, aparat pa opravi vse drugo. V privzetem meniju je priporocena
ustrezna kombinacija temperature in ¢asa kuhanja.

Ob zagonu kuhalnik samodejno prikaze prvi recept (slika 1), ki vsebuje ime jedi, priporo¢eno temperaturo in ¢as kuhanja. Z
obracdanjem inteligentnega izbirnika lahko izberete vrsto drugih prednastavljenih receptov in na koncu katero koli od petih
moznosti po meri (slika 2).
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MODRA LED OSVETLITEV: Oznaduje nadin nastavljanja ali stanje pripravljenosti/pauze.
RDECA LED OSVETLITEV: Oznacuje, da kuhalnik kuha.
"CONFIRM" : v nacinu SETUP pritisnite gumb "ON/OFF/CONFIRM", da potrdite nastavitve in zapustite nacin SETUP.

Opomba: Ce je Stedilnik 30 sekund brez nadzora, se zaradi varéevanja z energijo samodejno preklopi v nac¢in mirovanja
(zaslon se ugasne).

Izberite recept z obracanjem inteligentnega vrtljivega izbirnika.

Nastavitev temperature: ko je na zaslonu izbrani recept, pritisnite gumb "SET", vrednost temperature bo utripala in jo
lahko spremenite z vrtenjem pametnega vrtljivega izbirnika v korakih po 0,1 °C/°F.

Nastavitev CASA: ponovno pritisnite "SET", vrednost ¢asa bo zagela utripati in jo lahko spreminjate z vrtenjem
pametnega vrtljivega izbirnika v korakih po 1 minuti.

Pritisnite gumb "ON/OFF/CONFIRM", da zacnete ali koncate kuhanje pred¢asno.

Ce Zelite zadeti kuhati s €asovnim zamikom, lahko nastavite ¢as, po katerem se bo kuhanje zaéelo po preteku
nastavljenega Casa.

Izberite recept in nato pritisnite potrditveni gumb na pametni vrtljivi Stevil¢nici ©. Na zaslonu se prikaZe Cas
odstevanja.

Z vrtenjem pametnega vrtljivega izbirnika nastavite ¢as odloZenega zagona v 15-minutnih korakih. Odlog je mozen
od 30 minut do 24 ur.

Ponovno pritisnite gumb ®, da zacnete odstevanje.

Ko se odstevalnik konca, za¢ne naprava Salente Sous Vide kuhati po izbranem receptu.

Nasvet 1: Pritisnite gumb "ON/OFF/CONFIRM", da pred¢asno konéate nadin odstevanja. Odstevanje se ustavi.
Nasvet 2: Ce v tem nacinu priblizno 1 minuto ne izvedete nobene operacije, bo zaslon preklopil v nacin mirovanja. Ce
ga Zelite znova zbuditi, pritisnite katero koli tipko.

NASTAVLIANJE LASTNIH RECEPTOV

Kuhalnik Salente Sous vide omogoca prirocno shranjevanje do 5 najljubsih nastavitev receptov. Vsakic, ko Zelite
pripraviti svojo jed, preprosto nalozite shranjen recept po meri.

1) V nacinu pripravljenosti obrnite pametni izbirnik v nasprotni smeri urinega kazalca.
2) Pametni vrtljivi izbirnik zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca, da se zaporedno prikazejo prednastavitve
receptov pomeri5, 4,3, 2in 1.

Nastavitev temperature: pritisnite gumb "SET", vrednost temperature bo utripala in jo lahko spreminjate z vrtenjem
pametnega vrtljivega kolesca v korakih po 0,1 °C/°F.

Nastavitev CASA: ponovno pritisnite "SET", vrednost asa bo zagela utripati in jo lahko spreminjate z vrtenjem
pametnega vrtljivega izbirnika v korakih po 1 minuti.

Shranjevanje nastavitev: pritisnite gumb "ON/OFF/CONFIRM", da shranite izbrane vrednosti temperature in ¢asa.

Zacnite kuhati: I1zberite Zeleni shranjeni recept po meri in pritisnite gumb "ON/OFF/CONFIRM", da za¢nete kuhati.

VZDRZEVANJE, CISCENJE IN SHRANJEVANJE

Po obicajni uporabi se lahko na zunanjem ohisju naprave pojavijo delci hrane ali minerali v vodi . Priporo¢amo, da
kuhalnik po vsaki uporabi operete z mla¢no vodo.

1) Kuhalnik izklopite iz elektricnega omreZja tako, da izvleete napajalni kabel iz vti¢nice, in ga odstranite iz vodne kopeli Sele,
ko se popolnoma ohladi.

2) Odstranite zas¢itni pokrov iz nerjavnega jekla na dnu kuhalne plosce tako, da ga obrnete.
3) Notranjo grelno spiralo operite z mla¢no vodo pod pipo.
4) Dodajte majhno koli¢ino tekocCine za pomivanje posode in po potrebi rahlo zdrgnite z mehko gobo ali krtaco.
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Opomba: Ta kuhalnik je zasnovan tako, da je vodotesen v razredu IPX7. Njegov zgorniji del lahko operete tudi neposredno
pod pipo, vendar ga ne priporo¢amo potopiti v vodo za dlje ¢asa.

Po daljsi uporabi se lahko na grelni spirali tvorijo obloge kalcija v vodi. Pri ¢iScenju vodi dodajte Zivilsko citronsko kislino,
nastavite temperaturo med 40 in 50° in za¢nite kuhati 10 minut. Kuhalnik izkljudite iz elektricnega omreZja tako, da izvleete
napajalni kabel in ga sperete z mla¢no vodo.

Po uporabi kuhalnika Salente Sous Vide napravo o istite in jo osusite s krpo ali papirnato brisaco. Shranjujte v suhem in
dobro prezra¢evanem okolju pri obi¢ajni temperaturi. Ne postavljajte ga v okolje z visoko vlaznostjo in ne shranjujte pri visoki

temperaturi.

RESEVANJE PROBLEMOV

Ce naletite na tezave, natanéno preberite to stran. Ce z naslednjimi odgovori ne boste resili teav, se obrnite na na$ oddelek
za storitve za stranke blagovnih znamk: servis@salente.cz.
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Koda napake Opis napake Metoda resevanja
E001 Alarm za pregrevanje: Vodo ponovno napolnite tako, da je nivo vode nad érto MIN
je temperatura grelne spirale presegla 145 Stedilnika.
°C (293 °F).
£002 Alarm za nizko vsebnost vode: 1.SOUS VIDE pred kuhanjem postavite v vodo.
Kuhalnik se zaZene, 3e preden ga postavite | 2.Dodajte vodo tako, da je nivo vode nad ¢rto MIN na
v vodo ali ko je nivo vode v loncu pod oznako | Stedilniku.
MIN na kuhalniku.
E003 Casovni alarm: Lonec zamenjajte z loncem z manjso prostornino.
1.Nastavljene temperature ni mogoce
dosedi, Ce se grelna cev neprekinjeno
segreva vec kot 120 minut;
2.izbira prevelike posode s preveliko
koli¢ino vode.
E004 Alarm za okvaro temperaturnega senzorja: 1.Vti¢ izvlecite iz vti¢nice, ga ponovno prikljucite in
Nepravilno delovanje ali poskodba senzorja. ponovno zaZenite Stedilnik.
2. Obrnite se na sluzbo za pomo¢ strankam.
Problem Mozni razlogi Metoda reSevanja
Naprave ni 1. Preverite, ali je vti¢ pravilno prikljuéen 1.Zamenjajte vti¢nico;
mogoc"e in vklopljen. 2. Dopolnite vodo do nivoja med &rticama MIN in MAX.
zagnati 2. Preverite, ali je nivo vode v posodi
visji od ¢rte MIN.
Po dolo¢enem 1. Kuhalnik $e ni bil vklopljen. 1. Preverite, ali se je Stedilnik zagnal in ali je lu¢ka gumba
Casu kuhanjase | 2 7azgita pred samodejnim izklopom "ON/OFF/CONFIRM" rdeca.
temperatura v primeru nizkega nivoja vode. 2.Raven vode je prenizka, napolnite vodo do ravni med
vode ne dvigne . o .
ali pase 3.Zas¢ita pred okvarami in izklopom. oznakama MIN in MAX.
kuhalnik 3.Preverite kodo napake, ki je prikazana na zaslonu, in
samodejno izvedite katerega koli od zgornjih ukrepov, ki ustrezajo kodi
ustavi. napake.


mailto:servis@salente.cz

K

BN (o dstranjevanje: Ce je na informativnem letaku, embalai ali etiketi izdelka prertan simbol smetnjaka, to pomeni, da je
treba v Evropski uniji vse elektri¢ne in elektronske izdelke, baterije in akumulatorje, ki so oznaceni na ta nacin, ob koncu njihove
Zivljenjske dobe odloziti v zabojnike za lo¢ene odpadke. Teh izdelkov ne odlagajte med nesortirane komunalne odpadke.

@ C € 1ZJAVA O SKLADNOSTI

Abacus Electric, s.r.o. izjavlja, da izdelek SALENTE ChefMax izpolnjuje zahteve standardov in predpisov, ki veljajo za to vrsto
opreme. Celotno besedilo izjave o skladnosti je na voljo na spletni strani http://ftp.salente.cz/ce.

Uvoznik / Producent ®
Abacus Electric, s.r.o.
Plana 2, 370 01, Ceska

Email: helpdesk@salente.eu FSC
wwwisc.org
Producent FSCe AD00523

Druzba Naxya Limited
$t. 5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hongkong

Izdelano v drzavi P.R.C.
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu
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