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UvoD

e  Pred uvedenim tohoto vyrobku do provozu, si prosim, peclivé prectéte cely tento uzivatelsky manual az do jeho konce, a
to i v pfipadé, Ze jste z minulosti jiZ obezndmeni s pouzivanim vyrobku podobného typu.

e Uschovejte tento uzivatelsky manual pro pfipad dalsi potfeby — je nedilnou soucésti vyrobku a mize obsahovat dulezité
pokyny k uvedeni vyrobku do provozu, k jeho obsluze a péci o néj.

e Zajistéte, aby si i ostatni osoby, které budou tento spotiebi¢ pouZivat, precetly tento uZivatelsky manual.

e Jestlize tento spotrebic pfedate, darujete nebo prodate dalsim osobam, pfedejte jim spole¢né s timto vyrobkem i tento
uzivatelsky manual a upozornéte je na nutnost jeho precteni.

e Po dobu zaruky doporucujeme uschovat originalni baleni vyrobku - spotrebic tak bude chranén nejlepsim moznym
zpUsobem pfi pfipadné prepravé.

NEJAKTUALNEJSi VERZE UZIVATELSKEHO MANUALU

Vzhledem k neustale probihajicim inovacim vyrobkd znacky Salente a zménam v legislativé najdete vzdy
nejaktudinéjsi verzi tohoto uzivatelského manudlu na webovych strankach www.salente.eu nebo
jednoduchym naskenovanim nize zobrazeného QR kédu mobilnim telefonem:

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI{ A POKYNY

Pfed prvnim pouZitim vyrobku si peclivé pfectéte tuto uZivatelskou pfirucku.

1. Nevystavujte spotiebic kapajici nebo st¥ikajici vodé. Nepostfikujte jej ani neoplachujte vodou nebo jinou tekutinou.
Neponoftujte jej do vody ani jiné tekutiny, a to ani ¢astecné.

. Pfed pouZzitim tohoto vyrobku se ujistéte, Ze jste rozmotali napajeci kabel — predejdete tak mozné nehodé

Povrch pfistroje mGze byt pfi provozu i po vypnuti velmi horky. Nedotykejte se ho holyma rukama, hrozi popaleni.

V pritomnosti déti pouZivejte tento vyrobek se zvySenou opatrnosti. Déti nesmi tento vyrobek pouZivat bez dohledu dospélé

osoby.

5. Se zastrckou nemanipulujte hrubé. Kabel nevytahujte trhnutim — hrozi Graz proudem nebo jiskieni.

6. Nenechavejte kabel viset pfes okraj stolu ani ho nepokladejte na horky povrch.

7. Pokud je kabel, nebo zastrcéka poskozena, pfistroj nepouzivejte a kontaktujte servis.

8.

9

awn

. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem nebo odbornikem, aby se predeslo nebezpeci.
. Napdjeci kabel neposkozujte, neohybejte, nenatahujte ani nekrutte; na napéjeci kabel nepokladejte tézké piredméty ani jej

nesvirejte.

10. Pokud se pfistroj nepouziva, vytahnéte zdstrcku ze zasuvky. SniZite tak riziko Urazu nebo pozaru.

11. Pouzivejte jen origindlni prislusenstvi.

12. Vyrobek musi byt umistén v suchém prostfedi, neni uréen pro venkovni pouZziti.

13. Dbejte na vétrani. Kolem pfistroje nechte alespori 15 cm volného prostoru ze viech stran.

14. Vyrobek skladujte na stabilnim misté a uchovavejte jej mimo dosah hoflavych materidld.

15. V jednotce vyrobku Ize vafit pouze potraviny uréené ke spotfebé. Nevkladejte do vnitiniho prostoru velké kusy potravin nebo
kovové predméty.

16. Do pristroje nevkladejte cizi predméty jako papir, plasty, textil nebo hoflaviny.

17. Pfed prendsenim, nebo opravou, pfistroj odpojte a nechte vychladnout.

18. Béhem provozu dbejte na zvy$enou opatrnost pfi otevirani dvifek. Mdze dojit k popaleni horkym vzduchem nebo tekutinou.

19. Nezakryvejte horni ventildtor ani odvétravaci otvory.

20. Tento vyrobek je uréen pouze pro domaci pouZiti. NepouZzivejte tento vyrobek k Zddnému jinému tcelu, ktery neni
specifikovan.

21. Opravy smi provadét pouze odborny personal.

22. Tento spotiebic nelze ovladat pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového ovladani.

23. NepouZivejte tento spotrebic ke smazeni.

24. Spotfebi¢ nesmi pouzivat déti ani osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, pokud nejsou
pod dohledem.

25. Pokud je privodni kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze vyrobce, autorizovany servis nebo jind kvalifikovana osoba.

26. Pfed Cisténim a vzdy, kdyZ spotfebi¢ nepouZivéte, jej odpojte ze zasuvky.

Pozor, horky povrch

Tento spotrebic je urcen k pouZiti v domacnosti a podobnych aplikacich, jako jsou:

- kuchyniské prostory pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostredich.
- klienty v hotelech, motelech a dalSich obytnych prostorech.

- prostredi typu penzion.


http://www.salente.eu/

Nevytahujte napajeci kabel ze zasuvky, dokud se horni ventilator automaticky nezastavi. Ventilator musi po
peceni jesté néjakou dobu bézet, aby ochladil zafizeni.

OBSAH BALENI

e Pizza pec
Pecici plech
Pizza kdmen
Lopata na pizzu
Lopatka
Kraje¢ na pizzu
Krajec tésta

SPECIFIKACE

Jmenovity prikon: 1800 — 2200 W
Jmenovity proud: 9,2 A

Jmenovité napdjeni: AC 220-240 V
Jmenovity kmitoéet: 50/60 Hz
Rozsah teploty: 80-450 C

Casova¢: 30 min

Maximalni primér pizzy: 33 cm
Délka napajeciho kabelu: 1 m
Rozméry pece: 455x477x274 mm
Rozméry vnitrku: 341x341x126 mm
Hmotnost: 15,1 kg

Material dvitek: sklo

Material vnitfniho povrchu: Hlinikem povlakovana ocel

STUPEN OCHRANY PRED URAZEM ELEKTRICKYM PROUDEM
Trida | — Ochrana pred urazem elektrickym proudem je zajisténa zakladni izolaci a spojenim neZivych ¢asti spotiebice s
ochrannym vodicem sité.

POPIS JEDNOTLIVYCH CASTi

1) Tlagitko zapnuti/vypnuti 9) Tla¢itko start/stop
2) Funkce trouby 10) Tlacitko svétla

3) Cas 11) Zékladna

4) Teplota 12) Dvitka

5) Funkce pizza 13) Sklenéné okénko
6) Rezim pizza expert 14) Rukojet

7) Vybér ohfevu 15) Kovovy plast

8) Tlacitko svétla




PRISLUSENSTVi

Plech na peceni/grilovani

Lopatka na pizzu
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Lopata na pizzu Kraje€ na tésto

DISPLE)

Displej ovladaciho panelu zobrazuje na levé strané ¢as ve formatu HH:MM a na pravé strané teplotu ve stupnich Celsia 000C
nebo Fahrenheita 000F.

Poznamka: Dlouhym soudasnym stisknutim tladitka Temp + a -, zménite stuperi Celsia v C nebo stuperi Fahrenheita v F,
zobrazeny na pravém displeji.

THIN  NEAPOLTAN  BAN

custom Ny FROZEN

PIZZA

TLACITKA

1. Stisknutim tlacitka "OVEN" muzZete zvolit funkce trouby:

Gril: Grilujte v interiéru a ziskejte rovnomérné propeceni a grilovanou chut.

Roast: Maso, pecena zelenina a dalsi.
Bake: pouziva se k peceni dort(, lahtdek, dezert( a dalSich pokrmd.

Broil: Tato funkce umozriuje grilovani pokrm( pfimo zarem shora. PouZiva se pouze horni topné téleso a jidlo se rychle opece z
vrchu, ¢imZ vznika kfupava karka.



2. Stisknutim tlacitka "P1ZZA" zvolite funkce pizzy:

Thin: Tenka, roztazend pizza s kiupavou kdrkou.

Neapolitan: Tenké tésto s nadychanymi a kiupavymi okraji.

Pan: Pece se v hlubokém pekaci, nebo na pénvi se silnou, hutnou kdrkou.
Custom: Nastavte Cas a teplotu podle svych preferenci a pfipravte si vlastni pizzu.
New York: Velkd, ruéné vykrajovana pizza s lehkym propecenim a tlustou karkou.

Frozen: BEhem nékolika minut proménite svou mrazenou pizzu v mistrovské dilo.

OVLADACI TLACITKA

Tlaéitko napajeni:

|
Po zapojeni spotfebice do sité se lehce dotknéte tlacitka napajeni a tim jej zapnete. Poté mlzZete vybirat libovolnou funkci
na panelu. Po ukonceni procesu se znovu dotknéte tlacitka napajeni, aby se vypnul. Po dokonéeni procesu peceni/grilovani
jednotka vyda 5 zvukovych signalli a na displeji se zobrazi "END", po 1 minuté ptejde spotiebi¢ do pohotovostniho rezimu.

Tlacitka TEMP "+" a "-":

Pomoci tlacitek TEPLOTA "+" a "-" nastavte teplotu vareni v libovolné funkci. Zvolte libovolny program a poté v pfipadé potreby
upravte teplotu peceni/grilovani, poté stisknéte tla¢itko START/STOP pro zahdjeni procesu.

Kazdym kratkym stisknutim tladitek ,+“ nebo ,-“ zménite teplotu o 10 °F / 5 °C. Pokud tlaéitko podrzite déle neZ 2 sekundy,
teplota se bude ménit po 30 °F / 10 °C.

Tlacitka "+"a "-":

Pomoci tladitek CAS "+" a "-" nastavite dobu vafen( v libovolné funkci, zvolte libovolny program a v piipadé potfeby upravte dobu
vareni, poté stisknéte tla¢itko START/STOP pro zahajeni.

Pro nastaveni ¢asu stisknéte tlacitko kratce — ¢as se zvysi po 1 minuté. Pokud tlacitko podrzite déle nez 2 sekundy, ¢as se zacne
ménit po 5 minutach.

POZNAMKA: Chcete-li béhem vareni upravit teplotu nebo ¢as, stisknéte odpovidajicim zptisobem tladitka "+" nebo "-",
pfistroj pak bude pokracovat v téchto nastavenich. Dobu pfedehfevu nelze nastavit.

Tlaéitko START/STOP:

Po vybéru programu nebo nastaveni teploty a ¢asu stisknéte tlacitko START/STOP pro spusténi vafeni

Béhem predehfivéni: stisknutim tlacitka START/STOP prerusite ¢innost, opétovnym stiskem pokradujete.

Béhem vareni: stisknutim tlacitka START/STOP prerusite ¢innost, na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as. Dal$im stiskem pokracujete.
Pokud chcete béhem predehfivani nebo vafeni zménit funkci, nejprve stisknéte START/STOP a poté zvolte novou funkci.

TIPY: Po vybéru pfednastaveného programu stisknéte tlagitko START/STOP. Spottebi¢ zahaji pfedehfivani a na displeji se zobrazi
napis ,,PRE“.

Pokud predehfivani neni potreba, podrzte tlacitko OVEN nebo PIZZA po dobu 3 sekund. Pfedehfivani se zrusi, napis ,,PRE” zmizi a
na displeji se zobrazi odpocitavani ¢asu a teplota vybraného programu. Poté se spusti vareni

POZNAMKA: potiebna doba predehfivani zavisi na nastavené teploté, kdy? teplota uvnit¥ trouby dosahne nastavené teploty,
predehfivani se zastavi a upozorni na pridani jidla.




Po dokonceni pfedehfivéani pfistroj 10x pipne a na displeji se zobrazi hlaseni ,,ADD FOOD“ (pfidejte jidlo). Oteviete dvitka, vlozte
ingredience a poté NEZAPOMENTE stisknout tla¢itko START/STOP pro zahajeni vareni.

Béhem vareni muzete kdykoli upravit ¢as a teplotu pomoci tlaéitek ,+“a ,—*

POZNAMKA: Ozndmeni "PRIDAT POTRAVINY" zlstane zobrazeno po dobu 10 minut, po 10 minutach, pokud uZivatelé stéle
neoteviou dviika, aby pfidali pokrm dovnit¥, a nestisknou tla¢itko START/STOP, jednotka automaticky pfestane pracovat a
prejde do pohotovostniho rezimu.

Tlaéitko OVEN: V pohotovostnim rezimu muazete lehkym dotykem tladitka OVEN zvolit nasledujici funkce trouby: Grilovani,
peceni, zapékani, horni ohrev.

Tlaéitko PIZZA: V pohotovostnim rezimu muzete lehkym dotykem tlacditka PIZZA zvolit funkce Pizza: Thin pizza, Neapolska pizza,
Pan pizza, New York pizza, mraZenad pizza a vlastni typ je zaloZen na vlastnim nastaveni ¢asu a teploty pro pozadovanou pizzu.

Tlacitko LIGHT: Stisknutim tlacitka LIGHT se na jednu minutu rozsviti vnitfni osvétleni.

Tlacitko PIZZA EXPERT MODE: Jakmile zvolite pfednastaveny program Pizza, stisknéte tlacitko Pizza Expert Mode. Pfistroj prejde
do rezimu Pizza Expert, coZ znamen3, Ze kazdy program bude pracovat nepretrzité 30 minut pro pripravu velkého mnozZstvi pizz.

Béhem prace v rezimu Pizza Expert nelze nastavit ¢as ani teplotu a tento reZim je vhodny pouze pro funkci Pizza.

POZNAMKA: V rezimu Pizza Expert, pokud nepottebujete proces piedehfivani, dlouhym stisknutim tla¢itka PIZZA na vice nez
3 sekundy proces predehfivani zrusite.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante z jednotky veskery obalovy material, Stitky a pasku.

2. Vyjméte veskeré pfislusenstvi z obalu a peclivé si prectéte tento ndvod. Vénujte prosim zvlastni pozornost provoznim
pokyndim, varovanim a duleZitym bezpe¢nostnim opatfenim, abyste pfedesli zranéni nebo poskozeni majetku.

3. PFislusenstvi umyjte v teplé mydlové vodé (pizza kdmen nikoliv), poté dikladné oplachnéte a osuste. Plech na peceni/grilovéni
Ize myt v mycce na nadobi. Hlavni jednotku NIKDY nemyjte v mycce na nadobi.



FUNKCE VARENI{

Pred zapnutim se ujistéte, Ze je pristroj zapojen do sité. Poté Stisknéte tlacitko napajeni

. . . . Spodni téleso . . . .
Funkce Vychozi Nastalwtelzla teplota Nastavitelns \!ychou [\Iastamtelny predehiati
teplota topného télesa cas cas
teplota
310°C/590°F 80-400°C/ 80-400°C/
THIN& CRISP 4min 1-10min ano
180-750°F 180-750°F
450°C/850°F 80-450°C/ 80-450°C/
NEAPOLITAN 3min 1-10min ano
180-850°F 180-850°F
250°C/500°F 80-400°C/ 80-400°C/
PAN PIZZA 14min 1-20min ano
180-750°F 180-750°F
200°C/380°F 80-450°C/ 80-450°C/
CUSTOM 10min 1-30min ano
180-850°F 180-850°F
285°C/550°F 80-400°C/ 80-400°C/
NEW YORK 6min 1-15min ano
180-750°F 180-750°F
270°C/520°F 80-400°C/ 80-400°C/
FROZEN 10min 1-20min ano
180-750°F 180-750°F
100-300°C/ 100-300°C/
GRILL 300°C/570°F 2min 1-15min ano
200-600°F 200-600°F
150-350°C/ 150-350°C/
ROAST 350°C/700°F 8min 1-20min ano
300-700°F 300-700°F
200-300°C /400- ) .
200° °F 1 -2
BROIL 200°C/500°F 00°C/500 600°F Omin 5-20min ne
- 0| -
BAKE 175°C/350°F 80-250°C/150-500°F ggozoio ¢/150 20min 1-120min ano

CISTENi A UDRZBA

1. Pred cisténim vyrobku odpojte napajeci kabel a nechte pfistroj zcela vychladnout.

2. Vnitfni a vnéjsi povrch pfislusenstvi Ize Cistit mékkym bavinénym hadfikem nebo houbou s neutralnim Cisticim prostfedkem a

omyvat vodou.

3. K ¢iSténi nepouzivejte tvrdé kartdce nebo predméty, aby nedoslo k poskozeni vnitiniho povrchu pfislusenstvi a ochranné vrstvy

prislusenstvi.

4. Nepouzivejte toxické a Ziravé Cistici prostfedky, jako je benzin, fedidla nebo lestidla.

5. Vycisténé dily je tieba pred zapojenim otfit do sucha.

6. Necistéte topnou spiralu.

7. Troubu neponotujte do zadné kapaliny.

8. Prislusenstvi Ize Cistit samostatné. Po kazdém pouziti oCistéte prislusenstvi houbickou, nebo hadfikem namoceny v jemném
Cisticim prostredku.




9. Césti, které pfichazeji do styku s potravinami, umyjte teplou mydlovou vodou a osuste. Télo spotiebice otiete vihkym
hadfikem. Ventildtor nikdy neomyvejte ani nepolejvejte vodou, nebo jinou tekutinou.

10. NepouZzivejte abrazivni Cistici prostfedky, kovové kartace a houbicky, organicka rozpoustédla nebo jiné prostfedky a agresivni
kapaliny. Dbejte na bezpecné pouzivani pfislusenstvi.

11. Plech na peceni/grilovani po peceni ihned neponofujte do vody — kviili vysoké teploté by mohl prasknout. Nechte ho nejprve
dostatec¢né vychladnout.

UPOZORNENI

Kamen na pizzu nikdy neponoftujte do vody, ani nedavejte do mycky na nadobi a ani jej neoplachujte pod
tekouci vodou!!!

Cistéte jej pouze $krabkou, nebo suchym kartaéem.

Maximalné Ize pouzit lehce navlhéeny hadfik po vychladnuti.

Nepouzivejte zadné Cistici prostfedky!!!

Kamen je vysoce poérovity a mohl by tak prasknout pfi peceni.

POPRODEJNi SERVIS

1. Spole¢nost nabizi na cely spotiebic dvouletou bezplatnou zaruku.

2. Datum zahajeni zaruky je datum uvedeny na fakture.

3. Na kazdou z nasledujicich situaci se zaruka nevztahuje:
. Poskozeni zplisobené nespravnym pouzivanim, skladovanim a udrzbou ze strany spotfebiteld.
. Skody zpGisobené demontazi a opravou v mistech tdrby, kterd nejsou uréena spoleénosti.
. Z4dné platné faktury.

. Skody zpGsobené vyssi moci.

4, Stredisko sluzeb zakaznikim spole¢nosti je stéle ochotno vam poskytnout sluzby v ptipadé vyrobk(, na které se nevztahuje
zéruka.

5. Pokud je vyrobek vadny, obratte se na nade uréené servisni stiedisko.

ZVLASTNi PROHLASENI

1. Veskery obsah tohoto dokumentu byl peclivé zkontrolovan. V pfipadé nedorozuméni ohledné tisku nebo obsahu si spolecnost
vyhrazuje pravo kone¢ného vykladu.

2. Pokud jde o technicka vylepseni vyrobku, budou bez predchoziho upozornéni zapracovana do nového navodu; pokud dojde ke
zméné vzhledu a barvy vyrobku, mé pfednost skute¢ny vyrobek.

3. Tento vyrobek je uréen pouze pro domaci pouziti.

BEZPECNOSTNi PROHLASENI

1. Za jakychkoli podminek, pokud topné téleso funguje, by mél motor (ventildtor) pracovat ve stejnou dobu.

POZNAMKA: Ventilator se spusti ve chvili, kdy spotFebi¢ dosahne uréité teploty p¥i predehfivani a vypne se tehdy, kdy spottebi¢
dokoncil prednastaveny program a ochladil se.

2. Béhem vareni nezakryvejte horni ventilator, aby nedoslo k prehrati.
3.V pracovnich podminkach, pokud oteviete dvere, vénujte zvySenou pozornost teplu.
Teplo by mohlo zpUsobit zranéni. Chrarite si ruce silnymi rukavicemi.

4. Pokud otevrete dvitka, vyrobek bude i nadéle pracovat, dokud nezvolite jiny program.
Po dokonceni programu bud'te opatrni — vyrobek muze byt horky a hrozi popaleni.
Po skonceni pracovniho procesu se jednotka automaticky vypne, aby nedoslo k pretizeni.

5. Pfed Cisténim nebo jakymkoli zasahem do vyrobku po skonceni pracovniho procesu se ujistéte, Ze je vyrobek zcela
vychladnuty, aby se zabranilo popaleninam.

6. Pokud se objevi néjaka zdvada nebo problém, spottebic vas na to upozorni.



Kéd chyby Problém

E1l Rozpojeny obvod horniho teplotniho ¢idla

E2 Rozpojeny obvod snimace teploty dole

)4

B | ;kvidace: Pokud informaéni letdk, obal nebo 3titek vyrobku obsahuje symbol pieskrtnuté popelnice, znamend to, 7e v
Evropské unii musi byt vSechny takto oznacené elektrické a elektronické vyrobky, baterie a akumulatory po skonceni jejich
Zivotnosti umistény do kontejner( na tfidény odpad. Nevyhazujte tyto vyrobky do netfidéného komunalniho odpadu.

@ C € PROHLASENI O SHODE

Spole¢nost Abacus Electric, s.r.o. timto prohlasuje, Ze vyrobek SALENTE Vulcano splfiuje pozadavky norem a pfedpist platnych
pro dany typ zafizeni. Uplné znéni prohlaseni o shodé naleznete na adrese http://ftp.salente.cz/ce.

Dovozce / Vyrobce -
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Ceska republika N 3
Email: helpdesk@salente.eu FSC

Wi fsc.org
FSG™ ADODS23

Made in P.R.C.
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Vsechna prava vyhrazena. Design a vzhled se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.
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UvoD

e  Pred uvedenim tohto vyrobku do prevadzky si pozorne precitajte cely navod na poutzitie az do konca, a to aj v pripade, Ze
ste s pouzivanim podobného typu vyrobku oboznameni uz v minulosti.

e  Tento navod na obsluhu si uschovajte pre budlce pouZitie - je neoddelitelnou st¢astou vyrobku a méze obsahovat
dolezité pokyny na uvedenie do prevadzky, obsluhu a starostlivost o vyrobok.

e  Uistite sa, Ze si tento ndvod na poutZitie preditali aj dalSie osoby, ktoré budu tento spotrebi¢ pouzivat.

e Ak tento spotrebi¢ darujete, darujete alebo predate inym osobam, dajte im spolu s tymto vyrobkom aj tento navod na
pouZitie a upozornite ich, aby si ho preditali.

e Pocas zaruénej lehoty odporu¢ame uschovat origindlny obal vyrobku - pocas prepravy tak bude spotrebi¢ ¢o najlepsie
chraneny.

NAJAKTUALNEJSIU VERZIU POUZIVATELSKE) PRIRUCKY

Vzhladom na neustale inovacie produktov spolo¢nosti Salente a zmeny v legislative najdete vidy
najaktualnejsSiu verziu tejto pouzivatelskej prirucky na webovej stranke www.salente.eu alebo
jednoduchym naskenovanim nizsie uvedeného QR kédu pomocou mobilného telefénu:

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A POKYNY

Pred prvym pouzitim vyrobku si pozorne preditajte tento navod na poufitie.
1. Spotrebi¢ nevystavujte kvapkajlcej alebo striekajticej vode. Nestriekajte ho ani neoplachujte vodou alebo inou tekutinou.
Neponarajte ho do vody ani do inej tekutiny, a to ani ¢iastocne.
. Pred pouzitim tohto vyrobku sa uistite, Ze ste rozmotali napdjaci kabel, aby ste predisli pripadnej nehode.
. Povrch zariadenia méze byt pocas prevadzky a po vypnuti velmi horuci. Nedotykajte sa ho holymi rukami, hrozi
nebezpecenstvo popalenia.

4. V pritomnosti deti pouZivajte tento vyrobok s mimoriadnou opatrnostou. Deti nesmu pouzivat tento vyrobok bez dozoru

dospelych.

So zastrékou nemanipulujte hrubo. Kabel nevytahujte trhnutim - hrozi nebezpeéenstvo urazu elektrickym prudom alebo

iskrenia.

6. Nenechdvajte kabel visiet cez okraj stola ani ho neumiestfiujte na hordci povrch.

7. Ak je kdbel alebo zastréka poskodenad, zariadenie nepouzivajte a kontaktujte servisné oddelenie.

8. Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca alebo odbornik, aby sa predislo nebezpecenstvu.

9. Napéjaci kdbel neposkodzujte, neohybajte, nenapinajte ani nekrutte; na napajaci kabel nekladte tazké predmety ani ho
nekrutte.

10. Ak zariadenie nepouZzivate, vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Tym sa zniZi riziko poranenia alebo poziaru.

11. PouZivajte len originalne prislusenstvo.

12. Vyrobok musi byt umiestneny v suchom prostredi, nie je uréeny na vonkajsie pouZitie.

13. Dbajte na vetranie. Okolo spotrebic¢a nechajte zo vsetkych stran volny priestor aspor 15 cm.

14. Vyrobok skladujte na stabilnom mieste a uchovavajte ho mimo dosahu horlavych materidlov.

15. V jednotke vyrobku sa méZu varit len potraviny uréené na konzumdciu. Nevkladajte do nej velké kusy potravin ani kovové
predmety.

16. Do pristroja nevkladajte cudzie predmety, ako napriklad papier, plasty, textilie alebo horlaviny.

17. Pred prendsanim alebo opravou odpojte jednotku a nechajte ju vychladnut.

18. Pri otvérani dvierok pocas prevadzky dbajte na zvy$enu opatrnost. Méze ddjst k popéleniu horitcim vzduchom alebo
kvapalinou.

19. Nezakryvajte horny ventilator ani vetracie otvory.

20. Tento vyrobok je urceny len na domace pouZzitie. NepouZivajte tento vyrobok na Ziadne iné ucely, ktoré nie su uvedené.

21. Opravy méze vykonavat len kvalifikovany personal.

22. Tento spotrebi¢ nie je mozné ovladat externym ¢asova¢om alebo samostatnym dialkovym ovladanim.

23. NepouZzivajte tento spotrebi¢ na vyprazanie.

24. Spotrebi¢ nesmu pouZivat deti alebo osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, pokial
nie st pod dohladom.

25. Ak je napajaci kabel poskodeny, smie ho vymenit iba vyrobca, autorizované servisné stredisko alebo ina kvalifikovana osoba.

26. Pred Cistenim a vzdy, ked'sa spotrebi¢ nepouziva, ho odpojte od elektrickej siete.

w N

o

Pozor, horky povrch

Tento spotrebic je ureny na pouZzitie v domacnosti a na podobné tcely, ako su:

- kuchynské zariadenia pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych pracovnych prostrediach.
- klientov v hoteloch, moteloch a inych obytnych oblastiach.

- prostredie penziénového typu.
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Nevytahujte napéjaci kdbel zo zasuvky, kym sa horny ventilator automaticky nezastavi. Ventilator musi po
peéeni este uréity ¢as bezat, aby ochladil zariadenie.

OBSAH BALENIA

Pizza pec

Plech na pecenie
e Kamen na pizzu
Lopata na pizzu
Lopatka

Krajac na pizzu
Krajac na cesto

SPECIFIKACIE

Menovity prikon: 1800 — 2200 W
Menovity prad: 9,2 A

e Menovité napajanie: AC 220-240 V
Menovité frekvencia: 50/60 Hz
Rozsah teploty: 80-450 C

Casovac: 30 min

Maximalny priemer pizze: 33 cm
Dizka napéjacieho kabla: 1 m
Rozmery pece: 455x477x274 mm

e Vnutorné rozmery: 341x341x126 mm
Hmotnost: 15,1 kg

Materidl dveri: sklo

Materidl vnitorného povrchu: Ocel s hlinikovym povlakom

STUPEN OCHRANY PRED URAZOM ELEKTRICKYM PRUDOM

Trieda | - Ochrana pred trazom elektrickym prudom je zabezpecend zakladnou izolaciou a pripojenim neZivych ¢asti spotrebica
k ochrannému vodicu siete.

POPIS JEDNOTLIVYCH CASTi

1) Tladidlo zapnutia/vypnutia
2) Funkcie rary

3) Cas

4) Teplota

5) Funkcia pizze

6) Rezim pizza expert

7) Vyber ohrievaca

8) Tlacidlo svetla

9) Tlacidlo Start/Stop
10) Tlacidlo svetla
11) Zakladna

12) Dvere

13) Sklenené okno
14) Rukovat

15) Kovovy plast

14




CLENSTVO

Plech na pecenie/grilovanie

Lopatka na pizzu

r;-\‘“\f‘

B .»//
\‘.géf"’

\

)
Kamen na pizzu Kraja¢ na pizzu
g L
x,/ %
- 4

Lopata na pizzu Krajac na cesto

DISPLAY

Na displeji ovladacieho panela sa na lavej strane zobrazuje ¢as vo formate HH:MM a na pravej strane teplota v 000C alebo
000F Fahrenheita.

Poznamka: DIhym stcasnym stlacenim tladidiel Temp + a - zmenite stuperi Celzia na C alebo stuperi Fahrenheita na F
zobrazeny na pravom displeji.

THIN  NEAPOLTAN  BAN

custom Ny FROZEN

PIZZA

PRINTY

3. Stlacenim tlacidla "OVEN" vyberte funkcie rary:

Gril: Grilujte vo vnutri a dosiahnite rovhomerné prepecenie a grilovanu chut.

Roast: Médso, pecena zelenina a dalsie.
Peéenie: pouziva sa na pecenie kold¢ov, pochutok, dezertov a inych jedal.

Broil: Tato funkcia umozZriuje grilovat pokrmy priamo teplom zhora. PouZiva sa len horné vyhrevné teleso a jedlo sa rychlo opecie
zhora, ¢im sa vytvori chrumkava kérka.
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4. Stlacenim tlacidla "PI1ZZA" vyberte funkcie pizze:

Thin: Tenka, natiahnuta pizza s chrumkavou kérkou.

Neapolsky jazyk: Tenké cesto s nadychanymi a chrumkavymi okrajmi.

Pan: Pecie sa v hibokom pekaci alebo na panvici s hustou kérkou.

Custom: Nastavte Cas a teplotu podla svojich preferencii a pripravte si pizzu.
New York: Velka, ru¢ne krdjana pizza s lahkym pecenim a hrubou kérkou.

Mrazené: Za par minut premenite mrazenu pizzu na majstrovské dielo.

OVLADACIE TLACIDLA

Tladidlo napajania:

|
Po zapojeni spotrebica do elektrickej siete sa zfahka dotknite tladidla napajania , aby ste ho zapli. Potom méZete vybrat
fubovolnu funkciu na paneli. Po dokonceni procesu sa znova dotknite tlacidla napajania, ¢im ho vypnete. Po ukoncéeni procesu
pecenia/grilovania zariadenie 5-krat pipne a na displeji sa zobrazi "END", po 1 minute prejde spotrebi¢ do pohotovostného
rezimu.

Tladidla TEMP "+"a "-":
Pomocou tlacidiel TEMPERATURE "+" a "-" nastavte teplotu varenia v lubovolnej funkcii. Zvolte lubovolny program a v pripade
potreby nastavte teplotu pedenia/grilovania, potom stlatte tla¢idlo START/STOP, &im spustite proces.

Kazdym kratkym stlacenim tladidla "+" alebo "-" sa teplota zmeni o 10 °F / 5 °C. Ak tla¢idlo podrzite dlhsie ako 2 sekundy, teplota
sa bude menit v krokoch po 30°F/10°C.

Tlacidla "+" a "-":

Pomocou tla¢idiel TIME "+" a "-" nastavte ¢as varenia v ktorejkolvek funkcii, vyberte ktorykolvek program a v pripade potreby
upravte ¢as varenia, potom stlacte tlacidlo START/STOP na spustenie.

Ak chcete nastavit ¢as, kratko stlaéte tlacidlo - €as sa zvy3i po 1 mindte. Ak podriite tlaéidlo dihsie ako 2 sekundy, &as sa zaéne
menit po 5 minutach.

POZNAMKA: Ak chcete pocas varenia upravit teplotu alebo ¢as, stladte prisluiné tlacidla "+" alebo "-", spotrebi¢ bude
pokracovat v tychto nastaveniach. Cas predhrievania nie je mo?né nastavit.

Tlaéidlo START/STOP:
Po vybere programu alebo nastaveni teploty a ¢asu stlaéte tlagidlo START/STOP, aby ste zacali varit.
Pocas predhrievania: stlatenim tlacidla START/STOP preruste prevadzku, opatovnym stlatenim ju obnovite.

Pocas varenia: stlacenim tlagidla START/STOP preruste prevadzku, na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as. Opatovnym stlaéenim
tladidla pokracujte.

Ak chcete zmenit funkciu po&as predhrievania alebo varenia, najprv stlaéte tlagidlo START/STOP a potom vyberte novu funkciu.

TIPY: Po vybere prednastaveného programu stlate tlacidlo START/STOP. Spotrebi¢ sa zatne predhrievat a na displeji sa zobrazi
"PRE".

Ak nie je potrebny predohrev, podrzte tlacidlo OVEN alebo PIZZA stlacené 3 sekundy. Predohrev sa zrusi, napis "PRE" zmizne a na
displeji sa zobrazi odpocitavany cas a teplota zvoleného programu. Potom sa zacne proces varenia

POZNAMKA: Potrebny ¢as predhrievania zavisi od nastavenej teploty, ked teplota vo vnutri riry dosiahne nastavend teplotu,
predhrievanie sa zastavi a upozorni vas, aby ste pridali jedlo.
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Po dokonceni predhrievania spotrebic¢ 10-krat pipne a na displeji sa zobrazi sprava "ADD FOOD". Otvorte dvierka, vlozte
ingrediencie a potom nezabudnite stladit tlacidlo START/STOP, aby ste zacali varit.

Cas a teplotu mozete kedykolvek pocas varenia upravit pomocou tlacidiel "+" a "-".

POZNAMKA: Oznadmenie "ADD FOOD" zostane zobrazené 10 mindt, ak pouZivatelia stéle neotvoria dvierka, aby pridali
potraviny dovnutra, a nestlacia tlacidlo START/STOP, jednotka automaticky prestane pracovat a prejde do pohotovostného
rezimu.

Tladidlo OVEN: V pohotovostnom rezime mozete lahkym dotykom tlacidla OVEN zvolit nasledujice funkcie rury: Grilovanie,
pecenie, opekanie, horny ohrev.

Tlaéidlo PIZZA: V pohotovostnom reZzime moZete zvolit funkciu Pizza lahkym dotykom tladidla PIZZA: Tenkd pizza, neapolskd
pizza, pizza na panvici, pizza New York, mrazena pizza a vlastny typ je zaloZeny na vlastnych nastaveniach ¢asu a teploty pre
pozadovanu pizzu.

Tladidlo LIGHT: Stla¢enim tlacidla LIGHT zapnite vnutorné osvetlenie na jednu minutu.

Tladidlo P1ZZA EXPERT MODE: Po vybere prednastaveného programu Pizza stlacte tlacidlo Pizza Expert Mode. Spotrebic prejde
do reZimu Pizza Expert, o znamend, Ze kazdy program bude prebiehat nepretrzite 30 minit, aby sa pripravilo velké mnoZstvo
pizze.

Pri praci v reZime Pizza Expert nie je mozné nastavit ¢as ani teplotu a tento rezim je vhodny len pre funkciu Pizza.

POZNAMKA: Ak v rezime Pizza Expert nepotrebujete proces predhrievania, dlhym stlaéenim tlagidla PIZZA na viac ako 3
sekundy zrusite proces predhrievania.

PRED PRVYM POUZITIM
1. Odstrante z jednotky vietok obalovy material, Stitky a pasku.

2. Vyberte v3etko prislusenstvo z obalu a pozorne si preditajte tieto pokyny. Venujte osobitni pozornost navodu na obsluhu,
upozorneniam a dolezitym bezpec¢nostnym opatreniam, aby ste predisli zraneniu alebo poskodeniu majetku.

3. Prislusenstvo umyte v teplej mydlovej vode (nie kamefi na pizzu), potom ho oplachnite a dékladne osuste. Plech na
pelenie/grilovanie je mozné umyvat v umyvacke riadu. Hlavnu jednotku NIKDY neumyvajte v umyvacke riadu.
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FUNKCIE VARENIA

Pred zapnutim sa uistite, Ze je zariadenie zapojené do elektrickej siete. Potom stlacte tlacidlo napdjania

Nastavitelna NiZsia telesna
Funkcie Predvolena teplota ) teplota. ) I"redvoleny [\Iastamtel’ny predhrievanie
teplota vykurovacieho Nastavitel'na cas cas
telesa teplota
310°C/590°F 80-400°C/ 80-400°C/ )
THIN& CRISP 4min 1-10min Ano
180-750°F 180-750°F
450°C/850°F 80-450°C/ 80-450°C/ )
NEAPOLITAN 3min 1-10min Ano
180-850°F 180-850°F
250°C/500°F 80-400°C/ 80-400°C/ )
PAN PIZZA 14min 1-20min Ano
180-750°F 180-750°F
200°C/380°F 80-450°C/ 80-450°C/ .
CUSTOM 10min 1-30min Ano
180-850°F 180-850°F
285°C/550°F 80-400°C/ 80-400°C/ .
NEW YORK 6min 1-15min Ano
180-750°F 180-750°F
270°C/520°F 80-400°C/ 80-400°C/ .
FROZEN 10min 1-20min Ano
180-750°F 180-750°F
100-300°C/ 100-300°C/ .
GRILL 300°C/570°F 2min 1-15min Ano
200-600°F 200-600°F
150-350°C/ 150-350°C/ |
ROAST 350°C/700°F 8min 1-20min Ano
300-700°F 300-700°F
200-300°C /400- ) )
200°C/500°F 10i 5-20
BROIL 200°C/500°F / 600°F min min ne
o 5 80-250°C/150- 80-250°C/150- . . P
BAKE 175°C/350°F 500°F 500°F 20min 1-120 min Ano

CISTENIE A UDRZBA

1. Pred Cistenim vyrobku odpojte napéjaci kdbel a nechajte zariadenie Uplne vychladnut.

2. Vnutorny a vonkajsi povrch prislu$enstva mozno Eistit miakkou bavinenou handri¢kou alebo 3pongiou s neutralnym ¢istiacim
prostriedkom a umyvat vodou.

3. Na Cistenie nepouzivajte tvrdé kefy alebo predmety, aby ste neposkodili vnitorny povrch prislusenstva a ochrannu vrstvu

prisluenstva.

4. NepouZzivajte toxické a Zieravé Cistiace prostriedky, ako je benzin, riedidla alebo lestiace prostriedky.

5. Vycistené Casti sa musia pred zapojenim utriet do sucha.

6. Vykurovaciu $piralu necistite.

7. Neponarajte ruru do Ziadnej tekutiny.

8. Prislusenstvo mozno &istit samostatne. Po kazdom pouziti vycistite prislu$enstvo 3pongiou alebo handri¢kou namoéenou v
jemnom Cistiacom prostriedku.
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9. Casti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, umyte teplou mydlovou vodou a osuste. Telo spotrebi¢a utrite vihkou
handrickou. Ventilator nikdy neumyvajte ani nestriekajte vodou alebo inou tekutinou.

10. NepouZivajte abrazivne &istiace prostriedky, kovové kefy a Spongie, organické rozpustadla alebo iné prostriedky a agresivne
kvapaliny. Zabezpecte bezpecné pouZivanie prislusenstva.

11. Plech na pecenie/grilovanie nepondrajte hned po peceni do vody - v dosledku vysokej teploty by mohol popraskat. Najprv ho
nechajte dostatoéne vychladnut.

UPOZORNENIE

Nikdy neponarajte kameri na pizzu do vody, nedavajte ho do umyvacky riadu ani ho neoplachujte pod
tecticou vodou!!!

Cistite ho len $krabkou alebo suchou kefou.

Po vychladnuti sa méZe pouzit nanajvys l'ahko navlhéena handri¢ka.

Nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky!!!

Kameii je vel'mi porézny a poéas peéenia by mohol popraskat.

POPREDAINY SERVIS

1. Spolo¢nost ponuka na cely spotrebi¢ dvojroénu bezplatnd zaruku.

2. Datumom zaciatku platnosti zaruky je datum uvedeny na fakture.

3. Na kazdu z nasledujdcich situacii sa zaruka nevztahuje:
. Poskodenie spdsobené nespravnym pouzivanim, skladovanim a Gdrzbou zo strany spotrebitelov.
. Skody spdsobené demontazou a opravou na miestach Udrzby, ktoré nie st uréené spolo¢nostou.
. Ziadne platné faktdry.

. Skody spdsobené vy$sou mocou.

4, Stredisko sluZieb zakaznikom spolo¢nosti je stale ochotné poskytnit vam servis vyrobkov, na ktoré sa nevztahuje zéruka.

5. Ak je vyrobok chybny, obratte sa na nase uréené servisné stredisko.

OSOBITNE VYHLASENIE

1. Cely obsah tohto dokumentu bol starostlivo skontrolovany. V pripade akychkolvek nedorozumeni tykajucich sa tlace alebo
obsahu si spoloénost vyhradzuje pravo koneéného vykladu.

2. Pokial ide o technické vylepsenia vyrobku, budd zapracované do nového navodu bez predchadzajiceho upozornenia; ak sa
zmeni vzhlad a farba vyrobku, rozhodujuci je aktualny vyrobok.

3. Tento vyrobok je uréeny len na domace poutzitie.

BEZPECNOSTNE VYHLASENIE
1. Za kazdych podmienok, pokial ohrievaé pracuje, by mal motor (ventilator) beZat sucasne.

POZNAMKA: Ventilator sa spusti, ked' spotrebi¢ dosiahne ur¢itt teplotu predhrievania, a vypne sa, ked spotrebi¢ dokongi
nastaveny program a vychladne.

2. Pocas varenia nezakryvajte horny ventilator, aby ste zabranili prehriatiu.
3. Ak v pracovnych podmienkach otvorite dvere, venujte zvySenu pozornost teplu.
Teplo by mohlo spdsobit zranenie. Chrarite si ruky hrubymi rukavicami.

4. Ak otvorite dvierka, vyrobok bude pokracovat v prevddzke, kym nezvolite iny program.
Po skonéeni programu budte opatrni - vyrobok mdze byt hordci a hrozi riziko popalenia.
Po skonéeni pracovného procesu sa jednotka automaticky vypne, aby sa zabranilo pretaZeniu.

5. Pred Cistenim alebo akymkolvek zasahom do vyrobku po pracovnom procese sa uistite, Zze vyrobok tplne vychladol, aby ste
predisli popaleninam.

6. Ak sa vyskytne porucha alebo problém, spotrebic vés na to upozorni.



RIESENIE PROBLEMOV

Kéd chyby Problém
E1l Odpojeny horny obvod snimaca teploty
E2 Odpojeny obvod snimaca teploty v spodnej ¢asti

)4

B | ;vidacia: Ak informaény letak, obal alebo etiketa vyrobku obsahuje symbol pretiarknutého kosa, znamena to, 7e v
Eurdpskej unii sa vSetky takto oznacené elektrické a elektronické vyrobky, batérie a akumulatory musia po skonceni ich Zivotnosti
umiestnit do kontajnerov na separovany odpad. Tieto vyrobky nevyhadzujte do netriedeného komunélneho odpadu.

@ C € VYHLASENIE O ZHODE

Abacus Electric, s.r.o. tymto vyhlasuje, Ze vyrobok SALENTE Vulcano spifia poziadavky noriem a predpisov platnych pre dany typ
zariadenia. Uplné znenie vyhlasenia o zhode néjdete na adrese http://ftp.salente.cz/ce.

Dovozca / vyrobca -
Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Ceska republika N 3
E-mail: helpdesk@salente.eu FSC

Wi fsc.org
FSG™ ADODS23

Made in P.R.C.
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

V3etky prava vyhradené. Dizajn a vzhlad sa mézu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia.

20



Table of Contents

INTRODUCGTION ....ccttiiiiiieeiiiete ettt e s e e s e s e s e sne e e s e smrenas 22
THE MOST UP-TO-DATE VERSION OF THE USER MANUAL........cccoiviiiiiiiinnnen. 22
SAFETY WARNINGS AND INSTRUCTIONS .....ccvtiiiiiiiiiiiiiiciicccrecc e 22
PACKAGING CONTENT ..coviiiiiiiiiiiieiiintccirtec et 23
SPECIFICATIONS ...ttt 23
DEGREE OF PROTECTION AGAINST ELECTRIC SHOCK........cccouviiiiiiiiiiiiiiiniinen, 23
DESCRIPTION OF INDIVIDUAL PARTS ..ccciiiiiiiiitieeiiiiiieeteecc et 23
MEMBERSHIP ...ttt 24
DISPLAY ..ottt 24
PRINTS ettt e e s e e e e snenee 24
CONTROL BUTTONS ...ttt 25
BEFORE FIRST USE ...ttt e 26
COOKING FUNCTIONS .....otiiiiiiiei ittt 27
CLEANING AND MAINTENANCE ........ccoiviiiiiiiiiiiiniciicc e 27
AFTER-SALES SERVICE .......otiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiic it 28
SPECIAL DECLARATION ...oiiiiiiiiiiiiiiiiiiiicc ittt 28
SAFETY DECLARATION. . ..ottt 28
PROBLEM SOLVING ......oiiiiiiiiieiiiiteeceeee ettt 29

21



INTRODUCTION

e  Before putting this product into operation, please read this entire user manual carefully through to the end, even if you
are familiar with the use of a similar type of product in the past.

e Keep this user manual for future reference - it is an integral part of the product and may contain important instructions
on commissioning, operation and care of the product.

e Make sure that other people who will be using this appliance read this user manual.

e If you give, donate or sell this appliance to others, please give them this user manual together with this product and
remind them to read it.

e For the duration of the warranty, we recommend that you keep the original packaging of the product - this will protect
the appliance in the best possible way during transport.

THE MOST UP-TO-DATE VERSION OF THE USER MANUAL

Due to Salente's ongoing product innovations and changes in legislation, you can always find the most
up-to-date version of this user manual on the website www.salente.eu or by simply scanning the QR
code shown below with your mobile phone:

SAFETY WARNINGS AND INSTRUCTIONS

Before using the product for the first time, please read this user manual carefully.

1. Do not expose the appliance to dripping or splashing water. Do not spray or rinse it with water or other liquid. Do not

immerse it in water or any other liquid, even partially.

Before using this product, make sure to untangle the power cord to avoid a possible accident

. The surface of the device may be very hot during operation and after switching off. Do not touch it with bare hands, there is a

risk of burns.

4. Use this product with extreme caution in the presence of children. Children must not use this product without adult

supervision.

Do not roughly handle the plug. Do not pull the cable out by jerking - risk of electric shock or sparking.

Do not leave the cable hanging over the edge of the table or place it on a hot surface.

If the cable or plug is damaged, do not use the device and contact the service department.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or a professional to avoid danger.

Do not damage, bend, stretch or twist the power cord; do not place heavy objects on the power cord or twist it.

10. When the device is not in use, remove the plug from the socket. This will reduce the risk of injury or fire.

11. Use only original accessories.

12. The product must be placed in a dry environment, it is not intended for outdoor use.

13. Take care of ventilation. Leave at least 15 cm of clearance around the appliance on all sides.

14. Store the product in a stable place and keep it away from flammable materials.

15. Only food intended for consumption can be cooked in the product unit. Do not put large pieces of food or metal objects
inside.

16. Do not insert foreign objects such as paper, plastics, textiles or flammables into the device.

17. Disconnect the unit and allow it to cool before carrying or repairing.

18. Take extra care when opening the door during operation. Burns from hot air or liquid may occur.

19. Do not cover the top fan or the air vents.

20. This product is for home use only. Do not use this product for any other purpose not specified.

21. Repairs may only be carried out by qualified personnel.

22. This appliance cannot be controlled by an external timer or separate remote control.

23. Do not use this appliance for frying.

24. The appliance must not be used by children or persons with reduced physical, sensory or mental abilities unless they are
supervised.

25. If the power cord is damaged, it must only be replaced by the manufacturer, an authorized service center or another qualified
person.

26. Unplug the appliance before cleaning and whenever it is not in use.

W

L ®NO T

Caution, hot surface

This appliance is designed for use in the home and similar applications such as:
- kitchen facilities for employees in shops, offices and other work environments.
- clients in hotels, motels and other residential areas.

- guesthouse type environment.

22


http://www.salente.eu/

Do not unplug the power cord from the socket until the upper fan stops automatically. The fan must continue
running for some time after cooking to cool down the appliance.

PACKAGING CONTENT

e Pizza oven
Baking tray
Pizza stone
Pizza shovel
Scoop

Pizza slicer
Dough cutter

SPECIFICATIONS

Rated power input: 1800 — 2200 W
Rated current: 9,2 A

e Rated power supply: AC 220-240 V
Rated frequency: 50/60 Hz
Temperature range: 80-450 C

Timer: 30 min

Maximum pizza diameter: 33 cm
Power cable length: 1 m

Furnace dimensions: 455x477x274 mm
Interior dimensions: 341x341x126 mm
Weight: 15,1 kg

Door material: glass

Inner surface material: Aluminium coated steel

DEGREE OF PROTECTION AGAINST ELECTRIC SHOCK

Class | - Protection against electric shock is ensured by basic insulation and by connecting the inanimate parts of the appliance

to the mains protective conductor.

DESCRIPTION OF INDIVIDUAL PARTS

1) On/Off button

2) Oven functions

3) Time

4) Temperature

5) Pizza function

6) Pizza expert mode
7) Choice of heater
8) Light button

9) Start/stop button
10) Light button

11) Base

12) Door

13) Glass window
14) Handle

15) Metal casing
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MEMBERSHIP

Baking/grilling tray

Pizza peel
r;-\‘“\f‘
> g
\‘.géf"’
\
)
Pizza stone Pizza slicer
5 L
x,/ 5
%
y
Pizza shovel Dough cutter

DISPLAY

The control panel display shows the time in HH:MM format on the left side and the temperature in 000C or 000F Fahrenheit
on the right side.

Remark: Long press the Temp + and - buttons simultaneously to change the Celsius degree to C or Fahrenheit degree to F
shown on the right display.

THIN  NEAPOLTAN  BAN
custom Ny FROZEN
PIZZA

PRINTS

5. Press the "OVEN" button to select the oven functions:
Gril: Grill indoors and get an even sear and grilled flavour.

Roast: Meat, roasted vegetables and more.

Bake: used for baking cakes, treats, desserts and other dishes.

Broil: This function allows you to grill food directly with the heat from above. Only the top heating element is used and the food
is quickly seared from the top, creating a crispy crust.
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6. Press the "PIZZA" button to select the pizza functions:

Thin: Thin, stretched pizza with a crispy crust.

Neapolitan: Thin dough with fluffy and crispy edges.

Pan: It is baked in a deep baking dish or in a pan with a thick, dense crust.

Custom: Set the time and temperature to your preference and prepare your own pizza.
New York: A large, hand-cut pizza with a light baking and thick crust.

Frozen: Turn your frozen pizza into a masterpiece in minutes.

CONTROL BUTTONS

Power button:

|
After plugging the appliance into the mains, lightly touch the power button to switch it on. You can then select any function
on the panel. When the process is complete, touch the power button again to turn it off. When the baking/grilling process is
complete, the unit will beep 5 times and the display will show "END", after 1 minute the appliance will go into standby mode.

TEMP buttons "+" and "- ":

Use the TEMPERATURE "+" and "-" buttons to adjust the cooking temperature in any function. Select any program and then
adjust the baking/grilling temperature if necessary, then press the START/STOP button to start the process.

Each short press of the "+" or "-" buttons changes the temperature by 10 °F / 5 °C. If you hold the button for more than 2
seconds, the temperature will change in 30°F/10°C increments.

The "+" and "-" buttons:

Use the TIME "+" and "-" buttons to set the cooking time in any function, select any program and adjust the cooking time if
necessary, then press the START/STOP button to start.

To set the time, press the button briefly - the time will increase after 1 minute. If you hold the button for more than 2 seconds,
the time will start to change after 5 minutes.

COMMENT: If you want to adjust the temperature or time during cooking, press the "+" or "-" buttons accordingly, the
appliance will then continue with these settings. The preheating time cannot be set.

START/STOP button:
After selecting the program or setting the temperature and time, press the START/STOP button to start cooking
During preheating: press the START/STOP button to interrupt operation, press again to resume.

During cooking: press the START/STOP button to interrupt the operation, the display will show the remaining time. Press again to
continue.

To change the function during preheating or cooking, first press START/STOP and then select the new function.

TIPY: After selecting the preset programme, press the START/STOP button. The appliance will start preheating and "PRE" will
appear on the display.

If preheating is not needed, hold down the OVEN or PIZZA button for 3 seconds. Preheating is cancelled, the "PRE" sign
disappears and the display shows the countdown time and temperature of the selected program. Then the cooking process starts

NOTE: The preheating time required depends on the temperature setting, when the temperature inside the oven reaches the
set temperature, the preheating will stop and alert you to add food.

25




When preheating is complete, the appliance beeps 10 times and the message "ADD FOOD" appears on the display. Open the
door, insert the ingredients and then REMEMBER to press the START/STOP button to start cooking.

During cooking, you can adjust the time and temperature at any time using the "+" and "-" buttons

COMMENT: The "ADD FOOD" notification will remain displayed for 10 minutes, after 10 minutes if users still do not open the
door to add food inside and press the START/STOP button, the unit will automatically stop working and go into standby
mode.

OVEN button: In standby mode, you can select the following oven functions by lightly touching the OVEN button: Grilling, baking,
roasting, top heating.

PIZZA button: In standby mode, you can select the Pizza function by lightly touching the PIZZA button: Thin pizza, Neapolitan
pizza, Pan pizza, New York pizza, frozen pizza and custom type is based on custom time and temperature settings for the desired
pizza.

LIGHT button: Press the LIGHT button to turn on the interior lighting for one minute.

PIZZA EXPERT MODE button: Once you have selected the preset Pizza programme, press the Pizza Expert Mode button. The
appliance goes into Pizza Expert mode, which means that each program will run continuously for 30 minutes to prepare large
quantities of pizzas.

You cannot set the time or temperature while working in Pizza Expert mode and this mode is only suitable for the Pizza function.

COMMENT: In Pizza Expert mode, if you do not need the preheating process, long press the PIZZA button for more than 3
seconds to cancel the preheating process.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging material, labels and tape from the unit.

2. Remove all accessories from the packaging and read these instructions carefully. Please pay special attention to the operating
instructions, warnings and important safety precautions to prevent injury or damage to property.

3. Wash the accessories in warm soapy water (not the pizza stone), then rinse and dry thoroughly. The baking/grilling tray is
dishwasher safe. NEVER wash the main unit in the dishwasher.
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COOKING FUNCTIONS
O

Before switching on, make sure that the device is plugged into the mains. Then Press the power button

. Default Adjustable heating Lm{ver body Default Adjustable .
Functions element Adjustable . . Preheating
temperature time time
temperature temperature
310°C/590°F 80-400°C/ 80-400°C/
THIN& CRISP 4min 1-10min Yes
180-750°F 180-750°F
450°C/850°F 80-450°C/ 80-450°C/
NEAPOLITAN 3min 1-10min Yes
180-850°F 180-850°F
250°C/500°F 80-400°C/ 80-400°C/
PAN PIZZA 14min 1-20min Yes
180-750°F 180-750°F
200°C/380°F 80-450°C/ 80-450°C/
CusToOM 10min 1-30min Yes
180-850°F 180-850°F
285°C/550°F 80-400°C/ 80-400°C/
NEW YORK 6min 1-15min Yes
180-750°F 180-750°F
270°C/520°F 80-400°C/ 80-400°C/
FROZEN 10min 1-20min Yes
180-750°F 180-750°F
100-300°C/ 100-300°C/
GRILL 300°C/570°F 2min 1-15min Yes
200-600°F 200-600°F
150-350°C/ 150-350°C/
ROAST 350°C/700°F 8min 1-20min Yes
300-700°F 300-700°F
- ° -
200°C/500°F 200°C/500°F 2000300 C /400 10min 5-20min No
BROIL 600°F
- 0 -
BAKE 175°C/350°F 80-250°C/150-500°F ggoiio €/150 20min 1-120min Yes

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning the product, disconnect the power cord and allow the unit to cool completely.

2. The inner and outer surfaces of the accessories can be cleaned with a soft cotton cloth or sponge with a neutral detergent and
washed with water.

3. Do not use hard brushes or objects for cleaning to avoid damaging the internal surface of the accessory and the protective
coating of the accessory.

4. Do not use toxic and caustic cleaning agents such as gasoline, thinners or polishes.

5. Cleaned parts must be wiped dry before wiring.

6. Do not clean the heating coil.

7. Do not immerse the oven in any liquid.

8. Accessories can be cleaned separately. After each use, clean the accessories with a sponge or cloth soaked in a mild detergent.

9. Wash food contact parts with warm soapy water and dry. Wipe the body of the appliance with a damp cloth. Never wash or
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splash the fan with water or any other liquid.

10. Do not use abrasive cleaners, metal brushes and sponges, organic solvents or other agents and aggressive liquids. Ensure safe
use of accessories.

11. Do not immediately immerse the baking/grilling tray in water after baking - it may crack due to the high temperature. Let it
cool sufficiently first.

NOTICE

Never immerse the pizza stone in water, or put it in the dishwasher, or rinse it under running water!!!
Clean it only with a scraper or dry brush.

At most, a lightly dampened cloth can be used after cooling.

Do not use any cleaning agents!!!

The stone is highly porous and could crack during baking.

AFTER-SALES SERVICE

1. The company offers a two-year free warranty on the entire appliance.
2. The date of commencement of the guarantee is the date stated on the invoice.

3. Each of the following situations is not covered by the warranty:

. Damage caused by improper use, storage and maintenance by consumers.

. Damage caused by dismantling and repair at maintenance sites not designated by the company.
. No valid invoices.

. Force Majeure Damage.

4. The Company's Customer Service Center is still willing to provide you with service for products that are not covered by
warranty.

5. If the product is defective, please contact our designated service centre.

SPECIAL DECLARATION

1. All contents of this document have been carefully checked. In the event of any misunderstanding about the print or content,
the company reserves the right of final interpretation.

2. As far as technical improvements to the product are concerned, they will be incorporated into the new instructions without
prior notice; if the appearance and colour of the product is changed, the actual product shall prevail.

3. This product is for home use only.

SAFETY DECLARATION

1. Under all conditions, as long as the heater is working, the motor (fan) should run at the same time.

COMMENT: The fan starts when the appliance reaches a certain preheating temperature and switches off when the appliance
has completed the preset programme and cooled down.

2. Do not cover the top fan during cooking to prevent overheating.
3. In working conditions, if you open the door, pay extra attention to the heat.
The heat could cause injury. Protect your hands with thick gloves.

4. If you open the door, the product will continue to operate until you select another programme.
Be careful when the program is finished - the product may be hot and there is a risk of burns.
When the working process is finished, the unit automatically switches off to prevent overloading.

5. Make sure the product is completely cooled before cleaning or any intervention in the product after the work process to
prevent burns.

6. If a fault or problem occurs, the appliance will alert you.



PROBLEM SOLVING

Error code The Problem
El Disconnected upper temperature sensor circuit
E2 Disconnected temperature sensor circuit at the bottom

B Disposal: If the information leaflet, packaging or product label contains a crossed-out bin symbol, this means that in the
European Union all electrical and electronic products, batteries and accumulators marked in this way must be placed in separate
waste containers at the end of their life. Do not dispose of these products in unsorted municipal waste.

@ C € DECLARATION OF CONFORMITY

Abacus Electric, s.r.o. hereby declares that the SALENTE Vulcano product meets the requirements of the standards and
regulations applicable to the type of equipment. The full text of the Declaration of Conformity can be found at
http://ftp.salente.cz/ce.

Importer / Manufacturer
Abacus Electric, s.r.o.

L)
Plana 2, 370 01, Czech Republic ‘Q

Email: helpdesk@salente.eu FSC

e fac.org
FSC7 ATO052

Made in P.R.C.
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

All rights reserved. Design and appearance are subject to change without notice.
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BEVEZETES

A FELHASZNALOI KEZIKONYV LEGFRISSEBB VERZIOJA

A Szalente folyamatos termékinnovacioi és a jogszabalyi valtozdsok miatt a jelen hasznélati Gtmutatd
mindig a legfrissebb valtozatat talalja meg a www.salente.eu weboldalon, vagy egyszer(ien az alabb
ldthaté QR-kddot beolvasva mobiltelefonjaval:

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK ES UTASITASOK

e Atermék lizembe helyezése el6tt kérjiik, olvassa el figyelmesen a teljes hasznélati utmutatdt, még akkor is, ha korabban
mar ismerte egy hasonld tipusu termék hasznalatat.

o OBrizze meg ezt a felhasznaléi kézikdnyvet késébbi hasznalatra - a termék szerves részét képezi, és fontos utasitasokat
tartalmazhat a termék tizembe helyezésével, miikodtetésével és gondozasaval kapcsolatban.

e Gy6z6djon meg réla, hogy a késziiléket hasznélni szandékozd személyek is elolvastak ezt a hasznélati dtmutatoét.

e Ha ezt a késziiléket masoknak adja, ajdndékozza vagy eladja, kérjik, adja at nekik ezt a hasznalati Gtmutatdt a termékkel
egyitt, és emlékeztesse Gket, hogy olvassdk el.

e Agaranciaidd alatt javasoljuk, hogy a termék eredeti csomagolasat Grizze meg - ez a lehetd legjobban védi a késziiléket a

szallitas soran.

Miel6tt el6szor hasznalna a terméket, kérjiik, olvassa el figyelmesen ezt a hasznalati utmutatot.

1
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. Ne tegye ki a késziiléket csopogd vagy froccsend viznek. Ne permetezze vagy oblitse le vizzel vagy mas folyadékkal. Ne

meritse vizbe vagy mas folyadékba, még részben sem.
A termék hasznalata el6tt gy6z6djon meg rdla, hogy a lehetséges balesetek elkertlése érdekében kibogozta a tapkabelt.

. A készlilék felilete miikédés kozben és kikapcsolds utan nagyon forrd lehet. Ne érintse meg puszta kézzel, fennall az égési

sérilések veszélye.

. Ezt a terméket gyermekek jelenlétében csak kiilonés 6vatossaggal szabad hasznalni. Gyermekek nem hasznalhatjak ezt a

terméket felnétt felligyelete nélkal.

Ne bdnjon durvédn a dugdval. Ne huizza ki a kdbelt rangatassal - aramutés vagy szikrazas veszélye.

Ne hagyja a kdbelt az asztal szélén ldgni, és ne helyezze forro felliletre.

Ha a kdbel vagy a dugd megsériilt, ne hasznalja a késztiléket, és forduljon a szervizhez.

Ha a tdpkdbel megsériilt, a veszély elkerilése érdekében a gyartonak vagy szakembernek ki kell cserélnie.

Ne sértse, ne hajlitsa, ne nyujtsa vagy csavarja meg a tapkabelt; ne helyezzen nehéz targyakat a tapkabelre, és ne csavarja meg

azt.

10. Ha a készlléket nem haszndlja, huzza ki a dugdt a konnektorbdl. Ez csokkenti a sértilés vagy tlizveszélyt.

11. Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

12. A terméket szaraz kérnyezetben kell elhelyezni, kiiltéri hasznalatra nem alkalmas.

13. Gondoskodjon a szell6zésrdl. A készulék korul minden oldalon hagyjon legaldbb 15 cm tavolsagot.

14. A terméket stabil helyen térolja, és tartsa tvol gyulékony anyagoktdl.

15. A termékegységben csak fogyasztasra szant ételeket lehet f6zni. Ne tegyen bele nagyméret( élelmiszerdarabokat vagy

fémtargyakat.

16. Ne helyezzen idegen targyakat, példdul papirt, m(ianyagot, textiliat vagy gyulékony anyagokat a készilékbe.
17. Hordozas vagy javitas el6tt huzza ki a késziiléket, és hagyja kih(ilni.
18. Ugyeljen fokozott vatossagra, amikor m(ikodés kdzben kinyitja az ajtét. A forrd levegd vagy folyadék égési sériiléseket

okozhat.

19. Ne takarja le a fels6 ventilatort vagy a szell6z6nyilasokat.

20. Ez a termék kizardlag otthoni hasznalatra készult. Ne haszndlja ezt a terméket semmilyen mas, nem meghatdarozott célra.
21. A javitasokat csak szakképzett személyzet végezheti.

22. Ez a késziilék nem vezérelhetd kils6 id6zitével vagy kilon taviranyitoval.

23. Ne hasznalja ezt a készlléket sutésre.

24. A késziiléket gyermekek vagy csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezé személyek csak

feliigyelet mellett hasznélhatjak.

25. Ha a tapkdbel megsériil, azt csak a gyarto, egy hivatalos szervizkzpont vagy mas szakképzett személy cserélheti ki.
26. A készliléket tisztitas elGtt és hasznalaton kivil mindig huzza ki a haldzatbdl.

Vigyazat, forro feliilet

Ezt a készliléket otthoni és hasonld alkalmazasokhoz tervezték, mint példaul:

- konyhai létesitmények az alkalmazottak szamdra tzletekben, iroddkban és mas munkakérnyezetekben.
- szélloddk, motelek és egyéb lakdovezetek ligyfelei.

- vendéghaz jellegli kornyezet.
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Ne huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, amig a felsé ventilator automatikusan meg nem all. A ventilatornak a
siités utan még egy ideig miikddnie kell, hogy lehiitse a késziiléket.

CSOMAGOLASI TARTALOM
e Pizza suté

Sutd talca

e Pizzakd

Pizza lapat

Scoop

Pizza szeletel§
Tésztavago

SPECIFIKACIOK

Névleges bemeneti teljesitmény: 1800 — 2200 W
Névleges dram: 9,2 A

Névleges tapegység: AC 220-240 V

Névleges frekvencia: 50/60 Hz
Hémérséklet-tartomany: 80-450 C

1d6zit6: 30 min

Maximalis pizza atméré: 33 cm

Tapkabel hossza: 1 m

A kemence méretei: 455x477x274 mm

e Belsé méretek: 341x341x126 mm

Saly: 15,1 kg

Ajté anyaga: Uveg

Belsé felulet anyaga: Aluminium bevonatu acél

AZ ARAMUTES ELLENI VEDELEM MERTEKE
I. osztély - Az dramités elleni védelmet az alapszigetelés és a késziilék élettelen részeinek a haldzati védbvezetéhoz vald
csatlakoztatasa biztositja.

AZ EGYES ALKATRESZEK LEIRASA

8585 8559

1) Be/Ki gomb 9) Start/stop gomb
2) Sutéfunkciok 10) Fény gomb

3) 1d6 11) Bazis

4) H6mérséklet 12) Ajté

5) Pizza funkcié 13) Uvegablak

6) Pizza szakért6i mod 14) Fogantyu

7) A f(it6berendezés kivalasztasa 15) Fém burkolat
8) Fény gomb
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Suté/grillezd télca Pizzahéj
r;-\‘“\f‘
W . 2
\‘.géf"’
\
)
Pizzaké Pizza szeletel6
g L
\,/ g
%
y
Pizza lapat Tésztavago

DISPLAY

A kezelpanel kijelz&jén a bal oldalon az idé Ora:0:M formatumban, a jobb oldalon pedig a h6mérséklet 000C vagy 000F
Fahrenheitben lathaté.

Megjegyzés: Nyomja meg hosszan a Temp + és - gombokat egyszerre a jobb oldali kijelz6n megjelend Celsius fok C-re vagy
Fahrenheit fok F-re torténé mddositasahoz.

THIN  NEAPOLTAN  BAN
custom Ny FROZEN

PIZZA

NYOMTATVANYOK

7. Nyomja meg az "OVEN" gombot a siit6funkcidk kivalasztasahoz:

Gril: Grillezze beltérben az egyenletes sutés és a grillezett iz érdekében.

Siilt: Hus, stilt zoldségek és még sok mas.

Siités: sitemények, finomsagok, desszertek és egyéb ételek sitéséhez hasznaljak.

Broil: Ez a funkcid lehet6vé teszi, hogy az ételeket kdzvetlentil a feliilrél érkezd hével grillezze. Csak a felsé flit6elemet hasznalja,
és az ételek feltlrél gyorsan megégnek, ropogos kérget alkotva.
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8. Nyomja meg a "PIZZA" gombot a pizza funkciok kivalasztasahoz:

Thin: Vékony, nyujtott pizza ropogods héjjal.

Neapolitan: Vékony tészta, bolyhos és ropogos széllel.

Pan: Mély tepsiben vagy tepsiben sutik, vastag, siir( héju tepsiben.

Egyedi: Allitsa be a kivant id6t és h6mérsékletet, és készitse el sajat pizzajat.
New York: Nagyméret(, kézzel vagott pizza, konny( siitéssel és vastag héjjal.

Frozen: A fagyasztott pizzat percek alatt mesterm(ivé varazsolhatja.

VEZERLOGOMBOK

Bekapcsolégomb:

Miutdn csatlakoztatta a késziiléket a hdldzathoz, a késziilék bekapcsolasdhoz enyhén érintse meg a bekapcsolégombot .
Ezutdn kivalaszthatja a panel barmelyik funkcidjat. Ha a folyamat befejez6dott, a kikapcsolashoz érintse meg ismét a
bekapcsolégombot. Amikor a sutési/grillezési folyamat befejez6dott, a késziilék 5 hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik az
"END" felirat, 1 perc mulva a készulék készenléti tzemmddba kapcsol.

TEMP gombok "+" és "-":

A TEMPERATURA "+" és "-" gombokkal barmelyik funkciéban beéllithatja a f6zési h6mérsékletet. Valassza ki barmelyik
programot, majd allitsa be a sttési/grillezési h6mérsékletet, ha sziikséges, majd nyomja meg a START/STOP gombot a folyamat
elinditasahoz.

A "+" vagy "-" gombok minden egyes révid megnyomdsaval a h6mérséklet 10 °F / 5 °C-kal véltozik. Ha a gombot 2 mésodpercnél
tovabb tartja lenyomva, a h6mérséklet 30°F/10°C-os Iépésekben valtozik.

A"+" és"-" gombok:

ATIME "+" és "-" gombokkal barmelyik funkcidéban beéllithatja a f6zési id6t, barmelyik programot kivalaszthatja, és sziikség
esetén bedllithatja a f6zési id6t, majd a START/STOP gomb megnyomasdval elindithatja.

Az id6 beallitdsdhoz nyomja meg roviden a gombot - az id6 1 perc mulva névekszik. Ha a gombot 2 masodpercnél tovabb tartja
lenyomva, az id6 5 perc mulva kezd el valtozni.

KOMMENTAR: Ha a f6zés sordn médositani szeretné a h6mérsékletet vagy az id6t, nyomja meg a "+" vagy "-" gombokat
ennek megfelelGen, a készulék ezutdn ezekkel a bedllitadsokkal folytatja a munkat. Az el6melegitési id6 nem allithatd be.

START/STOP gomb:
A program kivélasztdsa vagy a h6mérséklet és az id6 beadllitasa utdan nyomja meg a START/STOP gombot a f6zés megkezdéséhez.
El6melegités kozben: a START/STOP gomb megnyomasaval megszakithatja a miikodést, majd a folytatashoz nyomja meg Ujra.

FGzés kozben: a START/STOP gomb megnyomasaval megszakithatja a miiveletet, a kijelz6n megjelenik a hatralévé id6. A
folytatdshoz nyomja meg Ujra.

Ha el6melegités vagy f6zés kbzben szeretné megvaltoztatni a funkciot, el6szér nyomja meg a START/STOP gombot, majd vélassza
ki az 0j funkciot.

TIPPEK: Az elGre bedllitott program kivalasztasa utan nyomja meg a START/STOP gombot. A késziilék megkezdi az el6melegitést,
és a kijelz6n megjelenik a "PRE" felirat.

Ha nincs szlikség el6melegitésre, tartsa lenyomva az OVEN vagy a PIZZA gombot 3 masodpercig. Az el6melegités megsz(nik, a
"PRE" felirat eltlinik, és a kijelz6n megjelenik a visszaszamlalasi id6 és a kivalasztott program hémérséklete. Ezutdn kezdGdik a
f6zési folyamat

MEGIEGYZES: A sziikséges elémelegitési id6 a h6mérséklet-bedllitastdl fiigg, amikor a siits belsé hémérséklete eléria
beallitott h6mérsékletet, az el6melegités leall, és figyelmeztet az étel hozzdadasara.
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Amikor az el6melegités befejez6dott, a késziilék 10-szer csipog, és a kijelz6n megjelenik az "ADD FOOD" (ETELEKET TOVABB)
Uzenet. Nyissa ki az ajtot, helyezze be a hozzavaldkat, majd NE feledje megnyomni a START/STOP gombot a f6zés
megkezdéséhez.

A"+" és"-" gombok segitségével a f6zés soran barmikor beallithatja az id6t és a h6mérsékletet.

KOMMENTAR: Az "ADD FOOD" értesités 10 percig marad a kijelzén, 10 perc elteltével, ha a felhasznalék még mindig nem
nyitjak ki az ajtét, hogy ételeket tegyenek bele, és nem nyomjak meg a START/STOP gombot, a készllék automatikusan leall
és készenléti lizemmaddba kapcsol.

OVEN gomb: Készenléti Gizemmaddban a kdvetkezé sutéfunkcidkat valaszthatja ki az OVEN gomb enyhe érintésével: Grillezés,
sutés, porkolés, fels6fiités.

PIZZA gomb: Készenléti izemmoddban a PIZZA gomb enyhe megérintésével valaszthatja ki a Pizza funkciot: Vékony pizza, napolyi
pizza, serpenyds pizza, New York-i pizza, fagyasztott pizza és az egyéni tipus a kivant pizza egyéni idG- és hémérséklet-bedllitasain
alapul.

LIGHT gomb: Nyomja meg a LIGHT gombot a belsé vilagitas egy percre torténé bekapcsoldsahoz.

PIZZA EXPERT MODE gomb: Miutan kivalasztotta az elére bedllitott Pizza programot, nyomja meg a Pizza Expert Mode gombot. A
készulék Pizza Expert izemmaddba kapcsol, ami azt jelenti, hogy minden program 30 percig folyamatosan fut a nagy mennyiség
pizza elkészitéséhez.

A Pizza Expert Uzemmoddban nem lehet beallitani az id6t vagy a h6mérsékletet, és ez az izemmdd csak a Pizza funkcidra alkalmas.

KOMMENTAR: Pizza Expert lizemmddban, ha nincs sziikség az el6melegitési folyamatra, nyomja meg hosszan, toébb mint 3
masodpercig a PIZZA gombot az el6melegitési folyamat ledllitasdhoz.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, cimkét és szalagot a készulékrdl.

2. Vegye ki az 6sszes tartozékot a csomagoldsbdl, és olvassa el figyelmesen ezeket az utasitdsokat. Kérjuk, a sériilések vagy anyagi
karok megel6zése érdekében forditson kulonos figyelmet a kezelési utasitasokra, figyelmeztetésekre és fontos biztonsagi
dvintézkedésekre.

3. A tartozékokat (a pizzakévet nem) mossa meg meleg szappanos vizben, majd alaposan 6blitse le és szaritsa meg. A
sutd/grillezd talca mosogatdgépben moshatd. SOHA ne mossa a féegységet mosogatdgépben.
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FOZESI FUNKCIOK

A bekapcsolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készllék be van-e dugva a haldzatba. Ezutan nyomja meg a bekapcsolégombot

O

. Allithaté Als6 test . PV
” Alapértelmezett e P . Alapértelmezett Allithato P i
Funkciok PR flit6elem Allithat6 s o Elémelegités
hémérséklet P P idé id6
hémérséklet hémérséklet
310°C/590°F 80-400°C/ 80-400°C/
THIN& CRISP 4Amin 1-10min Igen
180-750°F 180-750°F
450°C/850°F 80-450°C/ 80-450°C/
NEAPOLITAN 3min 1-10min Igen
180-850°F 180-850°F
250°C/500°F 80-400°C/ 80-400°C/
MR PIZZA 14min 1-20min Igen
180-750°F 180-750°F
200°C/380°F 80-450°C/ 80-450°C/
CusTOM 10min 1-30min Igen
180-850°F 180-850°F
285°C/550°F 80-400°C/ 80-400°C/
NEW YORK 6min 1-15min Igen
180-750°F 180-750°F
270°C/520°F 80-400°C/ 80-400°C/
FROZEN 10min 1-20min Igen
180-750°F 180-750°F
100-300°C/ 100-300°C/
GRILL 300°C/570°F 2min 1-15min Igen
200-600°F 200-600°F
150-350°C/ 150-350°C/
ROAST 350°C/700°F 8min 1-20min Igen
300-700°F 300-700°F
200-300°
200°C/500°F 200°C/500°F 00-300 OC 10min 5-20min Nem
BROIL /400-600°F
80-250°C/150- 80-250°C/150- ) 1-
5 o
BAKE 175°C/350°F S00°F 500°F 20min 120min Igen

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. A termék tisztitasa el6tt huzza ki a tdpkabelt, és hagyja a készlléket teljesen kihdilni.
2. A tartozékok belsé és kilsé feltletei semleges tisztitoszerrel és vizzel mosott puha pamutkenddvel vagy szivaccsal tisztithatok.

3. Ne hasznaljon kemény keféket vagy targyakat a tisztitashoz, hogy elkerilje a tartozék belsé feliiletének és a tartozék
védSbevonatdnak sériilését.

4. Ne hasznaljon mérgez6 és mard tisztitdszereket, példaul benzint, higitdkat vagy polirozdszereket.
5. A megtisztitott alkatrészeket vezetékezés el6tt szarazra kell torélini.

6. Ne tisztitsa a flit6tekercset.

7. Ne meritse a siit6t semmilyen folyadékba.

8. A tartozékok kulon tisztithatok. Minden hasznélat utan tisztitsa meg a tartozékokat enyhe mosdszerrel atitatott szivaccsal vagy
ruhdval.

9. Az élelmiszerekkel érintkezd részeket mossa le meleg szappanos vizzel és szaritsa meg. Torolje at a készlilék testét nedves
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ruhaval. Soha ne mossa vagy frocskolje le a ventilatort vizzel vagy mas folyadékkal.

10. Ne haszndljon suroldszereket, fémkeféket és szivacsokat, szerves olddszereket vagy mas szereket és agressziv folyadékokat.
Biztositsa a tartozékok biztonsigos hasznalatat.

11. Siités utan ne meritse azonnal vizbe a siité/grillezd talcat - a magas hémérséklet miatt megrepedhet. EIGbb hagyja kelléen
kihdGlni.

MEGJEGYZES

A pizzakovet soha ne meritsiik vizbe, vagy tegyiik a mosogatégépbe, vagy oblitsiik foly6 viz alatt!!!
Csak kaparoval vagy szaraz kefével tisztitsa meg.

Lehilés utan legfeljebb egy enyhén nedvesitett ruhdval lehet hasznalni.

Ne hasznaljon semmilyen tisztitdszert!!!

A k6 nagyon pordzus, és siités kozben megrepedhet.

ERTEKESITES UTANI SZOLGALTATAS

1. A véllalat két év ingyenes garanciat vallal a teljes késziilékre.
2. A garancia kezdete a szamlan felttintetett idépont.

3. Az alabbi helyzetek mindegyikére nem vonatkozik a garancia:

. A fogyasztok nem megfeleld haszndlata, tarolasa és karbantartasa altal okozott kdrok.

. A nem a vdllalat dltal kijel6lt karbantartési helyszineken torténd szétszerelés és javitas éltal okozott kdrok.
. Nincsenek érvényes szamlak.

. Vis maior kar.

4. A Tarsasag ugyfélszolgalati kdzpontja tovabbra is készséggel all rendelkezésére a garancian kiviili termékekkel kapcsolatos
szervizelésre.

5. Ha a termék hibds, kérjlk, forduljon a kijelolt szervizkozpontunkhoz.

KULON NYILATKOZAT

1. A dokumentum minden tartalmat gondosan ellendriztik. A nyomtatdssal vagy a tartalommal kapcsolatos félreértések esetén a
vaéllalat fenntartja a végsé értelmezés jogat.

2. Ami a termék technikai fejlesztését illeti, azt el6zetes értesités nélkil beépitik az Uj hasznalati utasitasba; ha a termék
megjelenése és szine megvaltozik, a tényleges termék az irdnyado.

3. Ez a termék kizardlag otthoni hasznalatra késziilt.

BIZTONSAGI NYILATKOZAT

1. Minden korulmények kozott, amig a flit6berendezés miikodik, a motornak (ventildtornak) egyidejtileg kell m(ikdnie.

KOMMENTAR: A ventildtor akkor indul be, amikor a késziilék elér egy bizonyos elémelegitési hémérsékletet, és akkor kapcsol ki,
amikor a készlilék befejezte az elSre beallitott programot és lehdilt.

2. A tulmelegedés elkeriilése érdekében ne takarja le a felsé ventilatort f6zés kozben.
3. Munkakorilmények kozott, ha kinyitja az ajtét, fokozottan figyeljen a melegre.
A héség sérilést okozhat. Védje kezét vastag keszty(ivel.

4. Ha kinyitja az ajtdt, a termék addig m(ikodik, amig masik programot nem valaszt.
Legyen évatos a program befejezésekor - a termék forrd lehet, és fennall az égési sériilések veszélye.
A munkafolyamat befejeztével a késziilék automatikusan kikapcsol a tulterhelés elkeriilése érdekében.

5. Az égési sériilések elkerulése érdekében gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék teljesen leh(ilt a tisztitas el6tt, illetve a
munkafolyamatot kévet§ barmilyen beavatkozas el6tt.

6. Ha hiba vagy probléma Iép fel, a késziilék figyelmeztetni fogja Ont.



PROBLEMAMEGOLDAS

Hibakod A probléma
E1l A fels6 h6mérséklet-érzékel6 aramkor megszakadt
E2 Kihtzott hémérséklet-érzékel§ aramkor az aljan

B E|t5v0litas: Ha a betegtajékoztatd, a csomagolds vagy a termékcimke athtzott kuka szimbdlumot tartalmaz, az azt
jelenti, hogy az Eurépai Unidban minden elektromos és elektronikus terméket, elemet és akkumulatort, amely ilyen jel6léssel van
ellatva, élettartamanak végén kilon hulladékgy(ijté edénybe kell helyezni. Ne dobja ezeket a termékeket a nem valogatott
kommunédlis hulladékba.

@ C € MEGFELELGSEGI NYILATKOZAT

Az Abacus Electric, s.r.o. kijelenti, hogy a SALENTE Vulcano termék megfelel a késziiléktipusra vonatkoz szabvanyok és el&irdsok
koévetelményeinek. A megfelel&ségi nyilatkozat teljes szévege a http://ftp.salente.cz/ce oldalon talalhaté.

Importér / gyarté
Abacus Electric, s.r.o.

L
Pland 2, 370 01, Csehorszag \Q

Email: helpdesk@salente.eu FSC
e fse.org
FSC™ ACOD527

Made in P.R.C.
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Minden jog fenntartva. A design és a megjelenés elGzetes értesités nélkul véltozhat.
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INTRODUCERE

e Tnainte de a pune acest produs in functiune, vd rugdm si cititi cu atentie acest manual de utilizare pan la capét, chiar
daca sunteti familiarizat cu utilizarea unui tip similar de produs in trecut.

e Pastrati acest manual de utilizare pentru consultare ulterioara - acesta face parte integranta din produs si poate contine
instructiuni importante privind punerea in functiune, operarea si ingrijirea produsului.

e Asigurati-va ca si alte persoane care vor utiliza acest aparat citesc acest manual de utilizare.

e Dacd oferiti, donati sau vindeti acest aparat altor persoane, va rugam sa le dati acest manual de utilizare impreuna cu
acest produs si sa le reamintiti sa il citeasca.

e Pedurata garantiei, vd recomandam sa pastrati ambalajul original al produsului - acest lucru va proteja aparatul in cel mai
bun mod posibil in timpul transportului.

CEA MAI RECENTA VERSIUNE A MANUALULUI DE UTILIZARE

Datoritd inovatiilor continue ale produselor Salente si a modificarilor legislative, puteti gasi intotdeauna
cea mai actualizatd versiune a acestui manual de utilizare pe site-ul www.salente.eu sau prin simpla
scanare a codului QR prezentat mai jos cu telefonul mobil:

AVERTISMENTE SI INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Tnainte de a utiliza produsul pentru prima data, va rugiam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare.

1. Nu expuneti aparatul la picurarea sau stropirea cu apa. Nu il pulverizati sau clatiti cu apa sau alt lichid. Nu il scufundati in
apa sau in orice alt lichid, nici macar partial.

2. Tnainte de a utiliza acest produs, asigurati-va ci dezlegati cablul de alimentare pentru a evita un posibil accident

3. Suprafata dispozitivului poate fi foarte fierbinte in timpul functionarii si dupa oprire. Nu-l atingeti cu mainile goale, exista riscul
de arsuri.

4, Utilizati acest produs cu precautie extrema in prezenta copiilor. Copiii hu trebuie sa utilizeze acest produs fara
supravegherea unui adult.

5. Nu manevrati greoi fisa. Nu scoateti cablul prin smulgere - risc de soc electric sau scantei.

6. Nu lasati cablul atadrnat pe marginea mesei si nu il asezati pe o suprafata fierbinte.

7. Daca cablul sau fisa sunt deteriorate, nu utilizati dispozitivul si contactati departamentul de service.

8. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producator sau de un profesionist pentru a evita pericolul.

9. Nu deteriorati, indoiti, intindeti sau rasuciti cablul de alimentare; nu puneti obiecte grele pe cablul de alimentare si nu il
rasuciti.

10. Atunci cand dispozitivul nu este utilizat, scoateti stecherul din priza. Acest lucru va reduce riscul de ranire sau de incendiu.

11. Utilizati numai accesorii originale.

12. Produsul trebuie sa fie amplasat intr-un mediu uscat, nu este destinat utilizarii in exterior.

13. Aveti grija de ventilatie. Lasati un spatiu liber de cel putin 15 cm in jurul aparatului pe toate partile.

14. Depozitati produsul intr-un loc stabil si pastrati-l departe de materialele inflamabile.

15. Numai alimentele destinate consumului pot fi gatite in unitatea de produs. Nu puneti in interior bucati mari de alimente sau
obiecte metalice.

16. Nu introduceti in dispozitiv obiecte strdine precum hartie, materiale plastice, textile sau materiale inflamabile.

17. Deconectati unitatea si lasati-o sa se raceasca inainte de a o transporta sau repara.

18. Aveti mare grija cand deschideti usa in timpul functiondrii. Se pot produce arsuri de la aerul sau lichidul fierbinte.

19. Nu acoperiti ventilatorul superior sau orificiile de aerisire.

20. Acest produs este destinat exclusiv uzului casnic. Nu utilizati acest produs in alte scopuri decat cele specificate.

. Reparatiile pot fi efectuate numai de catre personal calificat.

22. Acest aparat nu poate fi controlat de un temporizator extern sau de o telecomanda separata.

. Nu utilizati acest aparat pentru prdjire.

24. Aparatul nu trebuie utilizat de copii sau de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu exceptia cazului in
care acestea sunt supravegheate.

25. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit numai de cdtre producator, un centru de service autorizat
sau o altd persoana calificata.

26. Scoateti aparatul din prizd Tnainte de curatare si ori de cate ori nu este utilizat.

N
[y

N
w

Atentie, suprafata fierbinte

Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat la domiciliu si in aplicatii similare, cum ar fi:
- facilitati de bucatarie pentru angajati in magazine, birouri si alte medii de lucru.

- clienti in hoteluri, moteluri si alte zone rezidentiale.

- mediu de tip pensiune.
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Nu scoateti cablul de alimentare din priza pana cand ventilatorul superior nu se opreste automat. Ventilatorul
trebuie sa mai functioneze o perioada dupa gatire pentru a raci aparatul.

CONTINUTUL AMBALAJULUI

Cuptor pentru pizza
Tava de copt

Piatra pentru pizza
Lopatd pentru pizza
Scoop

Feliator de pizza
Taietor de aluat

SPECIFICATII

Putere nominald de intrare: 1800 — 2200 W
Curent nominal: 9,2 A

Alimentare nominald: AC 220-240 V
Frecventa nominald: 50/60 Hz

Interval de temperatura: 80-450 C
Cronometru: 30 min

Diametrul maxim al pizzei: 33 cm

Lungimea cablului de alimentare: 1 m
Dimensiunile cuptorului: 455x477x274 mm

e Dimensiuni interioare: 341x341x126 mm

Greutate: 15,1 kg
Material usa: sticla
Material suprafata interioara: Otel acoperit cu aluminiu

GRADUL DE PROTECTIE TMPOTRIVA SOCURILOR ELECTRICE
Clasa | - Protectia impotriva socurilor electrice este asigurata prin izolarea de baza si prin conectarea partilor inanimate ale

aparatului la conductorul de protectie al retelei.

DESCRIEREA PIESELOR INDIVIDUALE

1) Butonul Pornit/Oprit 9) Butonul Start/Stop
2) Functiile cuptorului 10) Buton de lumina
3) Timp 11) Baza

4) Temperatura 12) Usa

5) Functia Pizza 13) Fereastra de sticla
6) Modul expert pizza 14) Maner

7) Alegerea incdlzitorului 15) Carcasa metalica
8) Buton de lumina
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MEMBRITATE

Tava pentru copt/grill Coaja de pizza
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Piatrd pentru pizza Feliator de pizza
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- 4

Lopatd pentru pizza Taietor de aluat

DISPLAY

Afisajul panoului de control arata ora in format HH:MM in partea stanga si temperatura in 000C sau 000F Fahrenheit in partea
dreapta.

Observatie: Apdsati lung simultan butoanele Temp + si - pentru a schimba gradul Celsius in C sau gradul Fahrenheit in F afisat
pe afisajul din dreapta.

THIN  NEAPOLTAN  BAN

custom Ny FROZEN

PIZZA

9. Apasati butonul "OVEN" pentru a selecta functiile cuptorului:

Gril: Gratiti in interior si obtineti o prajire uniforma si aroma de gratar.

Friptura: Carne, legume prdjite si multe altele.

Coacere: utilizat pentru coacerea prajiturilor, bunatatilor, deserturilor si a altor feluri de méancare.

Broil: Aceasta functie vd permite sa prajiti alimentele direct cu cdldura de sus. Se utilizeaza doar elementul de incalzire superior,
iar mancarea este prajita rapid de sus, creand o crusta crocanta.
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10. Apasati butonul "PIZZA" pentru a selecta functiile de pizza:

Thin: Pizza subtire, intinsd, cu o crusta crocanta.

Napolitana: Aluat subtire cu margini pufoase si crocante.

Pan: Se coace intr-un vas de copt adanc sau intr-o tigaie cu o crusta groasa si densa.
Custom: Setati timpul si temperatura dupa preferinte si pregatiti-va propria pizza.
New York: O pizza mare, tdiatd manual, cu o coacere usoara si crusta groasa.

Tnghetat: Transformati pizza dvs. congelat intr-o capodopera in cateva minute.

BUTOANE DE CONTROL

Butonul de pornire:

Dupa conectarea aparatului la reteaua electricd, atingeti usor butonul de pornire pentru a-l porni. Apoi puteti selecta orice
functie de pe panou. Cand procesul este finalizat, atingeti din nou butonul de alimentare pentru a-l opri. Cand procesul de
coacere/prdjire este finalizat, aparatul va emite 5 semnale acustice si afisajul va indica "END", dupd 1 minut aparatul va intra in
modul de asteptare.

Butoanele TEMP "+" si "-":

Utilizati butoanele TEMPERATURA "+" si "-" pentru a regla temperatura de gatit in orice functie. Selectati orice program si apoi
reglati temperatura de coacere/gratare daca este necesar, apoi apasati butonul START/STOP pentru a incepe procesul.

Fiecare apasare scurtd a butoanelor "+" sau "-" modificd temperatura cu 10 °F / 5 °C. Daca tineti apasat butonul pentru mai mult
de 2 secunde, temperatura se va modifica in trepte de 30°F/10°C.

Butoanele "+" si "-":

Utilizati butoanele TIME "+" si "-" pentru a seta timpul de gatit in orice functie, selectati orice program si reglati timpul de gatit
daca este necesar, apoi apasati butonul START/STOP pentru a porni.

Pentru a seta ora, apasati butonul scurt - ora va creste dupd 1 minut. Daca tineti apasat butonul pentru mai mult de 2 secunde,
ora va incepe sa se schimbe dupa 5 minute.

won

COMENTARIU: Dacd doriti sa reglati temperatura sau timpul in timpul gatitului, apasati butoanele "+" sau "-" corespunzator,
aparatul va continua apoi cu aceste setari. Timpul de preincdlzire nu poate fi setat.

Butonul START/STOP:
Dupa selectarea programului sau setarea temperaturii si a timpului, apasati butonul START/STOP pentru a incepe gatitul
n timpul preincélzirii: apasati butonul START/STOP pentru a intrerupe functionarea, apasati din nou pentru a o relua.

Tn timpul gatitului: apasati butonul START/STOP pentru a intrerupe operatiunea, afisajul va indica timpul rdmas. Apésati din nou
pentru a continua.

Pentru a schimba functia in timpul preincalzirii sau gatitului, apasati mai intdi START/STOP si apoi selectati noua functie.

SFATURI: Dupa selectarea programului presetat, apdsati butonul START/STOP. Aparatul va incepe preincalzirea, iar afisajul va
indica "PRE".

Dacd nu este necesarad preincalzirea, tineti apasat butonul OVEN sau PIZZA timp de 3 secunde. Preincalzirea este anulatd, semnul
"PRE" dispare si afisajul indica timpul de numaratoare inversa si temperatura programului selectat. Apoi incepe procesul de
gatire

NOTA: Timpul de preinclzire necesar depinde de setarea temperaturii, atunci cand temperatura din interiorul cuptorului
atinge temperatura setatd, preincalzirea se va opri si va va alerta sa adaugati alimente.
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Cand preincilzirea este complets, aparatul emite 10 bipuri si pe afisaj apare mesajul "ADD FOOD" (ADAUGA ALIMENTE).
Deschideti usa, introduceti ingredientele si apoi RETINETI sd apasati butonul START/STOP pentru a incepe gatitul.

n timpul gatitului, puteti regla timpul si temperatura in orice moment cu ajutorul butoanelor "+" si "-"

COMENTARIU: Notificarea "ADD FOOD" va ramane afisata timp de 10 minute, dupa 10 minute, daca utilizatorii incd nu
deschid usa pentru a adduga alimente in interior si apasa butonul START/STOP, unitatea se va opri automat din functionare si
va intra in modul de asteptare.

Butonul OVEN (Cuptor): in modul standby, puteti selecta urméatoarele functii ale cuptorului prin atingerea usoara a butonului
OVEN (Cuptor): Gratar, coacere, prajire, incdlzire superioara.

Butonul PIZZA: Tn modul standby, puteti selecta functia Pizza atingdnd usor butonul PIZZA: Pizza subtire, pizza napolitand, pizza la
tigaie, pizza New York, pizza congelata si tipul personalizat se bazeaza pe setarile personalizate de timp si temperatura pentru
pizza dorita.

Butonul LUMINA: Apasati butonul LIGHT pentru a porni iluminatul interior timp de un minut.

Butonul PIZZA EXPERT MODE: Dupa ce ati selectat programul de pizza presetat, apasati butonul Mod expert pizza. Aparatul intra
in modul Pizza Expert, ceea ce inseamna cd fiecare program va functiona continuu timp de 30 de minute pentru a pregati
cantitati mari de pizza.

Nu puteti seta ora sau temperatura in timp ce lucrati in modul Expert pizza, iar acest mod este potrivit numai pentru functia
Pizza.

COMENTARIU: Tn modul Pizza Expert, daci nu aveti nevoie de procesul de preincilzire, apasati lung butonul PIZZA pentru mai
mult de 3 secunde pentru a anula procesul de preincalzire.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare, etichetele si banda adeziva de pe unitate.

2. Scoateti toate accesoriile din ambalaj si cititi cu atentie aceste instructiuni. Va rugdm sa acordati o atentie deosebita
instructiunilor de utilizare, avertismentelor si masurilor importante de sigurantd pentru a preveni ranirea sau deteriorarea
proprietatii.

3. Spalati accesoriile in apa calda cu sdpun (nu piatra de pizza), apoi clatiti si uscati bine. Tava de copt/prijit este sigura pentru
masina de spélat vase. Nu spélati NICIODATA unitatea principald in masina de spélat vase.
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FUNCTII DE GATIT
|

Tnainte de pornire, asigurati-va cé dispozitivul este conectat la reteaua electrici. Apoi apasati butonul de pornire

Temperatura reglabila | Temperatura " "
. Temperatura . - . Timp Timp o
Functii S s a elementului de reglabila a corpului N . Preincdlzire
implicita PO . . implicit reglabil
incalzire inferior
310°C/590°F 80-400°C/ 80-400°C/
THIN& CRISP 4min 1-10min Da
180-750°F 180-750°F
450°C/850°F 80-450°C/ 80-450°C/
NEAPOLITAN 3min 1-10min Da
180-850°F 180-850°F
250°C/500°F 80-400°C/ 80-400°C/
MR PIZZA 14min 1-20min Da
180-750°F 180-750°F
200°C/380°F 80-450°C/ 80-450°C/
CUSTOM 10min 1-30min Da
180-850°F 180-850°F
285°C/550°F 80-400°C/ 80-400°C/
NEW YORK 6min 1-15min Da
180-750°F 180-750°F
270°C/520°F 80-400°C/ 80-400°C/
CONGELAT 10min 1-20min Da
180-750°F 180-750°F
100-300°C/ 100-300°C/
GRILL 300°C/570°F 2min 1-15min Da
200-600°F 200-600°F
150-350°C/ 150-350°C/
ROAST 350°C/700°F 8min 1-20min Da
300-700°F 300-700°F
- 0| -
200°C/500°F 200°C/500°F 2000300 € /400 10min 5-20min Nu
BROIL 600°F
BAKE 175°C/350°F 80-250°C/150-500°F 80-250°C/150-500°F | 20min i-ZOmin Da

CURATARE S INTRETINERE

1. Tnainte de a curita produsul, deconectati cablul de alimentare si l3sati unitatea si se riceasci complet.

2. Suprafetele interioare si exterioare ale accesoriilor pot fi curatate cu o carpa moale din bumbac sau un burete cu un detergent
neutru si spalate cu apa.

3. Nu utilizati perii sau obiecte dure pentru curdtare, pentru a evita deteriorarea suprafetei interne a accesoriului si a stratului
protector al accesoriului.

4. Nu utilizati agenti de curatare toxici si caustici, precum benzina, diluanti sau lacuri.
5. Piesele curatate trebuie sa fie uscate inainte de cablare.

6. Nu curatati serpentina de incalzire.

7. Nu scufundati cuptorul in niciun lichid.

8. Accesoriile pot fi curatate separat. Dupa fiecare utilizare, curatati accesoriile cu un burete sau o carpa inmuiatd intr-un
detergent usor.
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9. Spalati partile care intra in contact cu alimentele cu apa calda cu sapun si uscati. Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda.
Nu spalati sau stropiti niciodata ventilatorul cu apa sau orice alt lichid.

10. Nu utilizati detergenti abrazivi, perii metalice si bureti, solventi organici sau alti agenti si lichide agresive. Asigurati utilizarea in
siguranta a accesoriilor.

11. Nu scufundati imediat tava de copt/gratar in apa dupd coacere - aceasta se poate fisura din cauza temperaturii ridicate. Se
lasd mai intai sd se rdceascd suficient.

NOTIFICARE

Nu scufundati niciodata piatra de pizza in apa, nu o puneti in masina de spalat vase sau nu o clatiti sub jet de
apalll

Curatati-l numai cu un razuitor sau o perie uscata.

Cel mult o carpa usor umezita poate fi utilizata dupa racire.

Nu utilizati niciun agent de curatare!!!

Piatra este foarte poroasa si poate crapa in timpul coacerii.

SERVICII POST-VANZARE

1. Compania oferd o garantie gratuita de doi ani pentru intregul aparat.
2. Data de incepere a garantiei este data mentionata pe factura.

3. Fiecare dintre urmatoarele situatii nu este acoperita de garantie:

. Daune cauzate de utilizarea, depozitarea si intretinerea necorespunzdtoare de catre consumatori.

. Daune cauzate de demontare si reparare in locuri de intretinere care nu sunt desemnate de societate.
. Nu exista facturi valabile.

. Daune de forta majora.

4. Centrul de servicii pentru clienti al companiei este inca dispus sa va ofere servicii pentru produsele care nu sunt acoperite de
garantie.

5. Daca produsul este defect, va rugam sa contactati centrul nostru de service desemnat.

DECLARATIE SPECIALA

1. Tot continutul acestui document a fost verificat cu atentie. In cazul oricérei neintelegeri cu privire la imprimare sau continut,
compania isi rezervd dreptul de interpretare finala.

2.1n ceea ce priveste imbunétatirile tehnice ale produsului, acestea vor fi incorporate in noile instructiuni fira notificare
prealabild; daca aspectul si culoarea produsului sunt modificate, produsul actual va prevala.

3. Acest produs este destinat exclusiv uzului casnic.

DECLARATIE DE SIGURANTA

1. Tn orice conditii, atat timp cat incélzitorul functioneaza, motorul (ventilatorul) ar trebui si functioneze in acelasi timp.

COMENTARIU: Ventilatorul porneste atunci cand aparatul atinge o anumitd temperatura de preincélzire si se opreste atunci cand
aparatul a finalizat programul prestabilit si s-a rdcit.

2. Nu acoperiti ventilatorul superior in timpul gatitului pentru a preveni supraincalzirea.
3. Tn conditii de lucru, daci deschideti usa, acordati o atentie sporita caldurii.
Caldura ar putea provoca raniri. Protejati-va mainile cu manusi groase.

4. Daca deschideti usa, produsul va continua sa functioneze pana cand veti selecta un alt program.
Aveti grija cand programul este terminat - produsul poate fi fierbinte si exista riscul de arsuri.
Cand procesul de lucru este finalizat, unitatea se opreste automat pentru a preveni supraincdrcarea.

5. Asigurati-va ca produsul este complet racit inainte de curatare sau de orice interventie in produs dupa procesul de lucru pentru
a preveni arsurile.

6. Daca apare o defectiune sau o problema, aparatul va va alerta.



REZOLVAREA PROBLEMELOR

Cod de Problema

eroare

E1 Circuitul senzorului superior de temperatura deconectat

E2 Circuitul senzorului de temperaturd deconectat la partea inferioara

B E|iminare: Daci prospectul informativ, ambalajul sau eticheta produsului contine un simbol de cos de gunoi barat,
aceasta inseamna ca, in Uniunea Europeana, toate produsele electrice si electronice, bateriile si acumulatorii marcati in acest
mod trebuie sa fie depozitati in containere de deseuri separate la sfarsitul duratei lor de viatd. Nu aruncati aceste produse in
deseurile municipale nesortate.

@ C € DECLARATIE DE CONFORMITATE

Abacus Electric, s.r.o. declara prin prezenta cd produsul SALENTE Vulcano indeplineste cerintele standardelor si reglementarilor
aplicabile tipului de echipament. Textul integral al Declaratiei de conformitate poate fi gésit la http://ftp.salente.cz/ce.

Importator / Producétor

o
Abacus Electric, s.r.o. , 3
Pland 2, 370 01, Republica Ceha

E-mail: helpdesk@salente.eu FSC

Made in P.R.C.

wnefec.org

FSG™ ADODS23

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

Toate drepturile rezervate. Designul si aspectul pot fi modificate fara notificare prealabila.
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EINFUHRUNG

e Bevor Sie dieses Produkt in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte die gesamte Gebrauchsanweisung sorgféltig bis zum Ende
durch, auch wenn Sie mit der Verwendung eines dhnlichen Produkts bereits vertraut sind.

e Bewahren Sie dieses Benutzerhandbuch zum spateren Nachschlagen auf - es ist ein wesentlicher Bestandteil des Produkts
und kann wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme, Bedienung und Pflege des Produkts enthalten.

. Vergewissern Sie sich, dass auch andere Personen, die das Gerat benutzen werden, diese Bedienungsanleitung lesen.

. Wenn Sie dieses Gerat an andere weitergeben, verschenken oder verkaufen, geben Sie ihnen bitte diese
Gebrauchsanweisung zusammen mit dem Produkt und erinnern Sie sie daran, sie zu lesen.

e  Fir die Dauer der Garantie empfehlen wir lhnen, die Originalverpackung des Produkts aufzubewahren - so ist das Gerat
beim Transport optimal geschutzt.

DIE AKTUELLSTE VERSION DES BENUTZERHANDBUCHS

Aufgrund der standigen Produktinnovationen und Gesetzesanderungen bei Salente finden Sie die
aktuellste Version dieser Gebrauchsanweisung immer auf der Website www.salente.eu oder indem Sie
einfach den unten abgebildeten QR-Code mit Ihrem Mobiltelefon scannen:

SICHERHEITSWARNUNGEN UND -ANWEISUNGEN

Bevor Sie das Produkt zum ersten Mal benutzen, lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.

1. Setzen Sie das Gerit keinem Tropf- oder Spritzwasser aus. Nicht mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten bespriihen oder

abspiilen. Tauchen Sie es nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten, auch nicht teilweise.

Bevor Sie dieses Produkt benutzen, entwirren Sie das Netzkabel, um einen méglichen Unfall zu vermeiden.

. Die Oberflache des Gerats kann wéahrend des Betriebs und nach dem Ausschalten sehr heif sein. Beriihren Sie es nicht mit

bloRen Handen, es besteht Verbrennungsgefahr.

4. Verwenden Sie dieses Produkt nur mit duBerster Vorsicht in Gegenwart von Kindern. Kinder diirfen dieses Produkt nicht

ohne Aufsicht von Erwachsenen verwenden.

Behandeln Sie den Stecker nicht grob. Ziehen Sie das Kabel nicht ruckartig heraus - es besteht die Gefahr eines Stromschlags

oder von Funkenbildung.

Lassen Sie das Kabel nicht tber die Tischkante hangen und legen Sie es nicht auf eine heile Oberflache.

. Wenn das Kabel oder der Stecker beschddigt ist, verwenden Sie das Geréat nicht und wenden Sie sich an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller oder einen Fachmann ersetzt werden, um Gefahren zu

vermeiden.

. Beschadigen, knicken, dehnen oder verdrehen Sie das Netzkabel nicht; stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das

Netzkabel und verdrehen Sie es nicht.

10. Wenn das Gerét nicht benutzt wird, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Dadurch wird die Gefahr von Verletzungen
oder Branden verringert.

11. Verwenden Sie nur Originalzubehér.

12. Das Produkt muss in einer trockenen Umgebung aufgestellt werden, es ist nicht fir die Verwendung im Freien vorgesehen.

13. Achten Sie auf die Beluftung. Lassen Sie rund um das Gerat auf allen Seiten mindestens 15 cm Freiraum.

14. Lagern Sie das Produkt an einem stabilen Ort und halten Sie es von brennbaren Materialien fern.

15. In dem Gerat durfen nur zum Verzehr bestimmte Lebensmittel gegart werden. Legen Sie keine groRen Lebensmittelstiicke
oder Metallgegenstande hinein.

16. Stecken Sie keine Fremdkdorper wie Papier, Kunststoff, Textilien oder brennbare Gegenstande in das Gerat.

17. Trennen Sie das Gerat vom Netz und lassen Sie es abkiihlen, bevor Sie es tragen oder reparieren.

18. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie die Tur wahrend des Betriebs 6ffnen. Verbrennungen durch heiRe Luft oder
Flussigkeit konnen auftreten.

19. Decken Sie das obere Gebladse und die Liiftungséffnungen nicht ab.

20. Dieses Produkt ist nur fir den Heimgebrauch bestimmt. Verwenden Sie dieses Produkt nicht fir einen anderen als den
angegebenen Zweck.

21. Reparaturen durfen nur von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.

22. Dieses Gerat kann nicht iber eine externe Zeitschaltuhr oder eine separate Fernbedienung gesteuert werden.

23. Verwenden Sie dieses Gerdt nicht zum Frittieren.

24. Das Gerat darf nicht von Kindern oder Personen mit eingeschrankten koérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
benutzt werden, wenn sie nicht beaufsichtigt werden.

25. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, darf es nur durch den Hersteller, ein autorisiertes Service-Center oder eine andere
qualifizierte Person ersetzt werden.

26. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerat reinigen und wenn es nicht in Gebrauch ist.

W

wNo o
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Vorsicht, heiBe Oberflache

Dieses Gerat ist fuir den Einsatz im Haushalt und dhnliche Anwendungen wie z. B.:

- Kiicheneinrichtungen fur Mitarbeiter in Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen.
- Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohngebieten.

- Gasthausahnliche Umgebung.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht aus der Steckdose, bevor der obere Ventilator automatisch stoppt. Der
Ventilator muss nach dem Backen noch HekoTopoe Zeit weiterlaufen, um das Gerat zu kiihlen.

VERPACKUNGSINHALT
e Pizza pec
Backblech
Pizza kdmen
Pizzaschaufel
Schaufel
Pizzaschneider
Teigausstecher

SPEZIFIKATIONEN

Nennleistungsaufnahme: 1800 — 2200 W
Nennstrom: 9,2 A

Nennstromversorgung: AC 220-240 V
Nennfrequenz: 50/60 Hz
Temperaturbereich: 80-450 C
Zeitschaltuhr: 30 Minuten

Maximaler Pizzadurchmesser: 33 cm

Lange des Stromkabels: 1 m

Abmessungen des Ofens: 455x477x274 mm
Innere Abmessungen: 341x341x126 mm
Gewicht: 15,1 kg

Material der Tr: Glas

Material der Innenflache: Aluminiumbeschichteter Stahl

GRAD DES SCHUTZES GEGEN ELEKTRISCHEN SCHLAG

Klasse | - Der Schutz gegen elektrischen Schlag wird durch die Basisisolierung und durch den Anschluss der unbelebten Teile
des Gerdts an den Netzschutzleiter gewahrleistet.



BESCHREIBUNG DER EINZELTEILE
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5) Pizza-Funktion

6) Pizza-Experten-Modus
7) Wahl der Heizung

8) Licht-Taste

1) Ein/Aus-Taste 9) Start/Stopp-Taste
2) Funktionen des Backofens 10) Licht-Taste

3) Zeit 11) Basis

4) Temperatur 12) Tur

13) Glasfenster
14) Handgriff
15) Metallgehduse
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Back-/Grillschale
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Pizzaschale

Pizza kdmen

Pizzaschneider

Pizzaschaufel
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Teigausstecher
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ANZEIGE

Das Display des Bedienfelds zeigt auf der linken Seite die Uhrzeit im Format HH:MM und auf der rechten Seite die Temperatur
in 000C oder 000F Fahrenheit an.

Poznamka: Driicken Sie gleichzeitig lange auf die Tasten Temp + und -, um die auf dem rechten Display angezeigte Gradzahl
Celsius in C oder Fahrenheit in F zu dandern.

[ man weapouran  pan S
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11. Driicken Sie die Taste "OVEN", um die Backofenfunktionen zu wahlen:

Gril: Grillen Sie drinnen und erhalten Sie ein gleichmaRiges Anbraten und Grillaroma.
Roast: Fleisch, gebratenes Gemuse und mehr.

Backen: zum Backen von Kuchen, Leckereien, Desserts und anderen Gerichten.

Braten: Diese Funktion ermdglicht das direkte Grillen von Lebensmitteln mit Hitze von oben. Nur das obere Heizelement wird
verwendet und die Speisen werden schnell von oben angebraten, wodurch eine knusprige Kruste entsteht.

12. Driicken Sie die Taste "PIZZA", um die Pizzafunktionen auszuwahlen:

Thin: Dlinne, gestreckte Pizza mit knuspriger Kruste.

Neapolitan: Dinner Teig mit fluffigem und knusprigem Rand.

Pan: Er wird in einer tiefen Auflaufform oder in einer Pfanne mit einer dicken, dichten Kruste gebacken.
Custom: Stellen Sie die Zeit und die Temperatur nach lhren Wiinschen ein und bereiten Sie lhre eigene Pizza zu.
New York: Eine groRRe, handgeschnittene Pizza mit leicht gebackener, dicker Kruste.

Frozen: Verwandeln Sie lhre Tiefkihlpizza in Minutenschnelle in ein Meisterwerk.

STEUERTASTEN

Einschalttaste:

|
Nachdem Sie das Gerat an das Stromnetz angeschlossen haben, beriihren Sie leicht die Einschalttaste , um das Gerat
einzuschalten. Sie kdnnen dann eine beliebige Funktion auf dem Bedienfeld auswahlen. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
tippen Sie erneut auf den Netzschalter, um das Gerét auszuschalten. Nach Beendigung des Back-/Grillvorgangs ertdnt ein 5-
maliger Signalton und auf dem Display erscheint "END", nach 1 Minute schaltet das Gerét in den Standby-Modus.

TEMP-Tasten "+" und "- ":

Verwenden Sie die Tasten TEMPERATUR "+" und "-", um die Gartemperatur in jeder Funktion einzustellen. Wahlen Sie ein
beliebiges Programm aus, stellen Sie gegebenenfalls die Back-/Grilltemperatur ein und driicken Sie dann die Taste START/STOP,
um den Vorgang zu starten.

Jeder kurze Druck auf die Tasten "+" oder "-" verdndert die Temperatur um 10 °F / 5 °C. Wenn Sie die Taste ldnger als 2 Sekunden
gedruckt halten, andert sich die Temperatur in Schritten von 30°F/10°C.

Die Schaltflichen "+" und "-":

Verwenden Sie die Tasten TIME "+" und "-", um die Garzeit in jeder Funktion einzustellen, wéhlen Sie ein beliebiges Programm
und passen Sie die Garzeit gegebenenfalls an, driicken Sie dann die Taste START/STOP, um zu starten.

Um die Zeit einzustellen, driicken Sie kurz die Taste - die Zeit wird nach 1 Minute erh6ht. Wenn Sie die Taste langer als 2
Sekunden gedriickt halten, beginnt die Zeit nach 5 Minuten zu laufen.
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KOMMENTAR: Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die Temperatur oder die Zeit einstellen mochten, driicken Sie die Tasten
"+" oder "-", das Gerat fahrt dann mit diesen Einstellungen fort. Die Vorwarmzeit kann nicht eingestellt werden.

START/STOP-Taste:

Nach der Auswahl des Programms oder der Einstellung von Temperatur und Zeit, driicken Sie die START/STOP-Taste, um den
Garvorgang zu starten.

Waihrend des Vorheizens: Driicken Sie die START/STOP-Taste, um den Betrieb zu unterbrechen, driicken Sie erneut, um
fortzufahren.

Wahrend des Garvorgangs: Driicken Sie die Taste START/STOP, um den Vorgang zu unterbrechen; auf dem Display wird die
verbleibende Zeit angezeigt. Driicken Sie erneut, um fortzufahren.

Um die Funktion wahrend des Vorheizens oder Garens zu dndern, driicken Sie zuerst START/STOP und wéhlen Sie dann die neue
Funktion.

TIPPS: Nachdem Sie das voreingestellte Programm ausgewahlt haben, driicken Sie die Taste START/STOP. Das Gerat beginnt mit
dem Vorheizen und auf dem Display erscheint "PRE".

Wenn kein Vorheizen erforderlich ist, halten Sie die Taste OVEN oder PIZZA 3 Sekunden lang gedriickt. Das Vorheizen wird
abgebrochen, das "PRE"-Zeichen verschwindet und das Display zeigt die Countdown-Zeit und die Temperatur des gewahlten
Programms an. Dann beginnt der Kochvorgang

HINWEIS: Die erforderliche Vorheizzeit hangt von der eingestellten Temperatur ab. Wenn die Temperatur im Ofen die
eingestellte Temperatur erreicht, wird das Vorheizen beendet und Sie werden darauf hingewiesen, dass Sie die Speisen
einftillen sollen.

Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat 10 Pieptone ab und auf dem Display erscheint die Meldung "FOOD ADD".
Offnen Sie die Tir, legen Sie die Zutaten ein und vergessen Sie dann nicht, die START/STOP-Taste zu driicken, um den Garvorgang
zu starten.

Wahrend des Garens kénnen Sie die Zeit und die Temperatur jederzeit mit den Tasten "+" und "-" einstellen

KOMMENTAR: Die Meldung "ADD FOOD" (Lebensmittel hinzuftigen) wird 10 Minuten lang angezeigt. Wenn der Benutzer
nach 10 Minuten immer noch nicht die Tur 6ffnet, um Lebensmittel hinzuzufiigen, und die START/STOP-Taste driickt, stellt
das Gerat automatisch den Betrieb ein und geht in den Standby-Modus.

OVEN-Taste: Im Standby-Modus kénnen Sie durch leichtes Berlihren der Taste OVEN die folgenden Ofenfunktionen auswahlen:
Grillen, Backen, Braten, Oberhitze.

PIZZA-Taste: Im Standby-Modus kénnen Sie die Pizza-Funktion durch leichtes Bertihren der PIZZA-Taste auswdhlen: Diinne Pizza,
Neapolitanische Pizza, Pfannenpizza, New Yorker Pizza, Tiefkihlpizza und benutzerdefinierte Typen basieren auf
benutzerdefinierten Zeit- und Temperatureinstellungen fiir die gewtlinschte Pizza.

LIGHT-Taste: Driicken Sie die LIGHT-Taste, um die Innenbeleuchtung fir eine Minute einzuschalten.

Taste PIZZA EXPERT MODE: Sobald Sie das voreingestellte Pizzaprogramm ausgewahlt haben, driicken Sie die Taste Pizza-
Expertenmodus. Das Gerat schaltet in den Pizza-Experten-Modus, d. h. jedes Programm lduft 30 Minuten lang ununterbrochen,
um groBe Mengen an Pizzen zuzubereiten.

Im Modus Pizza-Experte konnen Sie weder die Zeit noch die Temperatur einstellen, und dieser Modus ist nur fir die Pizza-
Funktion geeignet.

KOMMENTAR: Wenn Sie den Vorheizvorgang im Pizzaexpertenmodus nicht benétigen, driicken Sie die PIZZA-Taste langer als
3 Sekunden, um den Vorheizvorgang abzubrechen.
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VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Etiketten und Klebeband von dem Gerat.

2. Nehmen Sie das gesamte Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch. Bitte beachten Sie
besonders die Betriebsanleitung, Warnhinweise und wichtigen Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sachschaden zu

vermeiden.

3. Waschen Sie das Zubehér in warmem Seifenwasser (nicht den Pizzastein), spilen Sie es ab und trocknen Sie es griindlich. Das

Back-/Grillblech ist spiilmaschinenfest. Waschen Sie das Hauptgerat NIEMALS in der Splilmaschine.

KOCHFUNKTIONEN

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten, dass das Gerat mit dem Stromnetz verbunden ist. Drlicken Sie dann die Einschalttaste

O

Einstellbare Untere
. Standard- 3 Korpertemperatu | Standardzei Einstellbar Vorwdrme
Funktionen Heizelementtemperat . .
Temperatur ur r Einstellbare t e Zeit n
Temperatur
o
THIN& 310 C/590 80-400°C/ 80-400°C/
F Amin 1-10min Ja
CRISP 180-750°F 180-750°F
o
NEAPOLITA 45 0°c/8s0 80-450°C/ 80-450°C/ ) )
3min 1-10min Ja
N 180-850°F 180-850°F
o
350 C/500 80-400°C/ 80-400°C/
PAN PIZZA F 14min 1-20min Ja
180-750°F 180-750°F
o
300 C/380 80-450°C/ 80-450°C/
CUSTOM F 10min 1-30min Ja
180-850°F 180-850°F
o
385 C/550 80-400°C/ 80-400°C/
NEW YORK F 6min 1-15min Ja
180-750°F 180-750°F
370 €/520 80-400°C/ 80-400°C/
FROZEN F 10min 1-20min Ja
180-750°F 180-750°F
o 100-300°C/ 100-300°C/
GRILL 0300 ¢/570 2min 1-15min Ja
F 200-600°F 200-600°F
o 150-350°C/ 150-350°C/
ROAST 350 ¢/700 8min 1-20min Ja
F 300-700°F 300-700°F
- 0 -
200°C/500 200°C/500°F 2000300 € /400 10min 5-20min Nein
BROIL op 600°F
BAKE 1F75 €/350 80-250°C/150-500°F E;g;;o ¢/150- 20min 1-120min Ja




REINIGUNG UND WARTUNG

1. Ziehen Sie vor der Reinigung des Gerats das Netzkabel ab und lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

2. Die Innen- und AuRenflachen des Zubeh6rs kénnen mit einem weichen Baumwolltuch oder Schwamm mit einem neutralen
Reinigungsmittel gereinigt und mit Wasser abgespilt werden.

3. Verwenden Sie zur Reinigung keine harten Birsten oder Gegenstande, um die Innenflache des Zubehors und die Schutzschicht
des Zubehors nicht zu beschadigen.

4. Verwenden Sie keine giftigen und atzenden Reinigungsmittel wie Benzin, Verdinner oder Polituren.

5. Gereinigte Teile mussen vor der Verdrahtung trocken abgewischt werden.

6. Reinigen Sie das Heizregister nicht.

7. Tauchen Sie den Backofen nicht in Flussigkeiten ein.

8. Das Zubehor kann separat gereinigt werden. Reinigen Sie das Zubehdr nach jedem Gebrauch mit einem mit einem milden
Reinigungsmittel getrankten Schwamm oder Tuch.

9. Mit Lebensmitteln in Beriihrung kommende Teile mit warmem Seifenwasser waschen und abtrocknen. Wischen Sie das
Gehduse des Gerdts mit einem feuchten Tuch ab. Waschen oder bespritzen Sie den Ventilator niemals mit Wasser oder einer
anderen Flissigkeit.

10. Verwenden Sie keine Scheuermittel, Metallblrsten und -schwamme, organische Losungsmittel oder andere Mittel und
aggressive FlUssigkeiten. Sorgen Sie fir eine sichere Verwendung des Zubehors.

11. Tauchen Sie das Back-/Grillblech nach dem Backen nicht sofort in Wasser ein - es konnte aufgrund der hohen Temperatur
reien. Lassen Sie es zunachst ausreichend abkihlen.

HINWEIS

Tauchen Sie den Pizzastein niemals in Wasser, geben Sie ihn nicht in die Spiilmaschine und spiilen Sie ihn
nicht unter flieBendem Wasser ab!!!

Reinigen Sie sie nur mit einem Schaber oder einer trockenen Biirste.

Nach dem Abkiihlen kann allenfalls ein leicht angefeuchtetes Tuch verwendet werden.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel!!!

Der Stein ist sehr pords und kann beim Backen reiBen.

SERVICE NACH DEM VERKAUF

1. Das Unternehmen bietet eine kostenlose zweijahrige Garantie auf das gesamte Gerat.
2. Das Datum des Beginns der Garantie ist das auf der Rechnung angegebene Datum.

3. Jede der folgenden Situationen ist nicht von der Garantie abgedeckt:

. Schaden, die durch unsachgeméaRe Verwendung, Lagerung und Wartung durch Verbraucher verursacht werden.

. Schaden, die durch Demontage und Reparaturen an nicht vom Unternehmen benannten Wartungsstellen verursacht
werden.

. Keine gtiltigen Rechnungen.

. Schéden durch héhere Gewalt.

4. Das Kundendienstzentrum des Unternehmens ist nach wie vor bereit, lhnen einen Service fir Produkte zu bieten, die nicht
unter die Garantie fallen.

5. Wenn das Produkt defekt ist, wenden Sie sich bitte an das von uns benannte Service-Center.

BESONDERE ERKLARUNG

1. Der gesamte Inhalt dieses Dokuments wurde sorgfaltig geprift. Im Falle von Missverstdandnissen bezlglich des Drucks oder des
Inhalts behalt sich das Unternehmen das Recht auf eine endgiiltige Auslegung vor.

2. Soweit es sich um technische Verbesserungen des Produkts handelt, werden diese ohne Vorankiindigung in die neue
Gebrauchsanweisung eingearbeitet; bei Anderungen des Aussehens und der Farbe des Produkts ist das aktuelle Produkt
maRgebend.

3. Dieses Produkt ist nur fir den Heimgebrauch bestimmt.
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SICHERHEITSERKLARUNG

1. Solange das Heizgerét in Betrieb ist, sollte der Motor (Gebldse) unter allen Bedingungen gleichzeitig laufen.

KOMMENTAR: Das Geblase schaltet sich ein, wenn das Gerat eine bestimmte Vorwarmtemperatur erreicht hat, und schaltet sich
aus, wenn das Gerdat das voreingestellte Programm beendet hat und abgekuhlt ist.

2. Decken Sie das obere Gebldse wihrend des Kochens nicht ab, um eine Uberhitzung zu vermeiden.
3. Wenn Sie unter Arbeitsbedingungen die Tur 6ffnen, achten Sie besonders auf die Hitze.
Die Hitze konnte zu Verletzungen fiihren. Schitzen Sie lhre Hande mit dicken Handschuhen.

4. Wenn Sie die Tur 6ffnen, lauft das Gerat weiter, bis Sie ein anderes Programm wahlen.
Seien Sie vorsichtig, wenn das Programm beendet ist - das Produkt kann heiR sein und es besteht die Gefahr von Verbrennungen.
Nach Beendigung des Arbeitsprozesses schaltet sich das Gerat automatisch ab, um eine Uberlastung zu vermeiden.

5. Vergewissern Sie sich, dass das Produkt vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen oder nach dem Arbeitsprozess in das
Produkt eingreifen, um Verbrennungen zu vermeiden.

6. Wenn eine Stérung oder ein Problem auftritt, werden Sie vom Gerat gewarnt.

PROBLEMBEHEBUNG
Fehlercode Das Problem
E1 Unterbrochener oberer Temperatursensorkreislauf
E2 Abgetrennter Temperatursensorkreislauf an der Unterseite

B poseitigung: Wenn die Packungsbeilage, die Verpackung oder das Produktetikett ein durchgestrichenes
Miilltonnensymbol enthélt, bedeutet dies, dass in der Europaischen Union alle auf diese Weise gekennzeichneten elektrischen
und elektronischen Produkte, Batterien und Akkus am Ende ihrer Lebensdauer in getrennte Abfallbehalter gegeben werden
mussen. Diese Produkte dirfen nicht im unsortierten Siedlungsabfall entsorgt werden.

@ C € KONFORMITATSERKLARUNG

Abacus Electric, s.r.o. erklart hiermit, dass das Produkt SALENTE Vulcano den Anforderungen der fir den Geratetyp geltenden
Normen und Vorschriften entspricht. Den vollstdndigen Text der Konformitéatserklarung finden Sie unter http://ftp.salente.cz/ce.

Importeur / Hersteller -
Abacus Electric, s.r.o. , 3
Pland 2, 370 01, Tschechische Republik

E-Mail: helpdesk@salente.eu FSC

wfae.org
F5G7 AGODSZ0

Made in P.R.C.
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Alle Rechte vorbehalten. Design und Aussehen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.

56



Indice dei contenuti

INTRODUZIONE .....ooiiiiieieeiieee ettt e s e e s s e e s sme e e s smeeeessneneesnans 58
LA VERSIONE PIU AGGIORNATA DEL MANUALE D'USO.......cccvvrrrerreerererrerneesennnes 58
AVVERTENZE E ISTRUZIONI DI SICUREZZA .......ovviiiiiiiiiiiiiiiceccec e 58
CONTENUTO DELL'IMBALLAGGIO......eeiiiiiieniieeieeieesiee sttt eneee s 59
SPECIFICHE ..ot e e 59
GRADO DI PROTEZIONE CONTRO LE SCOSSE ELETTRICHE.........c.ccovvviiiiiniininne, 59
DESCRIZIONE DELLE SINGOLE PART..cccciiiiiiiiiiieiiiiierieeccc e 59
MEMBRI ..ottt e s e 60
DISPLAY ...ttt e s e s seraa e e eans 60
STAMPE ...t e e e e e e 60
PULSANTI DI CONTROLLO ..ccoetiiiiiiiiitieet ettt 61
PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO ......uutiiiiiiiiiiiiieeeiteee ettt 62
FUNZIONI DI COTTURA ettt 63
PULIZIA E MANUTENZIONE. ..ottt 63
SERVIZIO POST VENDITA ..ottt 64
DICHIARAZIONE SPECIALE.......cooiiiiiiiiiiiiiiicciticcitcc s 64
DICHIARAZIONE DI SICUREZZA......coooieieeeeeee ettt 64
RISOLUZIONE DEI PROBLEMI .....cvviiiiiiieeiieeee et 65

57



INTRODUZIONE

e Prima di mettere in funzione il prodotto, leggere attentamente I'intero manuale d'uso fino alla fine, anche se si ha
familiarita con I'uso di un prodotto simile in passato.

e  Conservare il presente manuale d'uso per future consultazioni: & parte integrante del prodotto e puo contenere
importanti istruzioni per la messa in funzione, il funzionamento e la cura del prodotto.

e Assicurarsi che le persone che utilizzeranno I'apparecchio leggano il presente manuale d'uso.

e  Seregalate, donate o vendete questo apparecchio a terzi, consegnate loro questo manuale d'uso insieme al prodotto e
ricordate loro di leggerlo.

e  Perla durata della garanzia, si consiglia di conservare |'imballaggio originale del prodotto, che proteggera al meglio
I'apparecchio durante il trasporto.

LA VERSIONE PIU AGGIORNATA DEL MANUALE D'USO

A causa delle continue innovazioni dei prodotti Salente e dei cambiamenti legislativi, & sempre possibile
trovare la versione piu aggiornata di questo manuale d'uso sul sito web www.salente.eu o
semplicemente scansionando il codice QR riportato di seguito con il proprio telefono cellulare:

AVVERTENZE E ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, leggere attentamente il presente manuale d'uso.
1. Non esporre |'apparecchio a gocce o spruzzi d'acqua. Non spruzzare o sciacquare con acqua o altri liquidi. Non immergerlo in
acqua o in altri liquidi, nemmeno parzialmente.

. Prima di utilizzare il prodotto, assicurarsi di districare il cavo di alimentazione per evitare possibili incidenti.

La superficie del dispositivo puo essere molto calda durante il funzionamento e dopo lo spegnimento. Non toccarlo a mani

nude, c'e il rischio di ustioni.

. Utilizzare il prodotto con estrema cautela in presenza di bambini. | bambini non devono utilizzare questo prodotto senza la

supervisione di un adulto.

Non maneggiare la spina in modo brusco. Non estrarre il cavo con uno strattone: rischio di scosse elettriche o scintille.

Non lasciare il cavo sospeso sul bordo del tavolo e non collocarlo su una superficie calda.

Se il cavo o la spina sono danneggiati, non utilizzare il dispositivo e contattare il servizio di assistenza.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore o da un professionista per evitare pericoli.

Non danneggiare, piegare, allungare o torcere il cavo di alimentazione; non collocare oggetti pesanti sul cavo di alimentazione

e non torcerlo.

10. Quando il dispositivo non & in uso, rimuovere la spina dalla presa. In questo modo si riduce il rischio di lesioni o ince ndi.

11. Utilizzare solo accessori originali.

12. Il prodotto deve essere collocato in un ambiente asciutto, non & destinato all'uso esterno.

13. Occuparsi della ventilazione. Lasciare almeno 15 cm di spazio libero intorno all'apparecchio su tutti i lati.

14. Conservare il prodotto in un luogo stabile e tenerlo lontano da materiali inflammabili.

15. Nell'unita di prodotto possono essere cucinati solo alimenti destinati al consumo. Non mettete all'interno grandi pezzi di cibo
o oggetti metallici.

16. Non inserire nel dispositivo oggetti estranei come carta, plastica, tessuti o materiali infiammabili.

17. Scollegare I'unita e lasciarla raffreddare prima di trasportarla o ripararla.

18. Fare molta attenzione quando si apre lo sportello durante il funzionamento. Possono verificarsi ustioni dovute all'aria o al
liquido caldo.

19. Non coprire la ventola superiore o le prese d'aria.

20. Questo prodotto e destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare questo prodotto per scopi diversi da quelli
specificati.

21. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale qualificato.

22. Questo apparecchio non puo essere controllato da un timer esterno o da un telecomando separato.

23. Non utilizzare questo apparecchio per friggere.

24. L'apparecchio non deve essere utilizzato da bambini o da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, a meno
che non siano sorvegliati.

25. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito solo dal produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un‘altra persona qualificata.

26. Scollegare I'apparecchio prima di pulirlo e ogni volta che non viene utilizzato.

w N

B

L ®NO T

Attenzione, superficie calda

Questo apparecchio e progettato per I'uso domestico e per applicazioni simili, come ad esempio:
- cucina per i dipendenti di negozi, uffici e altri ambienti di lavoro.

- clienti in hotel, motel e altre aree residenziali.
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- ambiente tipo pensione.

Non scollegare il cavo di alimentazione dalla presa finché la ventola superiore non si arresta
automaticamente. La ventola deve continuare a funzionare per un certo tempo dopo la cottura per
raffreddare I'apparecchio.

CONTENUTO DELL'IMBALLAGGIO

Forno per pizza
Teglia da forno
Pietra per pizza

Pala per pizza

Scoop

Affettatrice per pizza
Tagliapasta

SPECIFICHE

Potenza nominale in ingresso: 1800 — 2200 W
Corrente nominale: 9,2 A

Alimentazione nominale: AC 220-240 V
Frequenza nominale: 50/60 Hz

Intervallo di temperatura: 80-450 C

Timer: 30 min

Diametro massimo della pizza: 33 cm
Lunghezza del cavo di alimentazione: 1 m
Dimensioni del forno: 455x477x274 mm
Dimensioni interne: 341x341x126 mm

Peso: 15,1 kg

Materiale della porta: vetro

Materiale della superficie interna: Acciaio rivestito in alluminio

GRADO DI PROTEZIONE CONTRO LE SCOSSE ELETTRICHE

Classe | - La protezione contro le scosse elettriche & garantita da un isolamento di base e dal collegamento delle parti
inanimate dell'apparecchio al conduttore di protezione della rete.

DESCRIZIONE DELLE SINGOLE PARTI

= 3/ 8698 Bgag

1) Pulsante di accensione/spegnimento
2) Funzioni del forno

3) Tempo

4) Temperatura

5) Funzione pizza

6) Modalita esperto di pizza

7) Scelta del riscaldatore

8) Pulsante luce

9) Pulsante di avvio/arresto
10) Pulsante luce

11) Base

12) Porta

13) Finestra di vetro

14) Maniglia

15) Involucro metallico
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Vassoio per cottura/grigliatura Buccia di pizza

T\

N\

Pietra per pizza Affettatrice per pizza

&

Pala per pizza Tagliapasta

DISPLAY

Il display del pannello di controllo mostra I'ora in formato HH:MM sul lato sinistro e la temperatura in 000C o 000F Fahrenheit
sul lato destro.

Osservazione: Premere a lungo i pulsanti Temp + e - contemporaneamente per modificare i gradi Celsius in C o Fahrenheit in
F visualizzati sul display di destra.

NEAPOLTAN AN

FROZEN

STAMPE

13. Premere il pulsante "FORNO" per selezionare le funzioni del forno:

La griglia: Grigliate in casa per ottenere una cottura uniforme e un sapore di griglia.
Arrosto: Carne, verdure arrosto e altro ancora.

Cuocere: si usa per cuocere torte, dolcetti, dessert e altri piatti.

Brogliare: Questa funzione consente di grigliare i cibi direttamente con il calore dall'alto. Viene utilizzato solo I'elemento
riscaldante superiore e il cibo viene scottato rapidamente dall'alto, creando una crosta croccante.
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14. Premere il pulsante "PIZZA" per selezionare le funzioni della pizza:

Sottile: Pizza sottile e allungata con crosta croccante.

Napoletano: Pasta sottile con bordi morbidi e croccanti.

Signore: Si cuoce in una teglia profonda o in una padella con una crosta spessa e densa.
Custom: Impostate il tempo e la temperatura che preferite e preparate la vostra pizza.
New York: Una pizza grande, tagliata a mano, con una cottura leggera e una crosta spessa.

Congelato: Trasformate la vostra pizza surgelata in un capolavoro in pochi minuti.

PULSANTI DI CONTROLLO

Pulsante di accensione:

Dopo aver collegato I'apparecchio alla rete elettrica, toccare leggermente il pulsante di accensione per accenderlo. E
quindi possibile selezionare qualsiasi funzione del pannello. Al termine del processo, toccare nuovamente il pulsante di
accensione per spegnerlo. Quando il processo di cottura/grigliatura & terminato, I'apparecchio emette 5 segnali acustici e il
display visualizza "END"; dopo 1 minuto |'apparecchio passa in modalita standby.

Pulsanti TEMP "+" e "- ":

Utilizzare i pulsanti TEMPERATURA "+" e "-" per regolare la temperatura di cottura in qualsiasi funzione. Selezionare un
programma qualsiasi e regolare la temperatura di cottura/griglia se necessario, quindi premere il pulsante START/STOP per
avviare il processo.

Ad ogni breve pressione dei pulsanti "+" o "-" la temperatura cambia di 10 °F / 5 °C. Se si tiene premuto il pulsante per piti di 2
secondi, la temperatura cambiera con incrementi di 30°F/10°C.

| pulsanti "+" e "-":

Usare i pulsanti TEMPO "+" e "-" per impostare il tempo di cottura in qualsiasi funzione, selezionare qualsiasi programma e
regolare il tempo di cottura se necessario, quindi premere il pulsante START/STOP per avviare.

Per impostare |'ora, premere brevemente il pulsante - I'ora aumentera dopo 1 minuto. Se si tiene premuto il pulsante per piu
di 2 secondi, I'ora iniziera a cambiare dopo 5 minuti.

COMMENTO: Se si desidera regolare la temperatura o il tempo durante la cottura, premere i pulsanti "+" 0 "-"; I'apparecchio
continuera con queste impostazioni. Non & possibile impostare il tempo di preriscaldamento.

Pulsante START/STOP:
Dopo aver selezionato il programma o impostato la temperatura e I'ora, premere il pulsante START/STOP per avviare la cottura.

Durante il preriscaldamento: premere il pulsante START/STOP per interrompere il funzionamento, premere nuovamente per
riprenderlo.

Durante la cottura: premere il pulsante START/STOP per interrompere il funzionamento, il display visualizzera il tempo
rimanente. Premere nuovamente per continuare.

Per cambiare la funzione durante il preriscaldamento o la cottura, premere prima START/STOP e poi selezionare la nuova
funzione.

CONSIGLI: Dopo aver selezionato il programma preimpostato, premere il pulsante START/STOP. L'apparecchio inizia a
preriscaldarsi e il display visualizza "PRE".

Se il preriscaldamento non e necessario, tenere premuto il tasto FORNO o PIZZA per 3 secondi. Il preriscaldamento viene
annullato, la scritta "PRE" scompare e il display visualizza il conto alla rovescia e la temperatura del programma selezionato. Poi
inizia il processo di cottura

NOTA: Il tempo di preriscaldamento richiesto dipende dall'impostazione della temperatura; quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge la temperatura impostata, il preriscaldamento si interrompe e avverte di aggiungere il cibo.
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Al termine del preriscaldamento, I'apparecchio emette un segnale acustico di 10 volte e sul display appare il messaggio "ADD
FOOD". Aprire lo sportello, inserire gli ingredienti e ricordarsi di premere il pulsante START/STOP per avviare la cottura.

E possibile regolare il tempo e la temperatura in qualsiasi momento della cottura con i tasti "+" e "-".

COMMENTO: La notifica "ADD FOOD" rimarra visualizzata per 10 minuti; dopo 10 minuti, se gli utenti non aprono ancora lo
sportello per aggiungere il cibo all'interno e premono il pulsante START/STOP, I'unita smettera automaticamente di
funzionare e passera in modalita standby.

Tasto FORNO: In modalita standby, & possibile selezionare le seguenti funzioni del forno toccando leggermente il tasto OVEN:
Grigliare, cuocere, arrostire, riscaldare.

Tasto PIZZA: In modalita standby, & possibile selezionare la funzione Pizza toccando leggermente il tasto PIZZA: La pizza sottile, la
pizza napoletana, la pizza in teglia, la pizza newyorkese, la pizza surgelata e il tipo personalizzato si basano su impostazioni
personalizzate di tempo e temperatura per la pizza desiderata.

Pulsante di illuminazione: Premere il pulsante LIGHT per accendere l'illuminazione interna per un minuto.

Pulsante PIZZA EXPERT MODE: Una volta selezionato il programma Pizza preimpostato, premere il pulsante Pizza Expert Mode.
L'apparecchio entra in modalita Pizza Expert, il che significa che ogni programma funziona ininterrottamente per 30 minuti per
preparare grandi quantita di pizze.

Non ¢ possibile impostare I'ora o la temperatura mentre si lavora in modalita Pizza Expert e questa modalita & adatta solo alla
funzione Pizza.

COMMENTO: In modalita Pizza Expert, se non & necessario il processo di preriscaldamento, premere a lungo il tasto PIZZA per
piu di 3 secondi per annullare il processo di preriscaldamento.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio, le etichette e il nastro adesivo dall'unita.

2. Rimuovere tutti gli accessori dalla confezione e leggere attentamente queste istruzioni. Prestare particolare attenzione alle
istruzioni per I'uso, alle avvertenze e alle importanti precauzioni di sicurezza per evitare lesioni o danni alle cose.

3. Lavare gli accessori in acqua calda e sapone (non la pietra per pizza), quindi sciacquare e asciugare accuratamente. La teglia e
lavabile in lavastoviglie. Non lavare MAI ['unita principale in lavastoviglie.
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FUNZIONI DI COTTURA
|

Prima dell'accensione, accertarsi che il dispositivo sia collegato alla rete elettrica. Quindi premere il pulsante di accensione

Temperatura Temperatura
_— Temperatura dell'elemento inferiore del Tempo Tempo .
Funzioni - . - . Preriscaldamento
predefinita riscaldante corpo predefinito regolabile
regolabile Regolabile
310°C/590°F 80-400°C/ 80-400°C/
THIN& CRISP 4min 1-10min Si
180-750°F 180-750°F
450°C/850°F 80-450°C/ 80-450°C/
NEAPOLITANO 3min 1-10min Si
180-850°F 180-850°F
250°C/500°F 80-400°C/ 80-400°C/
MR PIZZA 14min 1-20min Si
180-750°F 180-750°F
200°C/380°F 80-450°C/ 80-450°C/
CUSTOM 10min 1-30min Si
180-850°F 180-850°F
285°C/550°F 80-400°C/ 80-400°C/
NEW YORK 6min 1-15min Si
180-750°F 180-750°F
270°C/520°F 80-400°C/ 80-400°C/
GELATO 10min 1-20min Si
180-750°F 180-750°F
100-300°C/ 100-300°C/
GRILL 300°C/570°F 2min 1-15min Si
200-600°F 200-600°F
150-350°C/ 150-350°C/
ARROSTO 350°C/700°F 8min 1-20min Si
300-700°F 300-700°F
200-300°C
200°C/500°F 10mi 5-20mi N
BROIL 200°C/500°F / /400-600°F min min ©
80-250°C/150- 80-250°C/150- ) . .
B 175° °F 2 1-121
ISCOTTO 75°C/350 500°F 500°F Omin Omin Si

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Prima di pulire il prodotto, scollegare il cavo di alimentazione e lasciare raffreddare completamente I'unita.

2. Le superfici interne ed esterne degli accessori possono essere pulite con un panno di cotone morbido o una spugna con un
detergente neutro e lavate con acqua.

3. Non utilizzare spazzole o oggetti duri per la pulizia, per evitare di danneggiare la superficie interna dell'accessorio e il
rivestimento protettivo dell'accessorio.

4. Non utilizzare detergenti tossici e caustici come benzina, diluenti o lucidanti.
5. Le parti pulite devono essere asciugate prima del cablaggio.

6. Non pulire la serpentina di riscaldamento.

7. Non immergere il forno in alcun liquido.

8. Gli accessori possono essere puliti separatamente. Dopo ogni utilizzo, pulire gli accessori con una spugna o un panno imbevuto
di un detergente delicato.
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9. Lavare le parti a contatto con gli alimenti con acqua calda e sapone e asciugare. Pulire il corpo dell'apparecchio con un panno
umido. Non lavare o spruzzare mai il ventilatore con acqua o altri liquidi.

10. Non utilizzare detergenti abrasivi, spazzole e spugne metalliche, solventi organici o altri agenti e liquidi aggressivi. Garantire
I'uso sicuro degli accessori.

11. Non immergere immediatamente |a teglia in acqua dopo la cottura: potrebbe rompersi a causa dell'alta temperatura.
Lasciare prima raffreddare a sufficienza.

AVVISO

Non immergere mai la pietra per pizza in acqua, né metterla in lavastoviglie, né sciacquarla sotto I'acqua
corrente!!!

Pulire solo con un raschietto o una spazzola asciutta.

Al massimo si puo usare un panno leggermente inumidito dopo il raffreddamento.

Non utilizzare detergenti!

La pietra & molto porosa e potrebbe rompersi durante la cottura.

SERVIZIO POST VENDITA
1. L'azienda offre una garanzia gratuita di due anni sull'intero apparecchio.
2. La data di decorrenza della garanzia & quella indicata sulla fattura.

3. Ciascuna delle seguenti situazioni non é coperta dalla garanzia:

. Danni causati da uso, conservazione e manutenzione impropri da parte dei consumatori.

. Danni causati da smontaggio e riparazione presso siti di manutenzione non designati dall'azienda.
. Nessuna fattura valida.

. Danno da forza maggiore.

4. |l Centro di assistenza clienti della Societa &€ comunque disposto a fornire assistenza per i prodotti non coperti da garanzia.

5. Se il prodotto é difettoso, si prega di contattare il nostro centro di assistenza designato.

DICHIARAZIONE SPECIALE

1. Tutti i contenuti del presente documento sono stati attentamente verificati. In caso di malintesi sulla stampa o sul contenuto,
I'azienda si riserva il diritto di interpretazione finale.

2. Per quanto riguarda i miglioramenti tecnici del prodotto, essi saranno incorporati nelle nuove istruzioni senza preavviso; in
caso di modifica dell'aspetto e del colore del prodotto, fara fede il prodotto attuale.

3. Questo prodotto & destinato esclusivamente all'uso domestico.

DICHIARAZIONE DI SICUREZZA

1. In tutte le condizioni, finché il riscaldatore funziona, il motore (ventola) dovrebbe funzionare contemporaneamente.

COMMENTO: La ventola si avvia quando I'apparecchio raggiunge una certa temperatura di preriscaldamento e si spegne quando
I'apparecchio ha completato il programma prestabilito e si e raffreddato.

2. Non coprire la ventola superiore durante la cottura per evitare il surriscaldamento.
3. In condizioni di lavoro, se si apre la porta, prestare particolare attenzione al calore.
Il calore potrebbe causare lesioni. Proteggere le mani con guanti spessi.

4. Se si apre lo sportello, il prodotto continua a funzionare finché non si seleziona un altro programma.
Fare attenzione quando il programma é terminato: il prodotto puo essere caldo e c'é il rischio di ustioni.
Al termine del processo di lavoro, I'unita si spegne automaticamente per evitare un sovraccarico.

5. Assicurarsi che il prodotto sia completamente raffreddato prima della pulizia o di qualsiasi intervento sul prodotto dopo il
processo di lavoro per evitare ustioni.

6. Se si verifica un guasto o un problema, I'apparecchio avvisa l'utente.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di Il problema

errore

E1 Circuito del sensore di temperatura superiore scollegato

E2 Circuito del sensore di temperatura scollegato nella parte inferiore

EEEEE 5m;itimento: Se il foglio informativo, I'imballaggio o I'etichetta del prodotto contengono il simbolo del bidone barrato,
significa che nell'Unione Europea tutti i prodotti elettrici ed elettronici, le pile e gli accumulatori contrassegnati in questo modo
devono essere collocati in contenitori per rifiuti differenziati alla fine del loro ciclo di vita. Non smaltire questi prodotti nei rifiuti
urbani non differenziati.

@ C € DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Abacus Electric, s.r.o. dichiara che il prodotto SALENTE Vulcano soddisfa i requisiti delle norme e dei regolamenti applicabili al
tipo di apparecchiatura. Il testo completo della Dichiarazione di conformita & disponibile all'indirizzo http://ftp.salente.cz/ce.

Importatore / Produttore N
Abacus Electric, s.r.o. \[LB
Pland 2, 370 01, Repubblica Ceca

Email: helpdesk@salente.eu FSC

wnefec.org

FSG™ ADODS23

Prodotto in P.R.C.
Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Tutti i diritti riservati. Il design e I'aspetto sono soggetti a modifiche senza preavviso.
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